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IMPORTANT SAFEGUARDS

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD
ALWAYS BE FOLLOWED INCLUDING THE FOLLOWING:

. WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD

ALWAYS BE FOLLOWED. READ ALL INSTRUCTIONS.

TO PROTECT AGAINST RISK OF ELECTRICAL SHOCK, DO NOT PUT THE MAIN
BODY (MOTOR) IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

THIS APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR USE BY PERSONS (INCLUDING
CHILDREN] WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY, OR MENTAL CAPABILITIES, OR
LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE, UNLESS THEY ARE CLOSELY
SUPERVISED AND INSTRUCTED CONCERNING USE OF THE APPLIANCE BY A
PERSON RESPONSIBLE FOR THEIR SAFETY. CLOSE SUPERVISION IS NECESSARY
WHEN ANY APPLIANCE IS USED BY OR NEAR CHILDREN. CHILDREN SHOULD BE
SUPERVISED TO ENSURE THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.

TURN THE APPLIANCE OFF, THEN UNPLUG FROM THE OUTLET WHEN NOT IN
USE, BEFORE ASSEMBLING OR DISASSEMBLING PARTS AND BEFORE
CLEANING. TO UNPLUG, GRASP THE PLUG AND PULL FROM THE OUTLET.
NEVER PULL FROM THE POWER CORD.

AVOID CONTACTING MOVING PARTS. DO NOT ATTEMPT TO DEFEAT ANY SAFETY
INTERLOCK MECHANISMS.

DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED CORD OR PLUG, OR AFTER
THE APPLIANCE MALFUNCTIONS, OR IS DROPPED OR DAMAGED IN ANY
MANNER. RETURN APPLIANCE TO THE NEAREST AUTHORIZED SERVICE
K%SLIJLSIFI\;EFI\IQI'R EXAMINATION, REPAIR OR ELECTRICAL OR MECHANICAL

THE USE OF ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED OR SOLD BY THE
MANUFACTURER MAY CAUSE FIRE, ELECTRIC SHOCK OR INJURY.

DONOT LET CORD HANG OVER EDGE OF TABLE OR COUNTER.

ALWAYS MAKE SURE HOPPER IS SECURELY FASTENED IN PLACE BEFORE
gggl'\?&llOsNTURNED ON. DO NOT UNFASTEN HOPPER WHILE JUICER IS IN

BE SURE TO TURN SWITCH TO OFF POSITION AFTER EACH USE OF YOUR JUICER.
MAKE SURE THE MOTOR STOPS COMPLETELY BEFORE DISASSEMBLING.

DO NOT PUT YOUR FINGERS OR OTHER OBJECTS INTO THE JUICER WHILE IT IS
IN OPERATION. IF FOOD BECOMES LODGED IN OPENING, USE FOOD PUSHER OR
ANOTHER PIECE OF FRUIT OR VEGETABLE TO PUSH IT DOWN. WHEN THIS
METHOD IS NOT POSSIBLE, TURN THE MOTOR OFF AND DISASSEMBLE JUICER
TO REMOVE THE REMAINING FOOD.

DO NOT USE OUTDOORS.
BSEI\II\IOT PLACE ON OR NEAR A HOT GAS OR ELECTRIC BURNER OR IN AHEATED

DO NOT USE APPLIANCE FOR OTHER THAN INTENDED USE.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Before Reading Manual

1. Read 'Precautions for Safe Use * (p. 04~05) and use
the appliance properly.

2. After reading the manual, keep itin a convenient
location for future reference.

3. Do not use it abroad which has different power
supply and voltage.

4. Any quality improvements is subject to change
without notice.

A 1. Precautions for Safe Use

01 You should read <Safety Precautions>
02 You should follow <Safety Precautions>
03 Precautions are classified as follows.

A Warning Aviolation of any of the warning marks
may cause a serious injury or death.

*Do notinsert or pull the power cord with wet hands.
®Use the right voltage only as specified on the warranty
card and the product specifications. Failure to follow
this instruction may result in electric shock, fire, or
performance impairment. Connecting to a different
voltage may shorten the motor’s lifespan or cause
malfunction.

®Securely insert the power cord plug all the way into
anoutlet.

* Do not bend, tie, damage or pull the power cord by
force, or place it near a high temperature or heat such
asagasstove. Also, do not place any heavy object on top
of the product, wedge itinto a narrow space, or alter it.

Instruction Manual [ Home use only / Warranty not included] | H400 Series

®Do not remodel it under any circumstances.

Also, do not attempt to dismantle or repair it yourself.

® Do not insert any foreign objects such as a finger
or iron pin into any crack or hole in the product
body. It may cause a fire, electric shock, injury and/or
malfunction. For after-sales service and maintenance
of a product, contact the HUROM Customer Service
Center.

®When the power plug is damaged, do not repair or
remodel it yourself and, instead, visit an after-sales
service center or branch store.

®Do not get wet or splash water on the product body.
Make sure that no water or foreign material goes into
the product's power switch.

®Do not control the power switch with wet hands.

® For safety, ground the power outlet at all times.
Also, do not ground it to a gas pipe, plastic water pipe,
or telephone line. Make sure to use a grounded outlet.
® Do not attempt to dismantle any parts of the
chamber set orinsert foreign objects such as afinger
orspoonintotheinletorjuice outlet during operation.
*® Donotuseitwithinchildren'sreach. Childrenshould
be carefully supervised so that they do not play with
this device. There is a risk of an injury or malfunction if
children accidentally hitand knock it down.

® A person who is not familiar with handling the
product should not use it him/herself. Anyone with
physical or mental problems or who lacks experience
and knowledge should not use it without a supervisor
present.

®Do not use the product while wearing or holding any
items with magnetic force (e.g. magnetic bracelets).
Placing magnetic objects near the product may cause
malfunction.

A Caution A violation of any of the caution marks
may lead to a serious injury or death.

® Do not operate the product unless the product body
setand chamber set are securely connected.

® If there is a gas leak, etc., do not touch the power
cord but, instead, open the windows and thoroughly
ventilate the area.

® Ifthe squeezing screw stops spinning during normal
operation, press the "REV" button and hold for 3to 5
seconds to activate reverse rotation. After reverse
rotation stops completely, press “ON" button again
to resume normal operation. If the screw continues to
stop during the operation, the parts may be damaged or
performance may be impaired due to overheatinginthe
motor. When such a problem continues, stop using the
product and contact our local customer service center.
°® Do not move the product body, or disassemble or
assemble the chamber set or parts during operation.
Make sure to stop the operation and pull out the power
cord beforehand.
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® When using the product, be careful so that atie, long
necklace, scarf, etc. doesn’t getinto the inlet.

®Place this product on an even and stable surface for
use.

®When inserting ingredients into the inlet, do not use
a chopstick, spoon, any hard object or anything other
than the pusher.

® Do not use the product for more than 30 minutes
continuously each time. It may overheat the motor to
cause malfunction. To operate it again, completely stop
the device for about 5 minutes before use.
*Donotexertanyexcessiveshocktoordropthe product.
®If the device produces any unusual sounds,
excessive heat or smoke, stop using it immediately
and contact the Customer Service Center.

The smell experienced when using a new product will
naturally go away over time.

¢ Pull the power cord plug from the outlet when it is
not in use. Also, when pulling the power cord, make
sure to grab the plug to pull it.

®Do not cleanthe product at atemperature of 80°C or
higher. Do not place it in a dishwasher, dryer, microwave,
etc. ltmay cause malfunction and/or deformation of parts.
® The product weighs approximately 6.7 kg. When
moving the product, make sure to securely hold the
product body with both hands. If you move it by holding
just the chamber or the sides of the product body, the
body may fall to cause a bodily injury or malfunction.

* Do notuse this household-use product for commercial
purposes. Excessive extraction of a large amount of
ingredients may cause damage to the parts. In case it
is to be used for commercial purposes, please contact
the Customer Service Center on the method of use.

A 2. Precautions During Use

©® Make sure to thoroughly understand how to
prepare ingredients and prepare them properly
before inserting them.

-Poorly prepared ingredients may hinder the
extraction process and/or cause damage to the
product.

®Ingredients in need of extra care

-When using soft ingredients alone such as bananas,
ripened kiwi and tomatoes, the juice may stagnate
inside the chamber, which can make juicing difficult.
Please add otheringredients that are not too soft.
-When inserting walnuts, peanuts, almonds,
sunflower seeds, pine nuts, beans, etc., add only a
small amount or add them with other ingredients after
soaking them in water.

@®|ngredients unable to be juiced

- Do notinsertingredients that cannot be juiced such
as sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers, tree
barks and pine needles. Do not insert mudfish, eels,
shrimp, marsh snails, squids, etc.

- Do not insert fruits soaked in alcohol, honey or sugar
(grapes, raspberries, mulberries, etc.) and enzymes
(glasswort, rock pine enzymes, etc.).

- Do notinsertingredients whose attributes make
them difficult to be juiced such as silverberries, aloe,
cactus, quince, yams, kudzu root, sugar cane, acorn
and dandelions.

- Do notinsert boiled ingredients such as boiled
potatoes and sweet potatoes.

- Do not insert ice made by freezing water.

®|tis recommended that you consume extracted
vegetable juice immediately, if possible, and do not
refrigerate it for a long period of time.

® Do not use this product for pulverizing grains. It
may cause damage or malfunction.

® Do not re-extract juice from pulp that has already
been juiced.

® Do not conduct any idle run of the product before
inserting any ingredients.

®Do notinsertingredients into the hopper above the
guided limit mark.

@ Do not use it for more than 30 minutes
continuously.

- It may overheat the motor to cause malfunction.
However, when using it continuously, pause the
operation and use it after a break of over 5 minutes.
@ Do notinserta chopstick or spoon into the juice/
pulp outlet during operation.

®Wheninserting ingredients, do not use anything
other than the pusher. It may damage the parts or
cause a bodily injury and/or malfunction.

@ Do not operate the power switch with wet hands.
- It may cause electric shock, short circuit and/or fire.
Do not get foreign substances on or near the power
switch.

@ Use it with the juice cap open.

- The juice can flow backwards into the hopper if the
juice capis closed while juicing.

@ Do not use when there is a large amount of water
or vegetable juice in the upper section of the body.
®When extracting in large amounts for multiple
times, frequently empty out the pulp cup located in
the back of the product.

- If the pulp cup is not emptied, it may be pushed out or
the product operation may stop.

- Pulp may drip onto the body when detaching the
chamber after juicing is complete.

1. Withered ingredients, which have been stored for
along time in the refrigerator, or frozen fruits may
produce only a small amount of juice or none at all.
2.1fthe product is not cleaned immediately after

use, the pulp may dry up, which makes it difficult to
disassemble and clean it and also cause performance
impairment. So, if possible, clean it immediately after
use.

S
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3. Power Switch

Press and hold the switch for the product operations.

[ONI: ON - Starts the motor and
makes juice.

[O]: Stop - Press it to stop the
operation of the product.

[REV:REV - Press when the
production halts while in use due to
material overload.

% The appliance works only when
the button is pressed, and it stops
when the button is released.

4. Precautions Before Juicing

% If you have an allergy, make sure to select
proper ingredients for your body when
preparing the ingredients.

%% For the method of and notes on using the
device for each ingredient, please refer to the
recipe book.

% Prepare ingredients in sizes able to be
inserted into the hopper. If you want to juice
alarge volume or perform fast juicing, cut
the ingredients into smaller pieces before
inserting them. For about 1 kg, repeat the
"disassemble and clean after juicing”

step for use.

¢ Do not insert ingredients into the hopper
above the guided limit mark.

2¢ When juicing soft fruits, the juice of the
ingredients may stagnate inside the chamber.

> Whenjuicing fibrous fruits and vegetables,
the juice may thicken.

¢ Inserting the following ingredients, which
are impossible to be juiced, may lead to
damage or malfunction.

- Ingredients that cannot be juiced such as
sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers,
tree barks and pine needles, as well as mudfish,
eels, shrimp, marsh snails, squids, etc.

- Fruits soaked in alcohol, honey or sugar
(grapes, raspberries, mulberries, etc.J and
enzymes [glasswort, rock pine enzymes, etc.)

- Ingredients whose attributes make them
difficult to be juiced such as silverberries, aloe,
cactus, quince, bananas, yams, kudzu root,
sugar cane, acorns and dandelions

- Boiled ingredients such as boiled potatoes and
sweet potatoes

- Ice made by freezing water

> Do not use it for pulverizing grains.

% Refer to the instructions in
<Precautions During Operation>
(refer top. 5).

S




4-1. Multi-screw

e As certain ingredients need extra care during
preparation, please refer to the following instructions on
how to prepare the ingredients.

¢ When juicing several times or in bulk, make sure to

cut ingredients into small pieces, and then repeat the
"disassemble and clean after juicing" step.

e For faster juicing, mince the ingredients into fine pieces.

Citrus fruits

Grapefruit, oranges, lemons, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove
all hard, unchewable seeds before insertion.

Fruits with thick peel

Pineapples, dragon fruit, melons, watermelons,
pomegranate, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove
all hard, unchewable seeds before insertion.

Seeded fruits

Grapes, apples, peaches, persimmons, plums,
cherries, pears, Korean melons, etc.
Foringredients containing hard, unchewable seeds
or large-sized seeds such as those in peaches, make
sure to remove the seeds first and cut and prepare
only the flesh. Hard seeds may stop the operation or
damage the parts. Apple seeds contain toxicity so
remove them as much as possible. For grapes, pluck
each grape from the bunch after cleaning them
horoughly. Do not extract only the ingredients that
are too soft; instead, mix them with other fruits and
vegetables.

Soft fruits

Single extraction (berries, cherry tomatoes,
pineapples, etc.)

% Thoroughly clean and cut the ingredients into
small pieces that can fit in the hopper inlet. For fruits
and vegetables with stalks, remove the stalks first.

Mixed extraction (strawberries, kiwi, bananas,
tomatoes, mangoes, etc.)

07

»¢ For dry and viscous ingredients, mix them
with other ingredients for extraction. Remove
the peel and stalks, and also remove seeds, if
there are any.

Root vegetables

Carrots, beets, ginger, sweet potatoes,
potatoes, garlic, etc.

Wash the ingredients in running water to remove
dirtand other foreign substances. For fibrous
ingredients such as ginger, peel the outer skin
and cut them into small pieces. For long
ingredients, cut them vertically for extraction.

Leaf and stem vegetables

Celery, kale, cabbage, water parsley,
wheatgrass, chives, etc.

Cut the ingredients into 3-cm or shorter pieces
for extraction. Since leaf and stem vegetables are
rough and fibrous, they are not easily juiced and
can get caught in the Multi-screw.

¢ When juicing ingredients other than root, leafy
and stem vegetables, the juice may stagnate.

Frozen fruits

Fruits with thick peels, such as watermelons
and melons

Peel the outer skin and cut the ingredients into
smaller pieces to fit in the hopper inlet before
freezing them.
Seeded fruits, such as mangoes, peaches and
grapes

Use only frozen, seedless fruits. For fruits that
have hard, unchewable seeds, such as mangoes,
peaches and lemons, make sure to remove the
seeds and then freeze them before use. For
grapes, freeze the seedless kind for use.

Soft fruits and vegetables, such as bananas,
strawberries, kiwi and tomatoes)

Peel bananas, kiwi, etc. completely and cut them
into pieces that are 3 to 4cm-long that can fitin
the inlet before freezing them. For cherry
tomatoes, strawberries, etc., remove the stalks
and then freeze them.

e |tis used to make slushes, smoothies, ice
cream, etc. that use frozen fruits.

e Cut the fruits into 2-cm pieces and freeze them
before use.

e Never use it for crushing or grinding ice or
otheringredients.

¢ The product may stop if an excessive amount of
ingredients or bulky pieces are inserted at once
50 be sure to insert a smallamount at a time (into
the additionalinlet).
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5. How to Assemble

01

01 Place the bottom part of the multi-screw (@) into the chamber ((5)), insert the top part of
the multi-screw (®) as shown in the image, and then firmly press the assembled multi-
screw set.

02 Assemble the hopper cover (D-1) on the hopper (2)-1) vertically.

03 Assemble in away that the [ 4 1 assembly guide mark of the chamber (2-3) and [ g3]
assembly guide mark of the hopper (®-2)are perfectly aligned.

04 Turn the installed hopper clockwise up to the [ a lassembly guide mark.

If the internal parts are not assembled correctly, the hopper will not close.

05 Check if the pulp outlet cover and the latch (®-9) are closed correctly.

1. Lift the pulp outlet cover upward to close it and hook the latch.

2. If the packing is incorrectly assembled or the latch is not properly closed, the pulp outlet
cover may open or juice may leak during extraction.

06 Check if the juice pulp outlet cover and latch are correctly closed.

1. Lower the juice pulp outlet cover downward to close it and hook the latch.

2. If the packing is incorrectly assembled or the latch is not properly closed, the pulp outlet
cover may open or juice may leak during extraction.

07 Place the correctly assembled chamber set onto the product body (®).

Assemble the chamber set first and then install it on the product body.

S |
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6. Assembly and Disassembly of Silicone

% Silicone packings are consumables that are
recommended to be replaced once every 6 to 12
months. They are available for purchase through the
Customer Service Center.

[The juicer may leak if the product is not assembled properly.)

Extraction Packing

01 Hold and take out the packing as if you
are pulling it back. ]
02 After cleaning, insert one side of the
ackm%ﬂrst as ifyou are hooking it.
03 Insert the remaining part and press
down the perimeter.

Juice outlet cover packing

01 Hold and take out the packing as if you
are pulling it back. )
02 After cleaning, insert one side of the
ackm%ﬂrst as if you are hooking it.
t

03 Insert the remaining part and press
down the perimeter.

S
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Juice Cap Packing

b J
After cleaning, insert the packing so that the round
part of the packing faces outward and the lattice grid
faces upward.

Hopper Packing

Assemble the packing as shown in the figure.
Screw Packing

01 Pull one side of it to detach it downward.
02 After cleaning, check the top and bottom
directions of the packing and insert it
upward as if you hook it at the bottom

part of the multi-screw.

03 After checking the direction, thoroughly
press the remaining part of the packing
down to assemble it without any folded
sections.
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01 Open the hopper cover.

@ Pull the hopper cover lever to open it.

Inserting an excessive amount of ingredients may exert
severe pressure on the product.

02 Add ingredients only up to the limit mark of the
hopper.

@ For soft ingredients, mixing them with other
ingredients for extraction.

03 Close the hopper cover and keep the juice cap open.
(@ Before pressing the ON button, put the juice
containerin place.

@ The juice may flow backwards into the hopper if the
juice cap is closed during extraction. If the juice does

not come out even after opening the juice cap, open the
hopper cover and empty out the contents.

04 Press the power switch briefly to start operation.
®The "click” sound during the operation of the product
is the sound of the chamber set and the motor being
locked together.

05 To add more ingredients during operation, use the
additional inlet or open the hopper cover.

(® When the hopper cover is opened, the operation
stops.

(@ Do not use anything other than the designated
pusher.

@ In case the Multi-screw spins but the ingredients fail
to be ground in the hopper during extraction, use the
pusher to press the ingredients down.

06 Empty out the pulp container and juice container so
that they are not filled up.

07 Let the machine operate for about 1 more minute
after allingredients go down in the hopper.

@ It slowly presses and squeezes the ingredients so it
takes some time until the last ingredient is juiced.

(@ Removing the remaining pulp by additionally
operating the machine after extraction makes it more
convenient to detach the hopper and clean the parts.
@ Itis easy to remove residual pulp when repeatedly
operating reverse and normal rotations.

08 Once the juicing and pulp removal are finished,
press the power switch to stop the machine.

(® The machine stops 3 seconds after it is stopped by
the power switch.

09 Pour any remaining juice by tilting the chamber
forward.

O) For thickly concentrated juice made of tomatoes, etc.,
the juice may still remain in the chamber.

(@ When detaching the chamber, pulp may drip from the
product body depending on the ingredients being juiced.

8. When Multi-screw Stops
During Use

01 Press and hold [REV] button for 3to 5 seconds
and release the button 2 to 3 times.

[REV] button pushes the ingredients back up to
dislodge. Reverse rotation continues only when the
button is pressed while the screw stops when the
button is released.

02 After reverse rotation stops completely,
press the [ON] button to run operation.

When pressing the [ON/Extract] or [REV/Reverse]
button, make sure to press it after the

screw stops moving completely.

If the machine does not work even after following the
above steps, pull the power cord plug from the outlet,
detach the chamber set, wash it and use it again. Due
to its characteristics, the motor will not stop at once
but, instead, continue to spin slowly in the direction of
operation before coming to a complete stop.

11




12 9.Howto Disassemble and Clean
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% After the product stops operating completely,
pull the power cord plug with dry hands. Even
after the product is stopped, the motor will slowly
come to a stop so wait about 3 seconds before
detaching the chamber set.

01 Detach the chamber set from the product body.
Turn the hopper to open it and then sequentially pull
each of the parts to disassemble them.

02 \Wash the parts with a cleaning brush under
running water.

03 Open the pulp outlet cover, juice outlet cover and
juice cap to clean the chamber.

04 Wipe the product body with a damp towel or soft
cloth.

05 Detach and wash silicone packings after use.

- Residue may still be stuck.

(Hopper packing, juice cap packing, extraction
packing, seal packing, chamber packing, juice outlet
cover packing)

06 You can sterilize the parts by soaking them in
warm water diluted with baking soda, citric acid or
vinegar.

% Failure to clean the product immediately after use
may cause its stainless steel parts and other parts
to corrode or become discolored due to salt and pulp
from the ingredients. Also, contaminants may be
dried up and stuck inside, which makes it difficult to
disassemble and clean them and may also cause
performance impairment. Be sure to clean and air-
dry it completely immediately after use and store it in
a clean place. For long-term storage, use a cleaning
brush to wash it. Do not clean with boiling or high-
temperature water or use a cleansing sponge, steel
sponge, abrasives and other sharp cleaning tools. Do
not place itin a dishwasher or dish dryer.

| S




10. Before
equesting Repair

Check the following before asking for repair. For follow-up service and any inquiry
you may have while using the product, please contact our Customer Center, or
homepage at http:/www.globalhurom.com Check the manufacturer’'s number or
the number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

01.When it starts operating, a
"click" sound is heard.

It is the sound of the motor being assembled with the Multi-screw. This is not a
malfunction.

02. It does not operate only
with the product body.

Check if the chamber set and product body are properly assembled. Make sure to turn
the power off when assembling or disassembling the product.

03.Assembleitsothatitis
aligned with the safety sensor.

Checkifitis assembled in accordance with the guide mark. Make sure to turn the power
off when assembling or disassembling the product.

04. It does not work.

Check if the power cord is properly inserted. The machine may not work after a long
period of (30 minutes or longer). It will operate normally after the heat of the product
body (motor) cools down.

05. It stops during a normal
operation.

Check if the hopper is properly assembled. If the hopper is assembled incorrectly, the
product will not work. It will operate only when the lock symbol on the chamber and the
hopper's assembly guide mark are assembled in a way that they face each other. Check
if the product is assembled according to the steps specified in the assembly guide.
Refer to the assembly guide page (page 8). Haven't an excessive amount of ingredients
or extremely thick ingredients inserted? Refer to Page 11 of the manual to activate a
reverse rotation.

For safety, a timer, which automatically stops after about 5 minutes from the start of
operation, is set. Press the switch again briefly to start operation.

06.There are crack marks
caused by a Multi-screw or
scratch marks at the top of the
Multi-screw.

In the process of making the molding, curve-shaped marks are created on the sides
and top of the Multi-screw in addition to the straight-lined mold marks. Theyare normal
parts and do not affect the operation at all.

07. Juice leaks through the
pulp outletimmediately after
theingredients areinserted.

Depending on the inserted ingredients, small amounts of juice may leak through the
pulp outlet.

This is not a product defect but, rather, a phenomenon caused by the characteristics of
the ingredients. The leakage will stop once the product starts running. If the leakage
continues, contact the Customer Service Center.

08. Juice flows back into the
hopper.

Did you extract juice with the juice cap closed? When juicing with the juice cap closed, the
juice may flow backward into the hopper. If the contents are not sufficiently discharged
even after opening the juice cap again, open the hopper cover and empty out the contents.

09. Juice leaks between the
hopper and the chamber, or
between the chamber and the
product body.

Is the hopper packing or Screw packing assembled correctly? The juice will leak if the
hopper packing or Screw packing has been assembled upside-down or incompletely.
Check if the packing is assembled properly.

10. The hopper does not open.

There may be excessive pulp remaining inside. Operate the produce to discharge the
pulp inside or repeat the process of activating a reverse rotation for about 10 seconds and
then stopping 2 to 3 times. Then, the hopper will open without any issue.

Weren't any foreign substances or solid matters (hard seeds such as persimmon
seeds) inserted? If any foreign substances or solid matters are inserted, parts may be
damaged more seriously when attempting a reverse rotation so contact the Customer
Service Center and request for after-sales service.

11. The chamber shakes
(during juicing).

The product may wobble slightly due to the motions of the product body's motor.
Depending on the ingredients’ characteristics (hard or tough), motions are generated
in various magnitudes. This is not a malfunction but, rather, a normal phenomenon
observed when the Multi-screw rotates. Compared to soft ingredients with much water
content, relatively harder ingredients may seem to produce a greater shaking [e.g.,
carrots, potatoes, radishes, beet, kohlrabi, etc.)

12. An unusual noise is heard
while juicing.

Itis a natural sound produced wheningredients are being crushed. If the ingredients are
hard or tough like apples, carrots, cabbage, celery, beets, etc., the extraction noise may
be louder than that heard when juicing softer ingredients.
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Vor dem Lesen des Bedienungsanleitung

1. Lesen Sie die , Sicherheitshinweise” (S. 14-15) und
beachten Sie diese bei der Verwendung.

2. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung nach dem Lesen
zum Nachschlagen an einem leicht zuganglichen Ortauf.

3. Verwenden Sie das Gerat nicht im Ausland mit anderen
Steckdosenformaten und Voltzahlen.

4. Alle Qualitatsverbesserungen sind als Anderungen
vorbehalten.

1. Vorsichtsmafinahmen zur sicheren
Verwendung

01 Bitte lesen Sie die <VorsichtsmafBnahmen zur
sicheren Verwendung> durch.

02 Befolgen Sie die <Vorsichtsmafinahmen zur
sicheren Verwendung>.

03 Es bestehen folgende Vorsichtsmafinahmen:

A Warnung Die Nichtbeachtung der Warnhinweise
kann zu schweren Verletzungen oder Tod flihren.

®Das Stromkabel nicht mit nassen Handen anfassen.
®AusschlieBlich die Netzspannung verwenden, die auf
dem Garantieschein und den Produktspezifikationen
angegeben ist. Es kann sonst zu einem elektrischen
Schock, Brand und/oder Verletzungen kommen.

Der Anschluss an eine andere Netzspannung kann

die Lebensdauer des Motors reduzieren oder zu
Funktionsstorungen fuhren.

®Den Netzstecker vollstandig in eine Steckdose
einfiihren.

®Das Netzkabel nicht biegen, knicken, beschadigen
oder gewaltsam herausziehen bzw. in die Nahe von
Hitzequellen wie einen Gasherd legen. Auf dem
Produkt diirfen keine schweren Objekte abgelegt
werden, es darf nicht auf engem Raum eingeklemmt
oder verandertwerden.

*Keinesfalls Anderungen vornehmen.

Das Gerat nie selbst zerlegen oder reparieren.

*Keine Fremdkorper wie Finger oder Nadelnin Ritzen
oder Offnungen des Produktgehduses einfiihren.
Dies kann zu Feuer, einem elektrischen Schlag und/
oder Funktionsstérungen fiihren. Fiir Kundendienst oder
Produktwartung das HUROM Kundendienstzentrum
kontaktieren.

®Einen beschadigten Netzstecker nicht selbst
reparieren oder verandern, sondernin ein
Kundendienstzentrum oder eine Zweigstelle bringen.
®Das Produktgehause darf nicht nass oder mit Wasser
bespritzt werden. Es ist darauf zu achten, dass weder
Wasser noch Fremdkorperin den Netzschalter des
Produkts gelangen.

®Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.
®Aus Sicherheitsgriinden muss die Netzsteckdose
immer geerdet sein. Sie darf ebenfalls nicht tber eine
Gasleitung, Kunststoffwasserleitung oder Telefonlinie
geerdet sein. Immer eine geerdete Steckdose verwenden.
®Versuchen Sie nicht, das Hauptbehalter-Set zu
zerlegen oder wahrend des Betriebs Fremdkorper
wie Finger oder Léffel in die Einfiilloffnung/ den
Saftauslass einzufiihren.

°®AuBerhalb der Reichweite von Kindern verwenden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Es besteht eine Gefahrvon Verletzung oder
Funktionsstorungen, wenn Kinder das Gerat
versehentlich anstofen oder auf den Boden fallen lassen.
®Eine Person, die mit der Handhabung des Produkts
nicht vertrautist, sollte es nicht unbeaufsichtigt
verwenden. Personen mit physischen oder geistigen
Behinderungen oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis sollten das Gerat nicht unbeaufsichtigt
verwenden.

®Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie
magnetische Gegenstande tragen oder in der Hand
halten (z. B. magnetische Armbénder). Wenn sich
magnetische Gegenstande in der Nahe des Produkts
befinden, kann es zu Funktionsstérungen kommen.

Vorsichtshinweis Die Nichtbeachtung der
Warnhinweise kann zu schweren Verletzungen oder Tod
flhren.
®Das Produkt nichtin Betrieb nehmen, bevor das
Produktgehduse und Hauptbehalter-Set sicher
miteinander verbunden sind.
®Bei einem Gasleck das Netzkabel nicht beriihren, die
Fenster 6ffnen und den Raum griindlich durchliiften.
®Sollte die Pressschnecke wahrend des normalen
Betriebs zum Stillstand kommen, halten Sie die Taste
L REV*“fiir 3 bis 5 Sekunden gedriickt, um ein Drehenin
umgekehrter Richtung zu veranlassen. Driicken Sie,
nachdem das Drehen in umgekehrter Richtung beendet
ist, die Taste,,ON“, um den normalen Betrieb wieder
aufzunehmen. Solle die Pressschnecke wahrende
des Betriebs zum wiederholten Male zum Stillstand
kommen, konnte die Ursache eine Beschadigung
von Bauteilen oder eine Uberhitzung des Motors sein,
welche die Gerételeistung beeintrachtigt. Sollte das
Problem weiterhin auftreten, verwenden Sie das Gerat
nicht weiter und setzen Sie sich mit lhrem 6rtlichen
Kundendienstzentrum in Verbindung.




® Wahrend des Betriebs das Produktgeh&use nicht
bewegen oder das Hauptbehalter-Set bzw.

Gerateteile zerlegen oder zusammenbauen. Darauf
achten, vorher den Betrieb zu stoppen und das Netzkabel
herauszuziehen.

® Beim Produktgebrauch darauf achten, dass keine
Krawatte, Halskette, Schal etc. in die Einfiilloffnung
gelangt.

® Platzieren Sie das Produkt fiir den Gebrauch auf einer
ebenen und stabilen Oberflache.

¢ Beim Einfiillen der Zutatenin die Einfiill6ffnung keine
Essstdbchen, Loffel, harte oder andere Gegenstande
aufler den Stopfer verwenden.

® Das Gerat nicht langer als 30 Minuten am Stiick
verwenden. Eine Uberhitzung des Motors kann

zu Funktionsstérungen fihren. Fir die erneute
Inbetriebnahme das Gerat vor dem Gebrauch 5 Minuten
lang ausschalten.

®Das Gerat keiner iibermafigen Kraft oder Druck
aussetzen bzw. nicht fallen lassen.

® Wenn das Gerat ungewdhnliche Gerausche

erzeugt, heifl wird oder Rauch erzeugt, schalten

Sie es bitte sofort aus und kontaktieren Sie das
Kundendienstzentrum. Der Geruch beim Erstgebrauch
des Produkts verschwindet im Laufe der Zeit.

®Das Netzkabel aus der Steckdose ziehen, wenn das
Gerat nicht verwendet wird. Darauf achten, das Kabel
mit dem Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

®Das Produkt nicht bei Temperaturenvon 80°C

oder hoher reinigen. Das Gerat nicht in eine
Geschirrspllmaschine, Mikrowelle etc. geben, dies kann
Funktionsstorungen und/oder eine Verformung der
Gerateteile verursachen.

®Das Produktgewicht betragt ca. 6.7 kg. Beim Bewegen
des Produkts darauf achten, das Produktgehduse

mit beiden Handen festzuhalten. Wenn nur der
Hauptbehalter oder Seiten des Produktgehduses
gehalten werden, kann das Gehause zu Boden fallen und
Korperverletzung oder Funktionsstorungen verursachen.
*Dieses Haushaltsprodukt darf nicht fiir kommerzielle
Zwecke verwendet werden. Durch die iiberméaBige
Entsaftung groer Mengen von Zutaten konnen die
Gerateteile beschadigt werden.

Falls das Gerat fur kommerzielle Zwecke verwendet
wird, kontaktieren Sie bitte das Kundendienstzentrum fiir
Informationen Uber die Verwendungsmethode.

2. Vorsichtsmafinahmen beim
Gebrauch

@ Stellen Sie sicher, dass Sie genau verstehen, wie
die Zutaten vorzubereiten sind, und bereiten Sie sie
vor dem Einfiillen richtig vor.

- Falsch vorbereitete Zutaten konnen den
Entsaftungsvorgang behindern und/oder
Produktschaden hervorrufen.

@ Zutaten, die besondere Sorgfalt erfordern

- Beider alleinigen Verwendung weicher Zutaten

wie Bananen, reife Kiwi und Tomaten kann der Saft
im Hauptbehalter stagnieren, sodass die Entsaftung
erschwert wird. Bitte fligen Sie andere, weniger
weiche Zutaten hinzu.

- Walnusse, Erdniisse, Mandeln,
Sonnenblumenkerne, Pinienkerne, Bohnen etc. nurin
kleinen Mengen einftillen, in Wasser einweichen und
gemeinsam mit anderen Zutaten hinzufligen.

O Fiir die Entsaftung ungeeignete Zutaten

- Keine Zutaten einfillen, die fir eine Entsaftung
ungeeignet sind, wie Sesamkorner, Kaffeebohnen,
getrocknete Chilischoten, Baumrinde und
Kiefernadeln. Keine/n Fisch, Aal, Krabben,
Schnecken, Tintenfische etc. einfiillen

- Keine in Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte
Friichte (Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc.) und
enzymhaltige Produkte (Salzbohnen, Fohrenenzym
etc.

- Keine Zutaten einfiihren, die von Natur aus schwer
zu entsaften sind, wie z. B. Olfrlichte, Aloe vera,
Kaktus, Quitte, Yams, Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr,
Ahorn und Lowenzahn.

- Keine gekochten Zutaten wie gekochte Kartoffeln
oder SiBkartoffeln einfiihren.

- Keine Eiswirfel einfihren.

® Es wird empfohlen, Gemiisesaft sofort zu
konsumieren und nicht iiber ldngere Dauerim
Kiihlschrank aufzubewahren.

® Dieses Gerat nicht fiir das Mahlen von Kérnern
verwenden.

® Trester darf nicht erneut entsaftet werden.

® Das Produkt nichtim Leerlauf vor dem Einfiihren
von Zutaten verwenden.

® Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der
Grenzmarke einfiillen.

@ Das Gerat nicht langer als 30 Minuten am Stiick
verwenden.

- Eine Uberhitzung des Motors kann
Funktionsstorungen verursachen. Bei einer langeren
Verwendung den Betrieb stoppen und nach einer
Pause von 5 Minuten erneut starten.

@ Wahrend des Betriebs keine Essstabchen oder
Loffelin die Einfiilloffnung / den Tresterauslass
einfiihren.

@ Fiir das Einfiillen von Zutaten nur den Stopfer
verwenden. Ansonsten besteht die Gefahrvon
Kérperverletzung und/oder Funktionsstérungen.

@ Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.
- Dies kann zu einem elektrischen Schlag,
Kurzschluss und/oder Feuer fihren. Fremdkorper
vom Netzschalter fernhalten.

@ Bei der Verwendung den Saftdeckel offen lassen.
- Der Saft kann in den Trichter zurtckflieBen, wenn
der Saftdeckel wahrend der Entsaftung geschlossen
ist.

@ Nicht verwenden, wenn sich eine grofie Menge
Wasser oder Gemiisesaft im oberen Teil des
Gehéuses befindet.

®Wenn Sie mehrere Male grof3e Mengen
extrahieren, sollten Sie den Tresterbehalter an der
Riickseite des Gerats haufig leeren.

- Wenn der Tresterbehalter nicht geleert wird, kann
er herausgedriickt werden, oder der Betrieb des
Gerats kann unterbrochen werden.

- Trester kann auf das Geh&use tropfen, wenn Sie den
Hauptbehalter nach dem Entsaften abnehmen.

1. Vertrocknete Zutaten, die lange Zeit im Kihlschrank
aufbewahrtwurden, oder gefrorene Friichte ergeben
nurwenig oder gar keinen Saft.

2.Wenn das Produkt nicht sofort nach der Verwendung
gereinigt wird, kann der Trester eintrocknen, sodass
der Ausbau und die Reinigung der Bauteile erschwert
werden und eventuell die Gerateleistung beeintréachtigt
wird. Daher sollte das Gerat immer sofort nach der
Verwendung gereinigt werden.




16 3. Anleitung Netzschalter

Vor Inbetriebnahme des Produkts den
Netzschalter driicken.

[ONJ: ON - Startet den Motor,
sodass Saft hergestellt wird.

[0]: Stop - Halt den Betrieb
des Geratesan.

Taste, wenn die Pressschnecke

wahrend des Betriebs wegen
Uberfiillung zum Stillstand kommt.
% Das Gerat ist nur solange in

Betrieb, wie die Taste gedriickt
bleibt. Beim Loslassen der Taste
wird der Betrieb unterbrochen.

\ [REV: REV - Driicken Sie diese

| —o—

4. Vorsichtsmafinahmen vor der
Entsaftung

% Bei Allergien bitte darauf achten, bei
der Vorbereitung die geeigneten Zutaten
auszuwadhlen.

% Fiir die Methode und Anmerkungen zur
Verwendung des Gerits fiir die einzelnen
Zutaten siehe Anleitung zur Zubereitung.

% Die Zutaten in der richtigen Grof3e
vorbereiten, umin den Trichter zu passen.
Fiir die Entsaftung groB3er Mengen oder auf
hoher Stufe die Zutaten vor dem Einfiillen in
besonders kleine Stiicke schneiden. Fiir etwa
1 kg den Anwendungsschritt "Ausbau und
Reinigung nach Entsaftung” wiederholen.

% Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der
Grenzmarke einfiillen.

¢ Beim Entsaften von weichen Friichten
konnen die Zutaten im Hauptbehalter
stagnieren.

¢ Bei der Entsaftung von faserhaltigen Obst-
und Gemiisesorten kann der Saft verdicken.

* Wenn die folgenden schwer zu entsaftenden
Zutaten eingefiillt werden, konnen
Beschadigung oder Funktionsstorungen des
Produkts auftreten.

- Zutaten, die fUr eine Entsaftung ungeeignet
sind, wie z. B. Sesamsamen, Kaffeebohnen,
Chilischoten, Baumrinde und Tannennadeln
sowie Fisch, Aal, Garnelen, Schnecken,
Tintenfisch etc.

- In Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte
Frichte (Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc.)
und enzymhaltige Produkte

(Salzbohnen, Fohrenenzym etc.)

- Zutaten, die von Natur aus schwierig zu
entsaften sind wie (Olfriichte, Aloe vera, Kaktus,
Quitte, Yams, Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn
und Lowenzahn)

- Gekochte Zutaten wie gekochte Kartoffeln oder
StBkartoffeln

- Eiswdirfel

% Nicht verwenden, um Korner zu mahlen.

% Siehe Anleitungen in <Vorsichtsmafinahmen
beim Gebrauch> (siehe S. 15).

| S




4-1. Universal-Press-Schnecke

* Da bestimmte Zutaten speziell vorbereitet werden
miissen, lesen Sie bitte die nachstehenden Anleitungen zur
Vorbereitung.

o Fiir die Entsaftung groBer Mengen oder mehrmals
hintereinander die Zutaten vor dem Einfiillen in kleine
Stiicke schneiden. Dann den Anwendungsschritt “Ausbau
und Reinigung nach Entsaftung” wiederholen.

o Fiir schnelleres Entsaften die Zutaten in besonders kleine
Stiicke schneiden.

Zitrusfriichte

Grapefruit, Orangen, Zitronen etc.

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke
schneiden, um in die Trichteréffnung zu passen. Alle
harten Kerne vor dem Einflllen entfernen

Friichte mit dicker Schale

Ananas, Drachenfrucht, Melone, Wassermelone,
Granatapfel

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke
schneiden, die in die Trichtercéffnung passen. Alle
harten Kerne vor dem Einflllen entfernen.

Kernhaltige Friichte

Trauben, Apfel, Pfirsich, Dattelpflaume, Pflaume,
Kirsche, Birne, koreanische Melone etc.

Bei Zutaten mit harten oder grof3en Kernen, wie z. B.
Pfirsichen, den Kern zuerst entfernen und dann das
Fruchtfleisch schneiden und vorbereiten. Harte
Kerne konnen den Betrieb stoppen oder Gerateteile
beschadigen. Apfelkerne enthalten Giftstoffe und
sollten daher soweit mdglich entfernt werden. Bei
Trauben jede Traube einzeln vom Strang entfernen
und waschen. Nicht nur besonders weiche Zutaten
entsaften, sondern mit anderen Obst- und
Gemiisesorten vermischen.

Weiches Obst

Einfache Entsaftung (Beeren, Kirschtomaten,
Ananas etc.)

»% Die Zutaten sorgfaltig saubern und in kleine
Stiicke schneiden, die in die Trichterdffnung passen.
Bei Obst- und Gemiisesorten mit Stangeln diese
zuerst entfernen.

Gemischte Extraktion (Erdbeeren, Kiwi, Banane,
Tomate, Mango etc.)

%% Trockene und dickfliissige Zutaten mit
anderen Zutaten zur Entsaftung vermischen.
Schale und Stiele sowie eventuell vorhandene
Kerne entfernen.

Wurzelgemiise

Karotten, Riiben, Ingwer, SiiBkartoffeln,
Kartoffeln, Knoblauch etc.

Die Zutaten unter laufendem Wasser waschen, um
Schmutz und Fremdstoffe zu entfernen.
Faserhaltige Zutaten wie Ingwer zuerst schalen und
dannin kleine Stiicke schneiden. Lange Zutaten zur
Entsaftung vertikal schneiden.

Blatt- und Stangelgemiise

Sellerie, Kale, Kraut, Wasserkresse,
Weizengras, Schnittlauch etc.

Fir die Entsaftung die Zutaten in héchstens 3 cm
grofe Stiicke schneiden. Da Blatt- und
Stangelgemise faserhaltig sind, sind sie schwer
zu entsaften und konnen sich in der Universal-
Press-Schnecke verfangen.

e Beim Entsaften anderer Zutaten als
Wurzelgemiise, Blatt- und Stangelgemiise kann
der Saft stagnieren.

Gefrorenes Obst

Obst mit dicker Schale wie Wassermelonen oder
Melonen

Vor dem Einfrieren die AuBenhaut abschalen und
die Zutaten in kleine Stiicke schneiden, die in die
Trichtercffnung passen.

Kernobst wie Mangos, Pfirsiche und Trauben
Nur gefrorene kernlose Friichte verwenden. Bei
Obst mit harten Kernen wie Mangos, Pfirsichen
und Zitronen alle Kerne entfernen und dann die
Frichte zur Verwendung einfrieren. Fir Trauben
die kernlose Variante zur Verwendung einfrieren.
Weiches Obst und Gemiise wie Bananen,

Kiwi und Tomaten

Vor dem Einfrieren Bananen, Kiwi etc. vollstandig
schalen und in 3-4 cm grofle Stlicke schneiden, die
in die Trichteroffnung passen. Bei Kirschtomaten,
Erdbeeren etc. die Stangel entfernen und dann
einfrieren.

¢ Wird verwendet, um Plrees, Smoothies,
Eiscreme etc. aus gefrorenen Friichten
zuzubereiten.

¢ Vor der Verwendung das Obstin 2 cm grofie
Stiicke schneiden und einfrieren.

¢ Nicht zum Zerkleinern und Crushen von Eis oder
anderen Zutaten verwenden

¢ Das Gerat kann stoppen, wenn eine zu grofle
Menge an Zutaten oder zu grof3en Stiicken auf
einmal eingefiillt wird. Achten Sie daher darauf,
jeweils nur eine kleine Mengelin die Zusatzéffnung)
einzufillen.

17
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5. Zusammenbau

01

01Den unteren Teil der Multischraube (@) in den Hauptbehiilter (5) einsetzen, den oberen Teil der
Multischraube (@) einlegen, wie in der Abbildung gezeigt, und dann das zusammengesetzte Multischrauben-
Set fest nachuntendriicken.

02Den Trichterdeckel (1-1) senkrecht auf den Trichter (2-1) setzen.

03 Das Gerat so zusammenbauen, dass die [t]-Zusammenbaumarkierung des Hauptbehiilters (2)-3) und die
[?1 1Zusammenbaumarkierung des Trichters (5)-2) genau miteinander ausgerichtet sind.

04 Den zusammengebauten Trichter im Uhrzeigersinn zur [5] Zusammenbaumarkierung drehen.

Wenn die internen Teile nicht richtig zusammengefiigt sind, kann der Trichter nicht geschlossen werden.

05 Priifen, ob die Abdeckung des Tresterauslasses und die Verriegelung (5)-9) richtig geschlossen sind.

1. Die Abdeckung des Tresterauslasses nach oben heben, um sie zu schlieflen, und die Verriegelung einhaken.
2.Wenn die Dichtung nicht richtig eingesetzt oder die Verriegelung nicht richtig geschlossen ist, kann sich der Deckel
des Tresterauslasses offnen oder Saft wahrend der Entsaftung austreten.

06 Priifen, ob die Abdeckung des Saft-/Tresterauslasses und die Verriegelung richtig geschlossen sind.

1. Die Abdeckung des Saft-/Tresterauslasses nach unten driicken, um sie zu schliefien, und die Verriegelung
einhaken.

2.Wenn die Dichtung nicht richtig eingesetzt oder die Verriegelung nicht richtig geschlossen ist, kann sich der Deckel
des Tresterauslasses offnen oder Saft wahrend der Entsaftung austreten.

07 Platzieren Sie das korrekt zusammengebaute Hauptbehilter-Set am Produktgehéuse (©).

Das Hauptbehalter-Set zuerst zusammenbauen und dann am Produktgehause anbringen.

S
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6. Ein- und Ausbau von Silikon

% Dichtungsringe aus Silikon sind Verbrauchsprodukte,
die alle 6 bis 12 Monate ersetzt werden sollten. Sie sind
beim Kundendienstzentrum erhaltlich.

(Der Entsafter kann undicht sein, wenn das Produkt
nicht richtig zusammengebaut ist)

Dichtung Entsafter

01 Die Dichtung anfassen und nach hinten herausziehen.

02 Nach der Reinigung zuerst eine Seite der Dichtung
mit einer Einhakbewegung einlegen.

03 Den restlichen Teil einlegen und die Umlaufrander
nach unten driicken.

Abdeckungsdichtung Saftauslass

01 DieDichtunganfassen und nach hinten herausziehen.

02 Nachderf e|n|gbung zuerst eine Seite der Dichtung
mit einer Einhakbewegung einlegen.

03 Den restlichen Teil einlegen und die Umlaufrander
nach unten driicken.

Dichtung Saftausguss-Verschlusskappe

~

/

Nach der Reinigung so einsetzen, dass die runde Seite
der Dichtung nach auflen und die Rasternuten nach oben
zeigen.

Dichtung Trichter

Die Dichtung wie in der Abbildung dargestellt
zusammenbauen

Dichtung Pressschnecke

01 Aneiner Seite ziehen, um sie nach unten zu losen.

lach der Reinigung die obere und untere
Richtung der Dichtung Uberpriifen und sie nach
oben einsetzen, als ob Sie sie am unteren Teil der
Multischraube einhaken.
03 Nachdem Sie die Richtung Gberprift haben, den
verbleibenden Teil der Dichtung sorgfaltig nach unten
driicken, um sie ohne Falten einzulegen

S

19

yosinag




20 7.Verwendung

wiml

mmn

~




—o— i

01Den Trichterdeckel 6ffnen.

(M Den Hebel des Trichterdeckels ziehen, um ihn zu
offnen.

Durch Einfiillen einer ibermafigen Menge von Zutaten
kann ein zu starker Druck auf das Produkt ausgetibt
werden.

02 Zutaten nur bis zur Grenzmarke des Trichters
einfiillen.

(D Weiche Zutaten mit anderen Zutaten zur Entsaftung
vermischen.

03 Den Trichterdeckel schlieBen und die Saftausguss-
Verschlusskappe offen lassen.

(D Platzieren Sie vor dem Betatigen der .ON"-Taste

den Saftbehalter.

 Der Saft kann in den Trichter zurtickflieBen, wenn die
Saftausguss-Verschlusskappe wahrend der Entsaftung
geschlossen ist. Wenn der Saft nach Offnen der
Saftausguss-Verschlusskappe nicht herausflief3t, den
Trichterdeckel 6ffnen und Inhalt ausleeren.

04 Den Netzschalter kurz driicken, um den Betrieb zu
starten.

(D Das Klickgerdusch wahrend des Produktbetriebs
entsteht durch das Einrasten des Hauptbehalter-Sets
mit dem Motor.

05 Um wahrend des Betriebs weitere Zutaten
hinzuzufiigen, die Zusatzoffnung verwenden oder den
Trichterdeckel 6ffnen.

(D Wenn der Trichterdeckel gedffnet wird, stoppt der
Betrieb.

(@ Zum Einflllen der Zutaten nur den Stopfer verwenden.
@ Falls sich die Universal-Press-Schnecke dreht, die
Zutaten aber im Trichter wahrend der Entsaftung nicht
zerkleinert werden, die Zutaten mit dem Stopfer nach
unten drticken.

06 Den Tresterbehalter leeren, um eine Uberfiillung
zuvermeiden.

07 Das Gerat etwa 1 Minute lang laufen lassen, nachdem
alle Zutatendurchden Trichter eingefiilltwurden.

(D Die Zutaten werden langsam ausgepresst, daher
braucht es einige Zeit, bis die letzte Zutat entsaftet ist.

( Der Ubrige Trester wird durch den weiteren Betrieb
des Gerats nach der Entsaftung entfernt, um den Trichter
leichter abzunehmen und die Teile zu reinigen.

(3 Durch wiederholten Geratebetrieb im Riickwartslauf
und normale Umdrehungen lassen sich Tresterreste
leicht entfernen.

08 Nach der Entsaftung und Tresterentfernung den
Netzschalter driicken, um das Gerat zu stoppen.

(D Das Gerét stoppt 3 Sekunden nach Betriebsstopp
durch den Netzschalter.

09 Ubrigen Trester durch Kippen des Hauptbehlters
nachvorne entfernen.

(D Bei dickfliissigem Saft aus Tomaten etc. kann Saftim
Hauptbehalter verbleiben.

(@ Wenn Sie den Hauptbehélter abnehmen, kann je
nach den zu entsaftenden Zutaten Trester aus dem
Produktgehause tropfen.

S

8. Die Universal-Press-Schnecke
stoppt beim Gebrauch 21

01 Halten Sie die Taste [REV] zwei bis dreimal fiir 3 bis 5
Sekunden gedriickt.

Durch Betatigen der Taste [REV] werden die Zutaten
wieder hochgedrtickt, sodass sie sich herausnehmen
lassen. Das Drehen in umgekehrter Richtung halt nur so
lange an, wie die Taste gedrtickt bleibt.

Beim Loslassen der Taste kommt die Pressschnecke
zum Stillstand.

02 Driicken Sie, nachdem das Drehenin
umgekehrter Richtung vollstdandig zum Stillstand
gekommenist, den Schalter [ON], um das Gerat
wieder normalin Betrieb zunehmen.

Betétigen Sie die Schalter [ON/Extract] und [REV/
Reverse] jeweils nur dann, wenn die Pressschnecke
vollig stillsteht.

Anmerkung

Wenn die Universal-Press-Schnecke selbst nach der o.g.
Prozedur nicht funktioniert, den Stecker aus der Dose
ziehen, das Hauptbehalter-Set abnehmen, reinigen und
erneutverwenden.

Aufgrund seiner Merkmale stoppt der Motor nicht
sofort, sondern dreht sich langsam in der Richtung des
Betriebsvorgangs, bevor er komplett zum  Stillstand
kommt.
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9. Anleitung zu Ausbau und Reinigung

S

©

-

% Nach komplettem Stopp des Betriebsvorgangs das
Netzkabel mit trockenen Handen aus der Steckdose
ziehen. Nachdem das Produkt gestoppt wurde, kommt
der Motor langsam zum Stillstand. Daher vor dem
Abnehmen des Hauptbehilter-Sets 3 Sekunden lang
warten.

01 Den Hauptbehalter vom Produktgehause abtrennen.
Den Trichter drehen, um ihn zu 6ffnen, und nacheinander
die einzelnen Teile durch Ziehen abnehmen.

02 Die Teile mit einer Reinigungsbiirste unter flieBendem
Wasser sdubern.

03 Die Abdeckungen des Trester- und Saftauslasses
sowie die Saftausguss-Verschlusskappe 6ffnen, um den
Hauptbehalter zu reinigen.

04 Das Produktgehause mit einem feuchten Handtuch
oder einem weichen Lappen abwischen.

05 Die Silikondichtungen nach der Verwendung abnehmen
und saubern.

- Es kénnen noch Fruchtreste festsitzen.

(Dichtungen von Trichter, Saftausguss-Verschlusskappe,
Entsaftung, Verschluss, Hauptbehalter, Abdeckung des
Saftauslasses)

06 Die Teile kénnen durch Einlegen in warmes Wasser mit
Backpulver, Zitronensaure oder Essig sterilisiert werden.

% Wenn das Produkt unmittelbar nach der Verwendung nicht
gereinigtwird, kdnnen die Edelstahlteile und andere Bereiche
rosten oder sich durch die Einwirkung von Salz und Trester
entfarben.

Auch Giftstoffe kénnen sich im Inneren festsetzen und
eintrocknen, sodass Reinigung und Ausbau der Teile
erschwertwerden sowie die Leistung beeintrachtigt wird.
Darauf achten, das Gerat nach dem Gebrauch zu sdubern,
vollstandig an der Luft zu trocknen und an einem sauberen
Ort aufzubewahren. Vor einer langeren Aufbewahrung muss
das Gerat mit einer Reinigungsbirste gesaubert werden.
Nicht mit kochendem oder heiflem Wasser reinigen oder
Reinigungsschwamme, Stahlschwamme, Scheuermittel
oder scharfe Reinigungswerkzeuge verwenden.

Nichtin die Geschirrspiilmaschine geben.




10. Vor Reparatur-
Anfragen

Prifen Sie folgende Punkte, bevor Sie eine Reparaturanfragen. Wenden Sie sich fiir Kundendienstleistungen
undjegliche Nachfragen zur Verwendung des Gerats an unser Kundenzentrum oder konsultieren Sie unsere
Homepage unter http:/www.globalhurom.com. Priifen Sie die Herstellernummer oder die Nummer unter
dem Barcode, wenn Sie Serviceleistungen oder Teile anfragen.

01. Bei Betriebsaufnahme ist
ein Klickgerausch horbar.

Das ist das Gerausch des Motors, der mit der Universal-Press-Schnecke verbunden wird.
Es handelt sich nicht um eine Funktionsstérung.

02. Das Gerait funktioniert nicht
nur mit dem Produktgehause.

Es ist zu liberpriifen, ob das Hauptbehalter-Set und das Produktgehause richtig zusammengebaut sind.
Darauf achten, bei Zusammenbau und Zerlegung die Stromversorgung auszuschalten.

03. Beim Zusammenbau
darauf achten, dass es mit
dem Sicherheitssensor
ausgerichtet ist.

Priifen, ob es in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut wurde. Darauf achten, bei
Zusammenbau und Zerlegung die Stromversorgung auszuschalten.

04. Das Gerat funktioniert
nicht.

Priifen, ob das Netzkabel richtig eingesteckt ist. Das Gerat kann nach langem Betrieb (30 Minuten
oder langer) nicht funktionieren. Es funktioniert wieder normal, sobald das Gberhitzte Produktgehause
abgekihltist.

05. Das Gerét halt bei normaler
Funktion plotzlichan.

Priifen, obderFiilltrichter richtig eingelegt wurde. Wenn der Trichter nicht richtig eingelegtist, funktioniert
das Produkt nicht. Es funktioniert nur, wenn beim Zusammenbau das Schlosssymbol am Behalter und die
Zusammenbaumarkierung des Trichters einander gegeniiber stehen. Priifen, ob das Gerat gemaf den
Anweisungen in der Bedienungsleitung ordnungsgemafi zusammengebaut wurde. Siehe Bauanleitung
(Seite 18). Wurden {ibermaBige Zutatenmengen oder besonders dickschalige Zutaten eingefiillt? Siehe
Seite 21 der Bedienungsanleitung, um den Rickwartslauf zu aktivieren. Aus Sicherheitsgriinden wird ein
Timer eingestellt, der 5 Minuten nach Beginn des Betriebs automatisch stoppt. Den Netzschalter kurz
driicken, um den Betrieb zu starten.

06. Es sind Bruchstellen durch
Schrauben oder Kratzer an
der Oberseite der Universal-
Press-Schnecke sichtbar.

Beim Formen werden zusétzlich zu den geradlinigen Pressrillen kurvenférmige Markierungen auf
den Seiten und der Oberseite der Universal-Press-Schnecke angebracht. Sie sind Teil des Gerats und
beeintrachtigen keinesfalls den Betrieb.

07. Unmittelbar nach Einfiillen
der Zutaten tritt Saft durch den
Tresterauslass.

Je nach eingefiillten Zutaten konnen kleine Saftmengen durch den Tresterauslass austreten.

Das ist kein Produktdefekt, sondern ein Phanomen, das durch die Eigenschaften der Zutaten verursacht
wird. Der Saftaustritt stoppt, sobald das Produktim Betrieb lauft. Beianhaltendem Saftaustritt kontaktieren
Sie bitte das Kundendienstzentrum.

08. Saftflieftin den Trichter
zuriick.

Haben Sie die Entsaftung mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe durchgefiihrt?

Beim Entsaften mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe kann Saft zurlick in den Trichter flieen.
Wenn der Saft nach Offnen der Saftausguss-Verschlusskappe nicht herausflieft, den Trichterdeckel 6ffnen
und den Inhalt ausleeren.

09. Saft tritt zwischen Trichter
und Hauptbehalter oder
zwischen Hauptbehalter und
Produktgehduse aus.

Ist die Trichter- oder Pressschnecken-Dichtung richtig eingelegt? Saft tritt aus, wenn die Trichter- oder
Pressschnecken-Dichtung verkehrt oder unvollstandig eingelegt wurde.
Prifen, ob die Dichtung richtig eingelegt wurde.

10. Der Fiilltrichter 6ffnet sich
nicht.

Es konnten iiberméaBige Tresterreste im Inneren zuriickgeblieben sein. Nehmen Sie das Produkt in
Betrieb, um den Trester im Inneren zu entfernen oder wiederholen Sie den Vorgang Rickwartslauf
aktivieren etwa 10 Sekunden lang und stoppen Sie dann 2 bis 3 Mal nacheinander. Der Trichter kann dann
problemlos gedffnet werden.

Wurden Fremd- oder Feststoffe (harte Kerne wie z. B. Pflaumenkerne) eingefiillt? Falls Fremd- oder
Feststoffe eingefiillt wurden, konnen Gerateteile bei der Aktivierung des Rickwartslaufs erheblich
beschadigt werden. Kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum und fordern Sie einen Produktservice an.

11. Der Hauptbehilter vibriert
(beim Entsaften).

Das Produkt kann aufgrund der Motorbewegungen leicht vibrieren. Je nach Beschaffenheit der Zutaten
(hart oder zah] werden Vibrationen in verschiedenen Starken erzeugt. Das ist keine Funktionsstorung,
sondern ein normales Phanomen, das durch die Schneckendrehung verursacht wird. Im Vergleich zu
weichen Zutaten mit hohem Wassergehalt kénnen hartere Zutaten ein starkeres Vibrieren verursachen (z.
B. Karotten, Kartoffeln, Radieschen, Riiben, Kohlrabi etc.)

12. Beim Entsaftenist ein
ungewohnliches Gerdusch
horbar.

Dieses Gerausch entsteht beim Zerkleinern von Zutaten. Bei harten oder zéhen Zutaten wie z. B. Apfem,
Karotten, Kohl, Sellerie, Riiben etc. kann das Entsaftungsgerausch lauter sein als bei weichen Zutaten.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE SUIVANTES
S’APPLIQUENT LORS DELUTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES. :

1. LORSQUE VOUS UTILISEZ DES APPAREILS ELECTRIQUES, LES
PRECAUTIONS DEBASE DOIVENT TOUJOURS ETRE PRISES. LISEZ
TOUTES LES INSTRUCTIONS.

2. POUR PROTEGER CONTRE LES RISQUES DE CHOC ELECTRIQUE, NE
PLONGEZPAS LE CORPS PRINCIPAL (MOTEUR) DANS LEAU OU TOUT
AUTRE LIQUIDE.

3. CET APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR ETRE UTILISE PAR DES
PERSONNES (Y COMPRIS DES ENFANTS) AUX CAPACITES
PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU
MANQUANT D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES, SAUF SOUS
ETROITE SURVEILLANCE ET APRES AVOIR RECU LES INSTRUCTIONS
CONCERNANT LUTILISATION DE LAPPAREIL PAR UNE PERSONNE
RESPONSABLE DE LEUR SECURITE. UNE SURVEILLANCE ETROITE
EST REQUISE LORSQUE TOUT APPAREIL EST UTILISE PAR OU A
PROXIMITE D’ENFANTS. LES ENFANTS DOIVENT ETRE SUPERVISES
POUR SASSURER QU'ILS NE JOUENT PAS AVEC LAPPAREIL.

4.ETEIGNEZ LAPPAREIL ET DEBRANCJ—IEZ-LE DE LA PRISE DE
COURANT LORSQU'IL N'EST PAS UTILISE, AVANT D’ASSEMBLER OU
DE DEMONTER DES PIECES ET AVANT DE LE NETTOYER. POUR LE
DEBRANCHER, SAISISSEZ LA FICHE ET RETIREZ-LA. NE TIREZ
JAMAIS SUR LE CORDON.

5. EVITER TOUT CONTACT AVEC LES PIECES EN MOUVEMENT. NE PAS
TENTER D’INTERFERER AVEC LES MECANISMES DE VERROUILLAGE
DE SECURITE.

6. N'UTILISEZ PAS UN APPAREIL AVEC UN CORDON OU UNE FICHE
ENDOMMAGEE, OU APRES UN DYSFONCTIONNEMENT DE
LAPPAREIL, QUI EST TOMBE OU ENDOMMAGE DE QUELQUE FACON.
RETOURNEZ LAPPAREIL AU CENTRE DE SERVICE AGREE LE PLUS
PROCHE POUR UN EXAMEN, UNE REPARATION OU UN REGLAGE
ELECTRIQUE OU MECANIQUE.

S
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. LUTILISATION D’ACCESSOIRES NON RECOMMANDES OU VENDUS

PAR LE FABRICANT PEUT PROVOQUER UN INCENDIE, UN CHOC
ELECTRIQUE OU DES BLESSURES.

. NE LAISSEZ PAS LE CORDON PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE

OU D’'UN COMPTOIR.

. ASSUREZ-VOUS QUE LE GOULOT EST TOUJOURS SOLIDEMENT FIXE

EN PLACE AVANT QUE LE MOTEUR NE SOIT ALLUME. N'OUVREZ PAS
LE GOULOT TANDIS QUE LEXTRACTEUR DE JUS FONCTIONNE.

ASSUREZ-VOUS DE METTRE LINTERRUPTEUR EN POSITION D'ARRET
APRES CHAQUE UTILISATION DE VOTRE EXTRACTEUR DE JUS.
ASSUREZ-VOUS QUE LE MOTEUR SOIT COMPLETEMENT ARRETE
AVANT DE LE DEMONTER.

NE METTEZ PAS VOS DOIGTS OU DES OBJETS DANS LEXTRACTEUR
DE JUS S’IL FONCTIONNE. SI DE LA NOURRITURE SE COINCE DANS
LA PRISE, UTILISEZ LE POUSSOIR FOURNI OU UN AUTRE MORCEAU
DE FRUIT OU DE LEGUME A POUSSER VERS LE BAS. SI CELA EST
IMPOSSIBLE, ETEIGNEZ LE MOTEUR ET DEMONTEZ LEXTRACTEUR
DE JUS POUR ELIMINER LA NOURRITURE RESTANTE.

NE LUTILISEZ PAS A LEXTERIEUR.

NE PLACEZ PAS LAPPAREIL SUR OU PRES D'UN BRULEUR A GAZ OU
ELECTRIQUEOU DANS UN FOUR CHAUFFE.

N'UTILISEZ PAS LAPPAREIL AUTREMENT QUE POUR SON
UTILISATION PREVUE.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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p-26 1. Recommandations de sécurité

p.27 2. Précautions d'utilisation

p.28 3.Guide interrupteur d‘alimentation /
4. Précautions avant extraction de jus

p.30 5. Démontage

p-31 6. Assemblage et démontage des joints
en silicone

p.32 7. Utilisation

p-33 8. Lorsque la Multi-vis s'arréte en cours
d'utilisation

p.34 9. Démontage et nettoyage

p.35 10. Avant de demander une réparation

Avant de lire le mode d’'emploi

1. Lisez les « Recommandations de sécurité » (p. 26 4 27)
et utilisez 'appareil correctement.

2. Aprés avoir lu le mode d'emploi, conservez-le

dans un endroit sdr pour pouvoir le consulter
ultérieurement.

3. N'utilisez pas l'appareil a l'étranger si le courant et

la tension électrique sont différents.

4. Toute amélioration de la qualité est sujette a
changement sans préavis.

A 1. Recommandations de sécurité

01 Assurez-vous de lire les <Recommandations de
sécurité>.

02 Suivez les <Recommandations de sécurité>.

03 Les recommandations sont classées comme suit.

Avertissement Toute violation des mises en
garde peut entrainer des blessures séveres ou la
mort.
® Ne branchez ou ne débranchez pas le cordon
d'alimentation avec les mains mouillées.
® N'utilisez pas un courant différent de celui indiqué
surlacartedegarantie etdans les caractéristiquesdu
produit. Cela pourrait provoquer un choc électrique,
un incendie et/ou une altération des performances.
Le branchement a un voltage différent pourrait réduire
la durée de vie du moteur ou causer une panne.
® Branchez entierement la fiche du cordon
d‘alimentation dans la prise avec précaution.
°® Ne pliez, n'attachez, n'endommagez ou ne tirez pas
sur le cordon et ne le placez pas prés d'une source de
chaleur telle qu’une cuisiniére. De méme, ne placez
aucun objet lourd sur le produit, ne le placez pas dans
un lieu étroit et ne le modifiez pas.
® Ne modifiez le produit dans aucune circonstance.
De méme, ne tentez pas de démonter ou de réparer
l'appareil vous-méme

® N'insérer aucun corps étranger, comme un doigt
ou une épingle en fer, dans les fentes ou les trous
présents sur lappareil. Cela peut provoquer un
incendie, un choc électrique, une blessure et/ou une
panne. Pour le service apres-vente et la maintenance
du produit, veuillez contacter le Centre de service client
HUROM.

®Lorsque lafiche secteur estendommagée, n'essayez
pas de la réparer ou de la modifier vous-méme,
rendez-vous au centre de service aprés-vente ou
dans une boutique.

® Ne mouillez pas le produit et ne l'éclaboussez pas
d’eau. Assurez-vous que de l'eau ou qu'aucun corps
étranger ne pénétre l'interrupteur du d'alimentation du
produit.

® Ne touchez pas linterrupteur d'alimentation avec
les mains mouillées.

® Par sécurité, assurez-vous que le produit est relié
a la terre en permanence. De méme, ne le raccordez
pas a un tuyau de gaz, a une conduite d'eau en plastique
ou a une ligne téléphonique. Assurez-vous d'utiliser la
prise de terre.

*N’essayez pas de démonter 'ensemble de la cuve ou
n'insérez aucun corps étranger comme un doigt ou
une cuiller a Uentrée ou a la sortie du robinet en cours
d'utilisation.

® Ne pas utilisez a portée des enfants. Les enfants
doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec lappareil. Il existe un risque de
blessure ou de panne si des enfants percutent et font
tomber l'appareil par inadvertance.

®Une personne quine serait pas habituée al'utilisation
du produit ne devrait pas lutiliser elle-méme.
Toute personne présentant des troubles physiques
ou mentaux ou ne possédant pas lexpérience et la
connaissance de ce type de produit ne devrait pas
l'utiliser sans surveillance.

® N'utilisez pas ce produit si vous portez ou tenez un
objet magnétique, comme un bracelet magnétique,
par exemple. La présence d'un objet magnétique pres
de l'appareil pourrait causer une panne.

Attention Toute violation des mises en garde
peut entrainer des blessures séveres ou la mort.
®N'utilisez pas le produit si le bloc principal ou la cuve
du produit ne sont pas correctement connectés.
®En cas de fuite de gaz, etc. ne touchez pas au cordon
d'alimentation. Ouvrez plutdt une fenétre et ventilez
soigneusement la zone.
® Si la vis de pression cesse de tourner durant le
fonctionnement normal, appuyez sur le bouton
« REV » et maintenez-le enfoncé pendant 3 a
5 secondes pour activer la rotation inverse. Aprés
la fin compléte de la rotation inverse, appuyez de
nouveau sur le bouton « ON » pour reprendre le
fonctionnement normal. Si la vis continue de s'arréter
durant le fonctionnement, les pieces risquent d'étre
endommagées ou la performance peut étre altérée
a cause de la surchauffe du moteur. Si ce probleme
persiste, arrétez d'utiliser l'appareil et contactez notre
centre de service clients local.
® Ne déplacez pas le bloc principal de lappareil, ne
démontez ou ne montez pas l'ensemble de la cuve ou
les piéces de celle-ci en cours d'utilisation. Assurez-
vous d'interrompre toute utilisation et débrancher le




cordon d'alimentation au préalable.

®Lors de lutilisation du produit, assurez-vous qu’'une
cravate, un collier, une écharpe, etc. ne se coince pas
dans lorifice d’entrée.

®Placez le produit sur une surface plane et stable afin
de lutiliser.

® Lorsque vous insérez les ingrédients dans
louverture, n'utilisez pas de baguette, de cuiller ou
tout autre objet autre que le poussoir.

® N'utilisez pas l'appareil sans interruption pendant
plus de 30 minutes a chaque utilisation. Cela pourrait
causer une surchauffe et une panne. Afin de l'utiliser a
nouveau, arrétez completement le produit pendant au
moins 5 minutes.

®N’exercez pas de choc excessif sur le produit et ne le
faite pas tomber.

® Si le produit émet des bruits inhabituels, une
chaleur excessive ou de la fumée, arrétez de L'utiliser
immédiatement et contactez le Centre de service
client. Lodeur dégagée par un produit lors de sa
premiere utilisation disparaitra naturellement au fil du
temps.

® Débranchez la fiche du cordon d'alimentation de la
prise lorsque le produit n’est pas utilisé. De méme,
lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation,
assurez-vous de bien le saisir afin de le tirer.

®Ne nettoyez pas le produit a une température égale
ou supérieure a 80 °C. Ne le mettez pas au lave-
vaisselle, au séche-vaisselle, au micro-ondes, etc. car
cela pourrait causer une panne et/ou une déformation
des pieces.

® Le produit pése environ 6.7 kg. Lorsque vous
déplacez le produit, assurez-vous de tenir fermement
le bloc principal a l'aide de vos deux mains. Si vous le
déplacez en ne tenant que la cuve ou les c6tés du bloc
principal de l'appareil, ce dernier pourrait tomber et
causer une blessure physique ou une panne.

® N'utilisez pas cet appareil ménager a des fins
commerciales. Lextraction excessive d’'une quantité
importante d’ingrédients peut endommager les
piéces. Si vous souhaitez utiliser cet appareil a des fins
commerciales, veuillez contacter le Centre de service
client quant a la méthode a respecter.

2. Precautions d'utilisation

® Assurez-vous de bien comprendre comment
préparer lesingrédients et de les préparer
correctement avant de les insérer dans l'appareil.

- Des ingrédients mal préparés pourraient entraver le
processus d'extraction et/ou endommage l'appareil.
®ngrédients nécessitant une attention particuliére

- Lorsque vous utilisez des ingrédients mous tels que
des bananes, des kiwis m{rs et des tomates, le jus peut
stagner a l'intérieur de la cuve, ce qui peut compliquer
l'extraction. Veuillez ajouter des ingrédients plus
fermes.

- Lorsque vous utilisez des noix, des cacahuetes, des
amandes, des graines de tournesol, des pignons de pin,
des haricots, etc. n'en utilisez qu'une petite quantité ou
ajoutez-les avec d'autres ingrédients apres les avoir
trempés dans l'eau.

®Ingrédientimpossibles a presser

- Nutilisez pas d'ingrédients qui ne peuvent étre
pressés tels que des graines des sésames, des grains
de café, du poivre de Chine, des écorces d'arbre ou des
aiguilles de pin. N'utilisez pas de poisson d'eau vaseuse,
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d'anguille, de crevettes, d'escargots, de poulpe, etc.

- N'utilisez pas de fruits imbibés d‘alcool, de miel ou
de sucre (raisin, framboises, mires, etc) ou d'enzymes
(salicorne, enzymes de pin, etc.).

- N'utilisez pas d'ingrédients difficiles a presser dd a
certaines caractéristiques tels que le chalef argenté,
l'aloé, le cactus, le coing, l'igname, la racine de kudzu,
le sucre de canne, les glands ou les pissenlits

- Nutilisez pas d'ingrédients bouillis comme des
pommes de terre ou des patates douces.

- N'utilisez pas de glace obtenue par congélation de
'eau.

@[l est recommandé de consommer le jus extrait des
légumes immédiatement, si possible, et de ne pas le
réfrigérer sur une période importante.

® N'utilisez pas ce produit afin de moudre des grains.
Cela peut provoquer des blessures ou une panne.

® N'extrayez pas de nouveau le jus d’une pulpe qui a
déja été pressée.

® Ne faites pas fonctionner le produit a vide avant de
presser vos ingrédients.

® N'insérez pas d'ingrédients dans la trémie au-dela
de la limite indiquée.

@ N'utilisez pas l'appareil sans interruption pendant
plus de 30 minutes.

- Cela pourrait causer une surchauffe et une panne.
Cependant, lorsque vous utilisez l'appareil de facon
continue, faites une pause de plus de 5 minutes avant
de l'utiliser a nouveau.

@ N’insérez pas de baguette ou de cuiller dans le
robinet de sortie de la pulpe/du jus en cours de
fonctionnement.

@ Lorsque vousinsérez les ingrédients, n'utilisez rien
d'autre que le poussoir. Cela pourrait endommager
les pieces ou causer une blessure physique et/ou une
panne.

@ Ne touchez pas Uinterrupteur d'alimentation avec
les mains mouillées.

- Cela peut provoquer un choc électrigue, un court-
circuit et/ou un incendie. Ne versez pas de substance
étrangere sur ou pres de l'interrupteur d'alimentation.
@ Utilisez le produit lorsque le couvercle ajus est
ouvert.

- Le jus peut couler vers larriere, a lintérieur de la
trémie, si le couvercle est ouvert lors de 'extraction.

@ Ne pas utiliser en présence d’'une grande quantité
d’eau ou de jus de légume dans la partie supérieure
du bloc principal.

@ En cas d’extraction de grandes quantités plusieurs
fois de suite, videz fréquemment le bac a pulpe situé a
larriére du produit.

-Si le bac a pulpe n'est pas vidé, il risque d'étre
poussé vers l'extérieur ou le produit peut sarréter de
fonctionner.

-De la pulpe peut couler le long du bloc principal
lorsque vous retirez le récepteur une fois le jus terminé.

Remarque

1. Lesingrédients passés, quiont été stockés longtemps
au réfrigérateur, ou les fruits congelés, peuvent ne
produire que peu de jus, voire pas du tout.

2. Si le produit n'est pas nettoyé directement apres
utilisation, la pulpe pourrait sécher, ce qui complique
le démontage et le nettoyage et peut également causer
une altération des performances. Donc, si possible,
nettoyez le produit immédiatement aprés utilisation.
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Avant d'utiliser le produit, appuyez sur
linterrupteur d'alimentation.

N
y,

\ [ONJ:ON - Démarre le moteur et
/ extrait le jus.

[O]: Stop - Appuyez sur ce bouton
pour arréter le fonctionnement du
produit.

[REV | : REV - Appuyez sur ce
bouton lorsque l'extraction sarréte
en cours de fonctionnement en raison
d'une surcharge d'ingrédients.

% L'appareil fonctionne uniquement
lorsque le bouton est enfoncé, et il
sarréte lorsque le bouton est relaché.

| —o— i
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4. Précautions avant extraction de jus

2 Sivous avez des allergies, assurez-vous de
préparer des ingrédients qui vous correspondent.

% Pour la méthode d’utilisation ou les remarques
concernant l'utilisation de l'appareil pour chaque
ingrédient, veuillez consulter le livre de recettes.

3% Coupez les ingrédients a une dimension qui vous
permettent de les insérer dans la trémie. Sivous
souhaitez presser un grand volume ou effecteur une
extraction rapide, coupez les ingrédients en plus
petits morceaux avant de les insérer. Pour environ
1kg, répétez les étapes de la rubrique « démontage
et nettoyage apreés extraction de jus ».

% N’insérez pas d'ingrédients dans la trémie au-
dela de la limite indiquée.

2% Lorsque vous pressez des fruits mous, le jus ou
les ingrédients peuvent stagner a Uintérieur de la
cuve.

% Lorsque vous pressez des fruits ou des légumes
particulierement fibreux, le jus peut étre plus épais.

3% Linsertion des ingrédients suivants, qu’il est
impossible de presser, peut causer des dégats ou
une panne.

- Ingrédients qui ne peuvent étre pressés comme les
graines de sésames, le poivre de Chine, les écorces
d'arbre et les aiguilles de pin ainsi que les poissons
d’eauvaseuse, les anguilles, les crevettes, les
escargots, le poulpe, etc.

- Les fruits imbibés d'alcool, de miel ou de sucre
(raisin, framboises, mlres, etc) ou d'enzymes
(salicorne, enzymes de pin, etc.).

- Ingrédients difficiles a presser d@ a certaines
caractéristiques tels que le chalef argenté, 'aloé,

le cactus, le coing, la banane, l'igname, la racine de
kudzu, le sucre de canne, les glands ou les pissenlits.
- Les d'ingrédients bouillis comme les pommes de
terre ou les patates douces.

- La glace obtenue par congélation de l'eau

% N'utilisez pas ce produit afin de réduire des
grains en poudre.

% Référez-vous aux instructions de la section
<Précautions d'utilisation> (p.27)




4-1. Multi-vis

« Certains ingrédients nécessitant une attention particuliére
lors de la préparation, veuillez vous référez aux instructions
suivantes afin de les préparer.

 Lorsque vous pressez des ingrédients plusieurs fois ou
que vous pressez une quantité importante d’ingrédients,
assurez-vous de les découper en petits morceaux et de
répéter les étapes de la rubrique « démontage et nettoyage
aprés extraction de jus ».

¢ Pour une extraction de jus plus rapide, émincez les
ingrédients.

Agrumes

Pamplemousse, orange, citron, etc.
Préparez lesingrédients en les pelant et en les découpant
en petits morceaux qui passeront dans U'entrée de la trémie.

Elimiez tous les pépins et noyaux durs et impossibles a
presser avant insertion.

Fruits a la peau épaisse

Ananas, fruit du dragon, melon, pastéque, grenade, etc.
Préparez les ingrédients en les pelant et en les découpant
en petits morceaux qui passeront dans U'entrée de la trémie.
Elimiez tous les pépins et noyaux durs etimpossibles a
presser avantinsertion.

Fruits a pépins et noyaux

Raisins, pommes, péches, kakis, prunes, cerises, poires,
melons coréens, etc.

Pour les ingrédients qui contiennent des pépins ou des
noyaux durs etimpossibles a presser tels que les péches,
assurez-vous de retirer ceux-ci et de couper les fruits afin de
n'en utiliser que la chaire. Les pépins et les noyaux peuvent
interrompre le fonctionnement de l'appareil ou
endommager les pieces. Les pépins de pormme contiennent
des toxines, veillez donc a en enlever autant que possible.
Pour les raisins, séparez chaque raisin de la grappe et
nettoyez-les soigneusement. Ne pressez pas les ingrédients
trop mous. Mélangez-les a d'autres fruits et [égumes.

Fruits mous

Extraction unique (baies, tomates cerises, ananas, etc.)

2% Nettoyez soigneusement les ingrédients et découpez-les
en petits morceaux qui passent dans l'entrée de la trémie.
Pour les fruits et légumes qui possedent une queue, enlevez
celle-ciau préalable.

Extraction mixtes (fraises, kiwis, bananes, tomates,
mangues, etc.)

% Pour les ingrédients secs et visqueux, mélangez-les
avec d'autres ingrédients avant extraction. Enlevez la
peau et la queue ainsi que les pépins ou noyaux le cas
échéant.

Légumes-racines

Carottes, betterave, gingembre, patates douces,
pommes de terre, ail, etc.

Nettoyez les ingrédients a l'eau claire afin d"éliminer
toute saleté et substance étrangere. Pour les ingrédients
fibreux tels que le gingembre, pelez-les et coupez-les en
petits morceaux. Pour les ingrédients longs, coupes-les
verticalement avant extraction.

Feuilles et tiges

Céleri, chou kale, chou, cresson, herbe de blé,
ciboulette, etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de 3 cm ou moins
avant extraction. Les feuilles et les tiges étant des
ingrédients rugueux et fibreux, il n'est pas facile de les
presser et ils peuvent se coincer dans la Multi-vis.

e Lorsque vous pressez des ingrédients autres que des
racines, des feuilles ou des tiges, le jus peut stagner.

Fruits congelés

Fruits a la peau épaisse tels que la pastéque et les
melons

Pelez les ingrédients et coupez-les en petits morceaux
qui passent dans Uentrée de la trémie avant de les
congeler.

Fruits a pépins et noyaux tels que les mangues,

les péches et le raisin

N'utilisez que des fruits congelés sans pépins et noyaux.
Pour les fruits présentant des pépins ou noyaux durs et
impossibles a presser tels que les mangues, les péches
et les citron, assurez-vous de les enlever et de les
congeler avant utilisation. Pour les raisins, congelez la
variété qui ne possede pas de pépins.

Fruits et légumes mous tels que les bananes,

les fraises, les kiwis et les tomates)

Pelez les bananes, les kiwis, etc. entierement et
coupez-les en morceaux de 3a 4 cm de long qui passent
dans l'entrée de la trémie avant de les congeler. Pour les
tomates cerises, les fraises, etc. enlevez les queues avant
de les congeler.

¢ Permet de faire des granités, des smoothies, des
crémes glacées, etc. a l'aide de fruits congelés.

e Coupez les fruits en morceaux de 2 cm et congelez-les
avant utilisation.

¢ N'utilisez jamais 'appareil afin d'écraser ou de piler de
la glace ou d'autres ingrédients.

¢ Le produit peut s'arréter si une quantité excessive
d’ingrédients ou de trop gros morceaux sont insérés en
méme temps. Veillez donc a insérer de petites quantités a
la fois (dans 'entrée supplémentaire).
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5. Démontage

01

01 Placez la partie inférieure de la multi-vis (@) dans le récepteur (5)), insérez la partie supérieure de la
multi-vis () comme indiqué sur l'image, puis appuyez fermement sur 'assemblage de la multi-vis.
02 Assemblez le couvercle de la trémie ((D-1) en position verticale sur la trémie (2-1).

03 Assemblez de maniére a ce que le repére d'assemblage [1] du récepteur (2-3) soit parfaitement
aligné avec celui [?J] dela trémie (3)-2).

04 Faites tourner la trémie installée dans le sens horaire jusqu’au repére d’'assemblage [a 1

Siles piéces internes ne sont pas assemblées correctement, la trémie ne se fermera pas.

05 Vérifiez que le couvercle de la sortie de pulpe et le loquet (5)-9) sont correctement fermés.

1. Soulevez le couvercle de la sortie de pulpe pour le fermer et verrouillez le loquet.

2.Si la garniture n'est pas correctement assemblée ou si le loquet n'est pas bien verrouillé, du jus peut fuir
pendant l'extraction ou le couvercle de la sortie de pulpe peut s'ouvrir.

06Vérifiez la bonne fermeture du loquet et des couvercles de sortie de jus et de pulpe.

1. Abaissez le couvercle de la sortie de pulpe pour le fermer et verrouillez le loquet.

2.Si la garniture n'est pas correctement assemblée ou si le loquet n'est pas bien verrouillé, du jus peut fuir
pendant l'extraction ou le couvercle de la sortie de pulpe peut s'ouvrir.

07 Placez l'ensemble de la cuve correctement assemblé dans le bloc principal de l'appareil (©).
Assemblez l'ensemble de la cuve puis installez-la sur le bloc principal de appareil.

S
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6. Assemblage et démontage des joints en silicone 31

% Les joints en silicone sont des piéces qu'il est
recommandé de remplacer tous les 6 a 12 mois. Vous
pouvez les acheter auprés du Centre de service client.

(Lextracteur de jus peut fuir si le produit n'est pas
assemblé correctement.)

Joint d’extraction

01 Saisissez la garniture et tirez-la vers larriere.

02 Apres le nettoyage, insérez d'abord un coté de la
garniture comme sivous laccrochiez.

03 Insérez le reste et appuyez sur les bords extérieurs.

Garniture du couvercle de sortie de jus

01 Saisissezla garniture et tirez-la vers larriere.

02 Apres le nettoyage, insérez d'abord un coté de la
garniture comme sivous l'accrochiez.

03 Insérez le reste et appuyez sur les bords extérieurs.

S

Joint du bouchon de sortie du jus

J
Apres le nettoyage, insérez la garniture de maniere a
ce que sa partie arrondie soit orientée vers l'extérieur et
que la grille soit orientée vers le haut.
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Joint de la trémie

Assemblez le joint comme indiqué sur la figure.

Jointde lavis

~

01 Tirezsurunde ses cotés pour la détacher parle bas.

02 Aprés le nettoyage, vérifiez le haut et le bas de la
garniture et insérez-la vers le haut comme si vous
l'accrochiez a la partie inférieure de la multi-vis.

03 Apres avoir vérifié le sens, appuyez fermement sur le
reste de la garniture pour lassembler sans quelle ne
présente aucun pli.
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01 Ouvrez le couvercle de la trémie.

@ Tirez sur le levier du couvercle de la trémie pour louvrir.
Insérer une quantité excessive d'ingrédients peut exercer
une trop forte pression sur le produit.

02 Ajoutez des ingrédients jusqu’au repére de la trémie.
@ Ingrédients mous : mélangez-les avec d'autres
ingrédients avant extraction.

03 Fermez le couvercle de latrémie en laissant le
bouchon de sortie du jus ouvert.

@ Avant d'appuyer sur le bouton ON, mettez en place le
gobeletajus.

@ Lejus peut couler vers l'arriere, & Uintérieur de la trémie,
sile couvercle est ouvert lors de U'extraction. Sile jus ne
coule pas méme une fois le bouchon de sortie du jus ouvert,
ouvrez le couvercle de la trémie et videz-en le contenu.

04 Appuyez sur Uinterrupteur d'alimentation afin de
commencer a utiliser le produit.

@ Le «clic » émis lors de L'utilisation du produit est produit
lorsque l'ensemble de la cuve et le moteur sont verrouillés
l'unalautre.

05 Afin d'ajouter d'autres ingrédients en cours
d’utilisation, utilisez Uouverture additionnelle ou ouvrez
le couvercle de latrémie.

@ Lorsque le couvercle de la trémie est ouvert, l'appareil
sarréte.

(@ N'utilisez aucun objet en dehors du poussoir fourni.

(® Dans le cas ou la Multi-vis tourne mais que les
ingrédients ne sont pas broyés dans la trémie lors de
L'extraction, utilisez le poussoir afin de faire descendre les
ingrédients.

06 Videz le récipient a pulpe et le récipient a jus afin qu’ils
ne débordent pas.

07 Laissez l'appareil fonctionner pendant environ 1
minute aprés que les ingrédients sont passés par la
trémie.

(@ L'appareil presse et broie les ingrédients lentement et
iLfaut donc un peu de temps afin que le dernier ingrédient
soit pressé.

@ Eliminer la pulpe restante en faisant fonctionner
l'appareil apres extraction facilite le retrait de la trémie et le
nettoyage des pieces.

@ llest facile d"éliminer la pulpe résiduelle en alternant
plusieurs fois une rotation inverse et une rotation normale.

08 Une fois U'extraction du jus et 'élimination de la pulpe
terminés, appuyez sur Uinterrupteur d'alimentation afin
d’arréter l'appareil.

@ L'appareil s'arréte 3 secondes aprés que vous avez
appuyé sur l'interrupteur d'alimentation.

09 Versez le jusrestant eninclinant la cuve vers l'avant.
@ Pour les jus épais et concentrés, de tomates, par
exemple, le jus pourrait rester coincé dans la cuve.

@ Lorsque vous détachez le récepteur, de la pulpe peut
s'écouler du bloc principal de l'appareil en fonction des
ingrédients.

8. Lorsque la Multi-vis s'arréte
en cours d'utilisation 33
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01 Appuyez sur le bouton [REV] en le maintenant
enfoncé pendant 3 a 5 secondes puis relachez-le, et
recommencez cette action 2 ou 3 fois.

Le bouton [REV] permet d'évacuer le reste d'ingrédients
accumulés. La rotation inverse se produit uniquement
lorsque le bouton est enfoncé, tandis que la vis s'arréte
lorsque le bouton est relaché.

02 Une fois que la Multi-vis est complétement arrétée
apres une rotation inverse, appuyez briévement

sur linterrupteur d'alimentation afin de reprendre
l'extraction. En cas d'extraction ou de rotation inverse,
assurez-vous d'appuyer sur l'interrupteur d'alimentation
une fois que la Multi-vis est complétement arrétée.

Remarque

Sil'appareil ne fonctionne pas méme suite a L'opération
décrite ci-dessus, débranchez le cordon d'alimentation
de la prise, démontez la cuve, lavez-la et utilisez-la de
nouveau. Du fait de ses caractéristiques, le moteur

ne s‘arrétera pas immédiatement mais continuera de
tourner lentement dans la méme direction avant de
s'arréter complétement.




34 9. Démontage et nettoyage
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% Une fois l'appareil complétement arréte,
débranchez le cordon d'alimentation de la prise
avec des mains séches. Méme une fois le produit
arrété, le moteur continuera de fonctionner
lentement. Attendez environ 3 secondes avant de
retirer la cuve.

01 Retirez l'ensemble de la cuve du bloc principal
de 'appareil. Faites tourner la trémie afin de L'ouvrir
puis retirez successivement chacune des pieces
afin de les désassembler.

02 Nettoyez les pieces a l'eau claire avec une
brosse.

03 Ouvrez le couvercle de la sortie de pulpe, le
couvercle de sortie de jus et le bouchon de sortie du
jus pour nettoyer le récepteur.

04 Nettoyez le bloc principal de l'appareil a l'aide
d'un chiffon humide ou d'un chiffon doux.

05 Retirez les joints en silicone et nettoyez-les apres
utilisation.

- Des résidus peuvent rester coincés.

(Garniture de la trémie, boftier du bouchon de sortie
dujus, garniture d'extraction, garniture d'étanchéité,
garniture du récepteur, garniture du couvercle de
sortie de jus)

06 \Vous pouvez stériliser les pieces en les trempant
dans du bicarbonate de soude, de l'acide citrique ou
duvinaigre dilué dans de l'eau chaude.

% Sivous ne nettoyez pas le produit immédiatement
apres utilisation, cela pourrait engendrer la corrosion
ou la coloration des pieces en acier inoxydable a cause
du sel ou de la pulpe des ingrédients. De méme,
des contaminants pourraient sécher et se coincer
a lintérieur, ce qui complique le démontage et le
nettoyage des pieces et réduire les performances
de l'appareil. Assurez-vous de le nettoyer et de le
laisser sécher a lair immédiatement apres utilisation
puis de l'entreposer dans un endroit propre. Pour
un stockage long, utilisez une brosse pour nettoyer
l'appareil. Ne nettoyez pas les pieces a l'eau trop
chaude ou bouillante et n'utilisez pas d'éponge de
nettoyage, d'éponge en acier ou autres outils abrasifs
ou coupants. Ne les lavez pas au lave-vaisselle et ne
les placez dans un seche-vaisselle.

| S




10. Avant de demander
une réparation

Veuillez vérifier les points suivants avant de demander une réparation. Sivous avez besoin d'une assistance
aprés-vente ou avez des questions concernant L'utilisation de ce produit, veuillez contacter notre Centre de
service clients au http://www.globalhurom.com. Lorsque vous souhaitez obtenir une assistance ou des
pieces aupres du service aprés-vente, veuillez vérifier le nom du modele, ainsi que le numéro de série du
fabricant ou le numéro figurant sous le code-barres.

01. Lorsque l'appareil se met
enroute, il émet un « clic ».

Il s'agit du son du moteur qui se joint a la Multi-vis. Il ne s'agit pas d'une dysfonction.

02. Il ne fonctionne pas
uniquement avec le bloc
principal de l'appareil.

Vérifiez silensemble de la cuve et le bloc principal de l'appareil sont correctement assemblés.
Assurez-vous de couper l'alimentation lorsque vous monter ou démonter le produit.

03. Assemblez-le de facon ace
qu'il soitaligné au repére de
sécurité.

Vérifiez que l'appareil a été assemblé selon le repére. Assurez-vous de couper l'alimentation
lorsque vous monter ou démonter le produit.

04. L'appareil ne fonctionne
pas.

Vérifiez que le cordon d'alimentation est correctement branché. L'appareil peut ne pas
fonctionner aprés une période de temps important (30 minutes ou plus). Il fonctionnera
normalement une fois que la température du bloc principal de 'appareil (moteur) aura descendu.

05. L'appareil sarréte au cours
d‘une utilisation normale.

Vérifiez que la trémie est correctement assemblée. Si la trémie n'est pas assemblée
correctement, 'appareil ne fonctionnera pas. Il ne fonctionnera que lorsque le symbole de
verrouillage de la cuve et que le repére d'assemblage de la trémie sont face a face. Vérifiez si
'appareil a été assemblé conformément aux instructions du guide d'assemblage. Référez-vous
ala page du guide d'assemblage (p. 30). Untrop grand nombre d'ingrédients ou des ingrédients
particulierement épais ont-ils été insérés ? Référez-vous a la page 33 de ce mode d'emploi afin
d'activer la rotation inverse. Par sécurité, un minuteur, qui s'arréte automatiquement au bout
de 5 minutes, se met en route. Appuyez a nouveau sur Uinterrupteur d‘alimentation afin de
commencer a utiliser le produit.

06. L'appareil présente des
fissures causées par une
Multi-vis ou au-dessus de la
Multi-vis.

Lors du moulage, des repéres incurvés sont réalisés sur les cotés et sur le dessus de la Multi-
vis en plus des marques droites. Ces marques sont normales et n'affectent en aucun cas
Lutilisation de l'appareil.

07. Le jus coule par le robinet
de sortieimmédiatement aprés
Uinsertion des ingrédients.

Selon les ingrédients utilisés, une petite quantité de jus peut couler par le robinet de sortie.
Lne s'agit pas d'un défaut de l'appareil mais plutdt d'un phénomeéne di aux caractéristiques des
ingrédients. L'écoulement s'arrétera lorsque le produit commencera a fonctionner.
Sil'écoulement se poursuit, contactez le Centre de service client.

08. Lejuss'écoulevers
larriére de la trémie.

Avez-vous utilisé 'appareil avec le couvercle fermé ? Lorsque le bouchon de sortie du jus
est fermé, il est possible que le jus s'écoule vers larriére de la trémie. Si le jus ne coule pas
méme une fois le bouchon de sortie du jus ouvert, ouvrez le couvercle de la trémie et videz-en
le contenu.

09.Lejus s'écoule entre la
trémie et la cuve ou entre la
cuve et le bloc principal de
l'appareil.

La garniture de la trémie ou la garniture de vis est-elle installée correctement ? Du jus va fuir
silagarniture de la trémie ou la garniture de vis a été installée a l'envers ou de facon incompléte.
Vérifiez que la garniture est installée correctement.

10. La trémie ne s'ouvre pas.

Une quantité excessive de pulpe pourrait étre coincée a l'intérieur. Faites fonctionner 'appareil
afin de vider la pulpe ou répéter le processus d'activation de la rotation inverse pendant environ
10 secondes puis 2 ou 3 fois. La trémie s'ouvrira alors sans aucun probleme.

Une substance étrangére ou un objet dur (tels que des pépins, comme ceux du kaki) ont-ils été
introduits dans 'appareil ? Si une substance étrangére ou qu'un objet dur a été introduit, des
pieces pourraient étre endommagées plus sérieusement si vous effectuez une rotation inverse.
Contactez plutét le Centre de service client et effectuez une demande de service aprées-vente.

11. La cuve tremble en cours
dutilisation.

L'appareil peut trembler légérement a cause des mouvements du moteur du bloc principal.
Selon les caractéristiques des ingrédients (durs ou résistants), des mouvements de diverses
magnitudes sont générés. Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement mais d'un phénomene naturel
observé avec la rotation de la Multi-vis. Par rapport a des ingrédients qui contiennent bien plus
d'eau, des ingrédients plus durs peuvent faire trembler l'appareil davantage (carottes, pommes
deterre, radis, betterave, chou-rave, etc.)

12. Un bruit inhabituel se fait
entendre en cours d'utilisation.

Il s'agit d’'un bruit naturel produit lorsque les ingrédients sont broyés. Si les ingrédients
sont durs ou résistants, comme les pommes, les carottes, le chou, le céleri, la betterave, etc.
l'extraction peut étre plus bruyante que lorsque vous broyez des ingrédients plus mous.
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p.45 10. Antes de enviar una solicitud de

reparacion

Antes de leer el manual

1. Lea las "Instrucciones de uso sequro” [pag. 36-37)y
asegurese de usar el aparato de forma correcta.

2. Cuando termine de leer el manual, guardelo en un lugar
de facil acceso para futuras consultas.

3.Sise encuentra en el extranjero, no conecte el aparato
a una fuente de suministro eléctrico con una tensién
diferente.

4. Todas las mejoras en materia de calidad pueden estar
sujetas a cambios sin previo aviso.

1. Precauciones para un uso
seguro
01 Asegrese de leer <Precauciones para un uso seguro>.
02Siga las <Precauciones para un uso seguro>.
03 Las precauciones se clasifican de a siguiente manera.

A Advertencia La violacién de cualquiera de
las advertencias puede causar una lesion grave o la
muerte.

® No inserte ni tire del cable de alimentacion con las
manos mojadas.

® No utilice una corriente distinta a la especificada
en la tarjeta de garantia y en las especificaciones del
producto. Puede provocar una descarga eléctrica,
un incendio y/o una disminucion del rendimiento. La
conexion a un voltaje diferente puede reducir la vida Util
del motor o provocar un mal funcionamiento.

® Inserte firmemente el enchufe del cable de
alimentacion hasta el fondo del enchufe.

® No doble, ate, daine o tire a la fuerza del cable
de alimentacion, ni lo coloque cerca de zonas con
temperaturas elevadas, como una estufa de gas.
Tampoco se debe colocar ningun objeto pesado
encima del producto, meterlo en un espacio estrecho
ni alterarlo.

®No lo remodele bajo ninguna circunstancia. Tampoco
intente desarmarlo o repararlo usted mismo.

® No introduzca ningin objeto extrafo, como un
dedo o un alfiler de hierro, en ninguna grieta o
agujero del cuerpo del producto. Podria causar un
incendio, descargas eléctricas, lesiones o un fallo en el
aparato. Para el servicio posventa y el mantenimiento
del producto, pdngase en contacto con el Centro de
Atencion al Cliente de HUROM.

® Cuando el enchufe esté dahado, no lo repare o
remodele usted mismo, en su lugar, acuda aun centro
de servicio posventa o a una sucursal.

® No moje ni salpique agua en el cuerpo del producto.
Asegurese de que no entre agua o materiales extrafos
en elinterruptor de encendido del producto.

® No controle el interruptor de encendido con las
manos mojadas.

® Por seguridad, conecte la toma de corriente a tierra
en todo momento. Ademas, no lo conecte a una tuberia
de gas, una tuberia de agua de plastico o una linea
telefonica. Asegurese de utilizar una toma de corriente
con conexion a tierra.

® No intente desmontar ninguna pieza de la camara
ni introduzca objetos extraios, como un dedo o una
cuchara, en la entrada o la salida del zumo durante el
funcionamiento.

® No lo deje al alcance de los ninos. Los nifios deben
ser supervisados cuidadosamente para que no
jueguen con este aparato. Existe el riesgo de que se
produzcan lesiones o un mal funcionamiento si los
ninos lo golpean accidentalmente y o tiran.

® Una persona que no esté familiarizada con el
manejo del producto no debe utilizarlo sola. Cualquier
persona con problemas fisicos o mentales o que no
tenga la experiencia y conocimientos no debe utilizarlo
sin que esté presente un supervisor.

® No utilice el producto mientras lleve puestos
o sostenga objetos con fuerza magnética (por
ejemplo, pulseras magnéticas). Colocar objetos
magnéticos cerca del producto puede provocar un mal
funcionamiento de este.

Precaucion La violacién de cualquiera de las
precauciones puede causar una lesién grave o la
muerte.
® No utilice el producto a menos que el set del cuerpo
del producto y el de la cdmara estén conectados de
forma segura.
® Si hay una fuga de gas, etc., no toque el cable de
alimentacion, en su lugar, abra las ventanas y ventile
bien la zona.
®Silas cuchillas del extractor dejan de funcionar
durante el uso normal del aparato, mantenga
pulsado el boton rev durante 3-5 segundos
para activar el giro inverso. cuando se detenga
totalmente el giro inverso, pulse el boton de
encendido (on) para volver al funcionamiento
normal.

Silas cuchillas siguen deteniéndose durante el uso,

podria haber piezas danadas o problemas de
rendimiento por sobrecalentamiento del motor. Si el
problema persiste, deje de usar el aparatoy péngase en
contacto con el centro de atencién al cliente de su zona.
°*Nomuevaelcuerpodelproducto,nidesmonteomonte
la camara o las piezas durante el funcionamiento.




Asegurese de detener el funcionamiento y desconectar
el cable de alimentacién antes de hacerlo.

® Cuando utilice el producto, tenga cuidado de que no
entre en el aparato una corbata, un collar largo, una
bufanda, etc.

® Coloque este producto en una superficie planay es-
table parasu uso.

® Cuando introduzca los ingredientes, no utilice un
palillo, una cuchara ningtn otro objeto duro que no
seael prensador.

® No utilice el producto durante mas de 30 minutos
seguidos cada vez. Puede sobrecalentar el motor y
provocar un mal funcionamiento del aparato. Para
volver a utilizarlo, pare completamente el aparato
durante unos 5 minutos antes de usarlo.

® No ejerza ningun golpe excesivo ni deje caer el
producto.

® Si el aparato produce alguin sonido inusual, calor
excesivo o humo, deje de utilizarlo inmediatamente
y pongase en contacto con el Centro de Atencion
al Cliente. El olor que se experimenta al utilizar un
producto nuevo desaparecerd naturalmente con el
tiempo.

® Desconecte el cable de alimentacion de la toma de
corriente cuando no esté usando el aparato. Ademas,
cuando tire del cable de alimentacion, asegurese de
agarrar el enchufe para tirar de él.

® No limpie el producto a una temperatura de 80°C
o superior. No lo meta en un lavavajillas, secadora,
microondas, etc. Puede causar un mal funcionamiento
y/o la deformacion de las piezas.

® El producto pesa aproximadamente 6.7 kg. Cuando
mueva el producto, asegurese de sujetar firmemente
el cuerpo del producto con ambas manos. Si lo mueve
sujetando solo la cdmara o los lados del cuerpo del
producto, podria caerse y provocar una lesién corporal
o un mal funcionamiento.

® No utilice este producto de uso doméstico para
fines comerciales. Ahadir una cantidad excesiva de
ingredientes puede causar daios en las piezas. En
caso de que se vaya a utilizar con fines comerciales,
péngase en contacto con el Centro de Atencién al
Cliente sobre el método de uso.

2. Precauciones durante el
funcionamiento

® Asegurese de entender bien cémo preparar los
ingredientesy de prepararlos adecuadamente antes
deintroducirlos.

- Los ingredientes mal preparados pueden dificultar el
proceso de extracciény/o causar dafios en el producto.
® Ingredientes que necesitan un especial cuidado

- Si utiliza solo ingredientes blandos, como platanos,
kiwis maduros y tomates, el zumo puede estancarse
en el interior de la camara, lo que puede dificultar
la extraccion del zumo. Por favor, anada otros
ingredientes que no sean demasiado blandos.

- Cuando introduzca nueces, cacahuetes, almendras,
semillas de girasol, pinones, judias, etc., anada
solo una pequena cantidad o anadalos con otros
ingredientes después de haberlos remojado en agua.
® Ingredientes que no se pueden exprimir

- No introduzca ingredientes que no puedan ser
exprimidos, como semillas de sésamo, granos de café,
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chiles chinos, cortezas de arboles y agujas de pino.
No introduzca peces, anguilas, gambas, caracoles,
calamares, etc.

- No introduzca frutas empapadas en alcohol, miel
0 azlcar (uvas, frambuesas, moras, etc.) ni enzimas
(salicornia, pino pifionero, etc.).

- No introduzca ingredientes cuyas caracteristicas
hacen que sea dificil exprimirlos, como bayas de plata,
aloe, cactus, membrillo, boniatos, raiz de kudzu, cana
de azucar, bellotas y dientes de ledn.

- Nointroduzca ingredientes hervidos, como patatasy
boniatos cocidos.

- No introduzca hielo hecho con agua congelada.

® Se recomienda consumir el zumo de verduras
inmediatamente, si es posible, y no refrigerarlo
durante un largo periodo de tiempo.

® No utilice este producto para pulverizar semillas.
Puede causar dainos o un mal funcionamiento.

® No vuelvaa extraer zumo de la pulpa que ya hasido
exprimida.

® No realice ninguna prueba de funcionamiento del
producto antes de introducir los ingredientes.

® No introduzca ingredientes en la tolva por encima
de la marca de limite indicada.

@ No Lo utilice durante mas de 30 minutos seguidos.
- Puede sobrecalentar el motor y provocar un mal
funcionamiento del aparato. Sin embargo, cuando
lo utilice de forma continua, haga una pausa en el
funcionamiento y utilicelo después de un descanso de
mas de 5 minutos.

@ No introduzca un palillo o una cuchara en la salida
de zumo/pulpa durante el funcionamiento.

® Cuando introduzca los ingredientes, utilice
Unicamente el prensador. Puede dafar las piezas o
causar una lesién corporal y/o un mal funcionamiento.
@ No accione el interruptor de encendido con las
manos mojadas.

- Puede provocar una descarga eléctrica, un
cortocircuitoy/o unincendio. No introduzca sustancias
extranas en el interruptor de encendido o cerca de éL.
@ Utilicelo con la tapa de zumo abierta.

- ELl zumo puede subir hacia la tolva si la tapa esta
cerrada mientras se hace el zumo.

® No utilice el producto cuando haya una gran
cantidad de agua o jugo de verduras en la parte
superior del cuerpo.

® Cuando extraiga grandes cantidades durante
varias veces, vacie con frecuencia el depésito de
pulpa situada en la parte posterior del producto.

- Si el depdsito de pulpa no se vacia, puede salirse o el
funcionamiento del producto puede detenerse.

- La pulpa puede gotear sobre el cuerpo del aparato
cuando se extrae la cdmara después de terminar la
extraccion de zumo.

1. Losingredientes marchitos, que han estadoalmacenados
durante mucho tiempo en el frigorffico, o las frutas
congeladas solo pueden producir una pequena cantidad de
ZUmo o ninguna.

2.Sielproducto noselimpiainmediatamente después de su
uso, la pulpa puede secarse, lo que dificulta el desmontaje y
la limpieza, y a su vez puede perjudicar al rendimiento. Por
lo tanto, si es posible, limpielo inmediatamente después de
Su uso.




38  3.Guiadelinterruptor de encendido

Antes de utilizar el producto, presione el
interruptor de encendido.

\ [ON]: Encendido (ON): Pone

en marcha el motory hace
/ zumo.

[O]:Parada (Stop):
pulselo para detener el
aparato mientras esta en
funcionamiento

[REV]:Giroinverso (REV):
pulselo si el aparato se
detiene mientras esté en
funcionamiento por
sobrecarga de material.

% Elaparato funciona solo
cuando se pulsa el botony
se detiene cuando se deja de
pulsar

| —o—

4. Precauciones antes de exprimir

% Sitiene alguna alergia, asegurese de elegir
los ingrediente adecuados para su cuerpo
cuando prepare los ingredientes.

% Para el método y las notas sobre el uso del
aparato para cada ingrediente, consulte el
libro de recetas.

% Prepare los ingredientes en tamanos que
puedanintroducirse en la tolva. Si desea
exprimir un gran volumen o realizar una
extraccion rapida, corte los ingredientes en
trozos mas pequenos antes de introducirlos.
Cada aproximadamente 1 kg, repita el paso de
«desmontary limpiar después de exprimir»
parasu uso.

2% No introduzca ingredientes en la tolva por
encima de la marca de limite indicada.

* Al exprimir frutas blandas, el zumo de los
ingredientes puede estancarse dentro de la
camara.

> Al exprimir frutas y verduras fibrosas, el
zumo puede espesarse.

3% Laintroduccion de los siguientes
ingredientes, imposibles de exprimir, puede
provocar danos o un mal funcionamiento.

- Ingredientes que no pueden ser exprimidos
como semillas de sésamo, granos de café,
chiles chinos, cortezas de arboles y agujas

de pino, asi como peces de fango, anguilas,
gambas, caracoles, calamares, etc.

- Frutas empapadas en alcohol, miel o azlcar
(uvas, frambuesas, moras, etc.) ni enzimas
(salicornia, pino pifionero, etc.).

- Ingredientes cuyas caracteristicas hacen que
sea dificil exprimirlos, como bayas de plata,
aloe, cactus, membrillo, plétanos boniatos, raiz
de kudzu, cafa de azlcar, bellotas y dientes de
ledn.

- Ingredientes hervidos, como patatas y boniatos
cocidos.

- Hielo hecho de agua congelada

¢ No lo utilice para pulverizar semillas.

> Consulte las instrucciones de
<Precauciones durante el funcionamiento>
(consulte la p. 37).

| S




4-1. Multi-tornillo

e Como ciertos ingredientes necesitan un cuidado
adicional durante la preparacion, consulte las
siguientes instrucciones sobre como preparar los
ingredientes.

¢ Cuando haga zumo varias veces o en grandes
cantidades, asegurese de cortar los ingredientes en
trozos pequenos, y luego repita el paso «desmontar
y limpiar después de exprimir».

¢ Para hacer zumo mas rapidamente, pique los
ingredientes en trozos finos.

Citricos

Pomelos, naranjas, limones, etc.

Prepare los ingredientes pelandolos y cortéandolos en
trozos mas pequenos para que quepan en la entrada
de la tolva. Retire todas las semillas durasy no
masticables antes de introducirlo.

Frutas con piel gruesa

Pinas, fruta del dragon, melones, sandias,
granadas, etc.

Prepare los ingredientes pelandolosy cortandolos en
trozos méas pequefos para que quepan en la entrada
de la tolva. Retire todas las semillas durasy no
masticables antes de introducirlo.

Frutas con semillas

Uvas, manzanas, melocotones, caquis, ciruelas,
cerezas, peras, melones, etc.

En el caso de ingredientes que contengan semillas
duras e imposibles de masticar o semillas de gran
tamario, como las de los melocotones, asegurese de
retirar primero las semillasy cortary preparar solo
la carne de la fruta. Las semillas duras pueden
detener el funcionamiento o danar las piezas. Las
semillas de las manzanas son toxicas, asi que
eliminelas en la medida de lo posible. Para las uvas,
arranque cada uva del racimo después de limpiarlas
bien. No exprima solo los ingredientes demasiado
blandos, en su lugar, que mézclelos con otras frutasy
verduras.

Frutas blandas

Extraccion unica (bayas, tomates cherry, pifias,
etc.)

»& Limpie a fondoy corte los ingredientes en trozos
pequenos que puedan caber en la entrada de la tolva.
En el casode las frutas y verduras con tallos, retire
primero los tallos.

Extraccion mixta (fresas, kiwi, platanos, tomates,
mangos, etc.)

2% En el caso de los ingredientes secos y
viscosos, mezclarlos con otros ingredientes para
su extraccion. Retire la cascaray los tallos y
también las semillas, si las hubiera.

Hortalizas de raiz

Zanahorias, remolachas, jengibre, boniatos,
patatas, ajo, etc.

Lave los ingredientes con agua corriente para
eliminar la suciedad y otras sustancias extranas.
Para los ingredientes fibrosos, como el jengibre,
pele la piel exteriory cortelo en trozos pequenos.
Para los ingredientes largos, cortelos
verticalmente para su extraccion.

Verduras de hojay tallo

Apio, col rizada, col, perejil, hierba de trigo,
cebollino, etc.

Corte los ingredientes en trozos de 3 cm o0 menos
para su extraccion. Como las verduras de hojay de
tallo son asperasy fibrosas, no es facil extraer el
zumoy pueden quedar atrapadas en el Multi-
tornillo.

¢ Cuando se exprimen ingredientes que no son
hortalizas de raiz, de hojay de tallo, el zumo puede
estancarse.

Fruta congelada

Frutas con pieles gruesas, como sandias y
melones

Pele la piel exteriory corte los ingredientes en
trozos mas pequenos para que quepan en la
entrada de la tolvay a continuacion congélelos.
Frutas con semillas, como mangos,
melocotonesy uvas

Utilice solo frutas congeladas sin semillas. En el
caso de las frutas que tienen semillas duras e
imposibles de masticar, como los mangos, los
melocotonesy los limones, asegurese de retirar
las semillas y congelar las frutas antes de
utilizarlas. En el caso de las uvas, congele las que
no tengan semillas para utilizarlas.

Frutasy verduras blandas, como platanos,
fresas, kiwis y tomates)

Pele completamente los platanos, el kiwi, etc. y
cortelos en trozos de 3 a 4 cm de largo que puedan
caber en la entraday a continuacion congélelos.
En el caso de los tomates cherry, las fresas, etc.,
retire los tallos y luego congele las frutas.

e Se utiliza para hacer granizados, batidos,
helados, etc. que utilizan frutas congeladas.

¢ Corte las frutas en trozos de 2 cmy congélelas
antes de usarlas.

¢ Nunca lo utilice para triturar o moler hielo u
otros ingredientes.

e Elproducto puede detenerse si se introduce una
cantidad excesiva de ingredientes o piezas
voluminosas a la vez, por lo que asegurese de
introducir una pequena cantidad cada vez (en la
entrada adicionall.
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5. Como realizar el montaje

01

01 Coloque la parte inferior del multitornillo (@) en la cdmara ((5)), introduzca la parte superior
del multitornillo () como se muestraen la imagenYy, a continuacion, presione firmemente el
conjunto del multitornillo montado.

02 Monte la tapa de la tolva ((1-1) en la tolva (2)-1) verticalmente.

03 Monte de manera que la marca de guia de montaje [f] de la cdmara ((2-3) y la marca de guia
de montaje [ €31 de latolva ((5)-2) estén perfectamente alineadas.

04 Gire la tolva instalada en sentido horario hasta la marca de guia de montaje [B].

Silas partes internas no estan montadas correctamente, la tolva no cerrara.

05 Compruebe que la tapa de salida de la pulpay el pestillo (5)-9) estan cerrados correctamente.
1. Levante la tapa de salida de la pulpa hacia arriba para cerrarlay enganchar el pestillo.

2.Sila empaguetadura esta mal montada o el pestillo no esta bien cerrado, la tapa de salida de la
pulpa puede abrirse o el zumo puede gotear durante la extraccion.

06 Compruebe que la tapa de salida de pulpa del zumo y el pestillo estan correctamente
cerrados.

1. Baje la tapa de salida de pulpa del zumo para cerrarlay enganchar el pestillo.

2.Sila empaquetadura estd mal montada o el pestillo no esta bien cerrado, la tapa de salida de la
pulpa puede abrirse o el zumo puede gotear durante la extraccion.

07 Coloque el set de la cdmara correctamente montado sobre el cuerpo del producto ().

Monte primero el set de la cdmaray luego instélelo en el cuerpo del producto.
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6. Montaje y desmontaje de silicona

% Las juntas de silicona son consumiblesy se
recomienda reemplazar unavez cada 6 a 12
meses. Se pueden adquirir através del Centro
de Atencion al Cliente.

[EL exprimidor puede tener fugas si el producto no esta
bien montado).

Junta de extraccion

01 Sujete la empaquetaduraytire de ella hacia atras.

02 Después de la limpieza, introduzca primero un lado de
la empagquetadura como si la enganchara.

03 Introduzca la pieza restante y presione los bordes
circunferenciales hacia abajo.

Empaquetadura de la tapa de salida de zumo

01 Sujete la empagquetaduraytire de ella hacia atras.
02 Despuésde lalimpieza, introduzca primero un lado de
la empaquetadura como si la enganchara.

03 Introduzca la pieza restante y presione los bordes
circunferenciales hacia abajo.

Tapon de lasalida de zumo

/

Después de la limpieza, introduzca la empagquetadura de
manera que la parte redonda de la empagquetadura esté
orientada hacia afueray la rejilla hacia arriba.

Juntade latova

Monte la junta como se muestra en la figura.

Embalaje de la hélice

01 Tire hacia abajo de un lateral para separarla.

02 Después de la limpieza, compruebe las direcciones
superior e inferior de la empaquetadura e
introduzcala hacia arriba como sila engancharaen la
parte inferior del multitornillo.

03 Después de comprobar la direccion, presione bien la
parte restante de la empaquetadura hacia abajo para
montarla sin ninguna seccion doblada.
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01 Abralatapadelatova.

®Tire de la palanca de la tapa de la tolva para
abrirla.

Introducir una cantidad excesiva de ingredientes
puede ejercer una fuerte presion sobre el producto.

02 Anada ingredientes solo hasta lamarca de
limite de la tolva.

® Para ingredientes blandos, mézclelos con otros
ingredientes para su extraccion.

03 Cierre latapa de la tolvay mantenga abierta la
tapadel zumo.

@ Antes de pulsar el botén de encendido, cologue el
recipiente para zumo.

Elzumo puede retroceder hacia la tolva si la tapa
del zumo esté cerrada durante la extraccion. Si el
zumo no sale incluso después de abrir la tapa del
zumo, abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

04 Pulse brevemente el interruptor de encendido
parainiciar el funcionamiento.

(D El sonido de «clic» durante el funcionamiento del
producto es el sonido del set de la camaray el motor
que se bloquean juntos.

05 Para anadir mas ingredientes durante el
funcionamiento, utilice la entrada adicional o abra
latapade la tolva.

(@ Cuando se abre la tapa de la tolva, el
funcionamiento se detiene.

@ No utilice nada méas que el prensador designado.
®3) En caso de que el Multi-tornillo gire pero los
ingredientes no se trituren en la tolva durante la
extraccion, utilice el prensador para presionar los
ingredientes.

06 Vacie el contenedor de pulpay el de zumo para
que no se llenen.

07 Deje que la maquina siga funcionando durante
aproximadamente 1 minuto mas después de que
todos los ingredientes bajen a la tolva.

@ Presioney exprima lentamente los ingredientes,
ya que lleva algun tiempo que se exprima hasta el
ultimo ingrediente.

@ Laeliminacién de la pulpa restante mediante el
funcionamiento adicional de la maquina después de
la extraccion hace que sea mas conveniente separar
la tolvay limpiar las piezas.

@ Es facil eliminar la pulpa residual si se activan
repetidamente las rotaciones inversay normal.

08 Una vez terminada la extraccion de zumoy

de pulpa, pulse elinterruptor de encendido para
detener la maquina.

@ La méaquina se detiene 3 segundos después de ser
detenida por el interruptor de encendido.

09 Vierta el zumo restante inclinando la cdmara
hacia adelante.

@ En el caso de los zumos concentrados espesos
hechos con tomates, etc., puede que todavia quede
zumo en la cdmara.

@ Alextraer la cdmara, la pulpa puede gotear del
cuerpo del producto dependiendo de los ingredientes
que se estén exprimiendo.

8. Cuando el Multi-tornillo se para
duranteeluso

01 Mantenga pulsado el botén de giro inverso
[REVIdurante 3-5 segundos y suéltelo dos o
tres veces.

Elbotén de giro inverso [REV] sirve para hacer
girar los ingredientes en sentido inverso. El giro
inverso funciona Unicamente cuando se pulsa
este botdn; las cuchillas se detienen cuando se
deja de pulsar.

02 Cuando la funcidn de giro inverso se detenga
por completo, pulse el boton de encendido [ON]
para poner el aparato en marcha.

Ala hora de pulsar el botdn de encendido (ON]

o el botén de giro inverso (REV), asegurese de
pulsarlo solo cuando las cuchillas se hayan
detenido por completo.

Sila maquina no funciona incluso después

de sequir los pasos anteriores, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente,
desmonte el set de la cdmara, lavelo y vuelva

a utilizarlo. Debido a sus caracteristicas, el
motor no se detendra de inmediato, sino que
continuard girando lentamente en la direccion de
funcionamiento antes de detenerse por completo.
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9. Como desmontar y limpiar
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% Después de que el producto deje de funcionar por
completo, tire del enchufe del cable de alimentacion con
las manos secas. Incluso después de que el producto

se detenga, el motor se detendra lentamente, asi que
espere unos 3 segundos antes de separar el setde la
camara.

01 Separe el set de la cdmara del cuerpo del producto. Gire
la tolva para abrirlay luego vaya tirando de cada una de las
piezas para desmontarlas.

02 Lave las piezas con un cepillo de limpieza bajo el agua
corriente.

03 Abra la tapa de salida de pulpa, la tapa de salida de
zumoyy la tapa de zumo para limpiar la cdmara.

04 Limpie el cuerpo del producto con una toalla hiumeda o
un pafo suave.

05 Retire y lave las juntas de silicona después del uso.

- Es posible que queden residuos pegados.
[Empaquetadura de la tolva, empaquetadura de la tapa de
zumo, empaquetadura de extraccion, empaquetadura de
sellado, empaquetadura de la cdmara, empaquetadura de
la tapa de salida de zumo)

06 Puede esterilizar las piezas sumergiéndolas en agua
caliente diluida con bicarbonato de sodio, &cido citrico o
vinagre.

% Sino se limpia el producto inmediatamente después
de su uso, las piezas de acero inoxidable y otras partes
pueden corroerse o decolorarse debido a la sal y la pulpa
de los ingredientes. Ademas, los contaminantes pueden
secarse y quedarse pegados en el interior, lo que dificulta
su desmontaje y limpieza y también puede causar un
deterioro del rendimiento. Asegurese de limpiarlo y secarlo
completamente al aire libre inmediatamente después de
usarloy guardelo en un lugar limpio. Para el almacenamiento
a largo plazo, utilice un cepillo de limpieza para lavarlo. No lo
limpie con agua hirviendo o a alta temperatura ni utilice una
esponja de limpieza, una esponja de acero, abrasivos y otros
utensilios de limpieza afilados. No lo coloque en el lavavajillas
nien el secador de platos.




10. Antes de solicitar
Un reparacion

Haga las siguientes comprobaciones antes de solicitar una reparacion. Si necesita contactar con el servicio
posventa o le surgen dudas mientras usa el aparato, pongase en contacto con http://www.globalhurom.com.
Cuando se ponga en contacto con el servicio posventa, compruebe el nombre del modelo, asi como el nimero de
serie del fabricante o los nimeros que figuran bajo el codigo de barras.

01.Cuando empiezaa
funcionar, se oye un «clic».

Es el sonido del motor encajando con el Multi-tornillo. No se trata de un mal funcionamiento.

02. El aparato no funciona solo
con el cuerpo del producto.

Compruebe si el set de lacdmaray el cuerpo del producto estan bien montados. Aseglrese de
desconectar la alimentacién cuando monte o desmonte el producto.

03. Ensamblelo de manera que
esté alineado con el sensor de
seguridad.

Compruebe si esta ensamblado de acuerdo con lamarca de la guia. Aseglrese de desconectar
la alimentacion cuando monte o desmonte el producto.

04. No funciona.

Compruebe si el cable de alimentacion esta bien insertado. Es posible que la maquina no
funcione después de un largo periodo de (30 minutos o mas). Funcionard normalmente
después de que se enfrie el cuerpo del producto [motor).

05. Se detiene durante suuso
normal

Compruebe si la tolva esta bien montada. Si la tolva estd mal montada, el producto no
funcionara. Solo funcionard cuando el simbolo de la cerradura en la cdmaray la marca de la
gufa de montaje de la tolva estén ensamblados de manera que se enfrenten.

Compruebe si el producto estd montado segun los pasos especificados en la guia de montaje.
Consulte la pagina de la guia de montaje (pagina 40). ;Ha introducido una cantidad excesiva de
ingredientes o ingredientes extremadamente gruesos? Consulte la pagina 43 del manual para
activar la rotacion inversa. Por seguridad, hay configurado un temporizador que se detiene
automaticamente después de unos 5 minutos desde el inicio del funcionamiento. Vuelva a
pulsar brevemente elinterruptor parainiciar el funcionamiento.

06. Hay marcas de grietas
causadas por un Multi-tornillo
omarcas de aranazosen la
parte superior del Multi-
tornillo.

En el proceso de fabricacion del moldeado, se crean marcas en forma de curva en los lados y
en la parte superior del Multi-tornillo, ademas de las marcas de moldeado de lineas rectas.
Estas partes son normalesy no afectan en absoluto al funcionamiento.

07.Elzumo sale por la salida
de la pulpainmediatamente
después de introducir los
ingredientes.

Segun los ingredientes introducidos, pueden salir pequefias cantidades de zumo por la salida
de la pulpa.

Esto no es un defecto del producto, sino un fenémeno causado por las caracteristicas de los
ingredientes. La fuga se detendrd una vez el aparato comience a funcionar. Si la fuga continua,
pongase en contacto con el Centro de Atencion al Cliente.

08. EL zumo vuelve hacia la
tolva.

¢Haextraido el zumo con la tapa de zumo cerrada? Cuando se extrae zumo con la tapa de zumo
cerrada, el zumo puede retroceder hacia la tolva. Siaun después de abrir la tapa del zumo no se
ha vertido suficiente contenido, abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

09. Fugas de zumo entre la
tolvaylacamaraoentre
lacamaray el cuerpo del
producto.

¢ Esta bien montada la empaquetadura de la tolva o la empaquetadura del tornillo?
Elzumo goteara sila empaquetadura de la tolva o la empaquetadura del tornillo se ha montado
alrevés o de formaincompleta.Compruebe si la empaquetadura esta bien montada.

10. Latolva nose abre.

Puede que haya un exceso de pulpa en el interior. Accione el producto para descargar la
pulpa del interior o repita el proceso de activar la rotacién inversa durante unos 10 segundos y
luego pare 2 0 3 veces. Entonces, la tolva se abrira sin problemas. ¢ Ha introducido sustancias
extranas o materias sélidas (semillas duras como las del caqui)? Si se introducen sustancias
extrafas o materias sélidas, las piezas pueden dafiarse mas gravemente si se intenta activar
una rotacion inversa, por lo que debe ponerse en contacto con el Centro de Atencién al Cliente y
solicitar el servicio posventa.

11.Lacamaratiembla (durante
la extraccion de zumo).

El aparato puede tambalearse ligeramente debido a los movimientos del motor del cuerpo
del producto. Dependiendo de las caracteristicas de los ingredientes (duros o resistentes), los
movimientos se generan en distintas magnitudes. No se trata de un mal funcionamiento, sino
de un fendmeno normal que se observa cuando el Multi-tornillo gira. En comparacién con los
ingredientes blandos con mucho contenido de agua, los ingredientes relativamente mas duros
puede parecer que producen una mayor agitacion (por ejemplo, zanahorias, patatas, rabanos,
remolacha, colinabo, etc.)

12.Se oye unruido inusual
mientras se hace el zumo.

Es un sonido natural que se produce cuando los ingredientes se estan triturando. Si los
ingredientes son duros o resistentes, como manzanas, zanahorias, coles, apio, remolachas,
etc., el ruido de extraccion puede ser mas fuerte que el que se oye al exprimir ingredientes mas
blandos.
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p.55 10. Prima di rivolgersi allassistenza tecnica

Prima di leggere il manuale

1. Leggere le ‘Precauzioni di sicurezza' (p. 46~47) e
usare correttamente l'apparecchio.

2. Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un posto
adeguato per consultazioni future.

3. Non usare l'apparecchio all'estero con
alimentazione e tensione diverse.

4, Tutti i miglioramenti di qualita sono soggetti a
modifiche senza preavviso.

1. Precauzioni per un utilizzo
sicuro

01 Assicurarsi di leggere le <Precauzioni per un
utilizzo sicuro>.

02 Attenersi alle <Precauzioni per un utilizzo sicuro>.
03 Le precauzioni sono classificate nel modo seguente.

A Avvertenza La violazione di uno qualsiasi dei
segnali di avvertimento puo causare lesioni gravi o
morte.

® Non inserire o tirare il cavo di alimentazione con
le mani bagnate.

® Non usare una corrente diversa da quella
specificata nella scheda di garanzia e nelle
specifiche del prodotto. Cio potrebbe causare
scosse elettriche, incendio e/o compromissione
delle prestazioni. Il collegamento a una tensione
diversa puo ridurre la durata del motore o provocare
malfunzionamenti.

® Inserire saldamente la spina del cavo di
alimentazione fino in fondo in una presa di corrente.
® Non piegare, legare, danneggiare o tirare
forzatamente il cavo di alimentazione, né metterlo
accanto ad oggetti con una temperatura elevata o
fonti di calore, come un fornello a gas. Inoltre, non
mettere alcun oggetto pesante sopra il prodotto,
nonincastrarloin uno spazio stretto e nonalterarlo.

® Non modificare lapparecchio in nessun caso.
Inoltre, non tentare di smontarlo o ripararlo da soli.

® Non inserire oggetti estranei come dita o perni
metallici in qualsiasi fessura o foro nel corpo del
prodotto. Cio potrebbe causare un incendio, scosse
elettriche, lesioni e/o malfunzionamenti. Peril servizio
post-vendita e la manutenzione di un prodotto,
contattare il Centro assistenza clienti HUROM.

® Quando la spina di alimentazione é danneggiata,
non ripararla o modificarla da soli e, invece, recarsi
presso un centro di assistenza post-vendita o un
rivenditore autorizzato.

® Non bagnare o spruzzare acqua sul corpo del
prodotto. Assicurarsi che né acqua né corpi estranei
entrino nell'interruttore di accensione del prodotto.

® Non comandare linterruttore di accensione con
le mani bagnate.

® FPer sicurezza, usare sempre prese di corrente
collegate a terra. Inoltre, accertarsi che il
collegamentoditerranonsiaposto sutubidelgas, tubi
di plastica dell'acqua o linee telefoniche. Assicurarsi
di usare una presa con messa a terra.

® Non tentare di smontare qualsiasi parte del set
contenitore o di inserire oggetti estranei come
dita o cucchiai nell'ingresso o nell'uscita del succo
durante il funzionamento.

® Non utilizzarlo lasciandolo alla portata dei
bambini. | bambini devono essere attentamente
sorvegliatiin modo che non giochino con

questo dispositivo. C'é rischio di infortuni o
malfunzionamenti se i bambini lo colpiscono
accidentalmente e lo fanno cadere.

® Una persona che non ha familiarita con la
manipolazione del prodotto non deve usarlodasola.
Chi ha problemi fisici o mentali o non ha esperienza e
le conoscenze necessarie non deve usare il prodotto
senza la presenza di un supervisore.

® Non utilizzare il prodotto mentre siindossano o si
tengono in mano oggetti con forza magnetica (ad es.
braccialettimagnetici). Posizionare oggetti magnetici
vicino al prodotto puo causare malfunzionamenti.

Attenzione La violazione di una qualsiasi delle
avvertenze puo causare lesioni gravi o morte.
® Non azionare il prodotto se il set del corpo e il
set contenitore del prodotto non sono assemblati
saldamente.
® Se c’e una perdita di gas, ecc., non toccare il cavo
di alimentazione ma, invece, aprire le finestre e
ventilare accuratamente l'area.
® Se la coclea smette di girare durante il normale
funzionamento, premere il pulsante "rev" e tenerlo
premuto dai 3 ai 5 secondi per attivare l'inversione
di rotazione. quando linversione di rotazione
si arresta completamente, premere di nuovo il
pulsante “on" per riprendere il funzionamento
normale.
Se la coclea continua a fermarsi durante il funzionamento,
le parti potrebbero essere danneggiate o le prestazioni
potrebbero essere peggiorate a causa diun surriscaldamento
del motore. Se questo problema  permane,interrompere
Lutilizzo del prodotto e contattare il Centro Assistenza Clienti
locale.
® Non spostare il corpo del prodotto, né smontare
o assemblare il set contenitore o le parti durante il
funzionamento.




Assicurarsi di interrompere il funzionamento e di
estrarre preventivamente il cavo di alimentazione.

® Quando si usa il prodotto, fare attenzione che
cravatte, collane lunghe, sciarpe, ecc. non finiscano
nellingresso.

® Posizionare il prodotto su una superficie piana e
stabile per luso.

®Quando siinseriscono gliingredienti nell'ingresso,
non usare bacchette, cucchiai, oggetti duri o altro
che nonsiail pestello.

*® Non utilizzare continuamente il dispositivo per piu
di 30 minuti ogni volta. Cio potrebbe surriscaldare
il motore e causare malfunzionamenti. Per farlo
funzionare di nuovo, fermare completamente il
dispositivo per circa 5 minuti prima dell'uso.

® Non sottoporre il prodotto a urti eccessivi e non
farlo cadere.

® Se il dispositivo produce suoni insoliti, calore
eccessivo o fumo, smettere immediatamente di
usarlo e contattare il Centro assistenza clienti.
L'odore che si avverte quando si usa un prodotto
nuovo sparira naturalmente con il tempo.

® Estrarre la spina del cavo di alimentazione dalla
presa di corrente quando non é in uso. Inoltre,
quando si estrae il cavo di alimentazione, assicurarsi
di afferrare la spina per farlo.

® Non pulire il prodotto ad una temperatura pari
o superiore a 80°C. Non metterlo in lavastoviglie,
asciugatrice, microonde, ecc. Cio potrebbe causare
malfunzionamenti e/o deformazioni delle parti.

¢ Il prodotto pesa circa 6.7 kg. Quando si sposta
il prodotto, assicurarsi di tenere saldamente il
corpo del prodotto con entrambe le mani. Se lo si
sposta tenendo solo il contenitore o i lati del corpo del
prodotto, il corpo potrebbe cadere e causare lesioni
fisiche o malfunzionamenti.

® Questo prodotto & destinato alluso domestico
e non deve essere usato per scopi commerciali.
Leccessiva estrazione di una grande quantita di
ingredienti puo causare danni alle parti. Nel caso
in cui debba essere utilizzato per scopi commerciali,
contattare il Centro assistenza clienti per riceve
istruzioni sul metodo di utilizzo.

2. Precauzioni durante il
funzionamento

® Assicurarsi di aver capito bene come preparare
gli ingredienti e prepararli correttamente prima di
inserirli.

- Ingredienti mal preparati possono ostacolare il
processo di estrazione e/o causare danni al prodotto.
@ Ingredienti che necessitano di maggiore attenzione
- Quando si usano solo ingredienti morbidi come
banane, kiwi maturi e pomodori, il succo puo
ristagnare all'interno del contenitore, il che puo
rendere difficile la spremitura. Aggiungere altri
ingredienti che non siano troppo morbidi.

- Quando si inseriscono noci, arachidi, mandorle,
semi di girasole, pinoli, fagioli, ecc., aggiungerne solo
una piccola quantita o aggiungerli con altri ingredienti
dopo averli tenuti inammollo in acqua.

® Ingredienti che non possono essere spremuti

- Non inserire ingredienti che non possono essere
spremuti come semi di sesamo, chicchi di caffe,
peperoni cinesi, cortecce d'albero e aghi di pino. Non
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inserire pesci, anguille, gamberi, lumache, calamari,
ecc.

- Non inserire frutta sotto spirito, frutta conservata in
miele o zucchero (uva, lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi
(enzimi di salicornia, pino cembro, ecc.).

- Non inserire ingredienti i cui attributi li rendono
difficili da spremere come bacche di lupo-salice, aloe,
cactus, mela cotogna, patate dolci, radici di kudzu,
canna da zucchero, ghiande e denti di leone.

- Non inserire ingredienti bolliti come patate e patate
dolci lessate.

- Non inserire ghiaccio ottenuto dal congelamento
dell'acqua.

® Si raccomanda di consumare il succo vegetale
estratto immediatamente, se possibile, e di non
conservarloin frigo per un lungo periodo di tempo.
® Non utilizzare questo prodotto per macinare i
cereali.

Cio potrebbe causare danni o malfunzionamenti.

® Nonriestrarre il succo dalla polpa che é gia stata
spremuta.

® Non far funzionare a vuoto il prodotto prima di
inserire qualsiasi ingrediente.

® Non inserire ingredienti nella tramoggia oltre il
segno limite guidato.

@ Non utilizzare continuamente per piu di 30 minuti.
- Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare
malfunzionamenti. Tuttavia, quandoil prodotto & usato
continuamente, mettere in pausa il funzionamento e
usarlo dopo una sosta di oltre 5 minuti.

@ Non inserire bacchette o cucchiai nell’uscita del
succo/polpa durante il funzionamento.

® Quando siinseriscono gli ingredienti, non

usare altro cheil pestello. Luso di oggetti diversi
potrebbe danneggiare le parti o causare infortuni e/o
malfunzionamenti.

@ Non agire sull’interruttore di accensione con le
mani bagnate.

- Cio potrebbe causare scosse elettriche, cortocircuito
e/o incendio. Non mettere sostanze estranee sopra o
vicino all'interruttore di accensione.

@ Usareil prodotto con Uotturatore aperto.

- Ilsucco puo rifluire nella tramoggia se l'otturatore &
chiuso durante la spremitura.

@ Non usare quando una grande quantita diacqua o
succo é presente nella sezione superiore del corpo.
@ Quando si estraeil succoin grandi quantita per piu
volte, svuotare spesso il contenitore della polpa che
sitrova nella parte posteriore del prodotto.

- Se il contenitore della polpa non viene svuotato, &
possibile che venga spinto fuori o che il funzionamen-
to del prodotto siarresti.

- La polpa puo gocciolare sul corpo quando si staccail
contenitore al termine della spremitura.

1. Gli ingredienti avvizziti, che sono stati conservati
a lungo in frigorifero, o la frutta congelata possono
produrre solo una piccola quantita di succo o non
produrne affatto.

2. Se il prodotto non viene pulito subito dopo L'uso, la
polpa puo essiccarsi, il che rende difficile smontarlo
e pulirlo e causa anche la compromissione delle
prestazioni. Quindi, se possibile, pulirlo subito dopo
l'uso.

oueney;
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48 3. Guidainterruttore di accensione

Prima di utilizzare il prodotto, premere
LUinterruttore di accensione.

\ [ONJ:ON

- Avvia il motore e produce il
/ succo.

[O]:Stop
- Premere perinterrompere il
funzionamento del prodotto.

\ [REV].REV
- Premere quando la
produzione si arresta durante
l'uso per un sovraccarico di
materiale.

% [‘apparecchio funziona solo
quando il pulsante & premuto e

si ferma quando il pulsante viene
rilasciato.

4. Precauzioni primadi estrarreil succo

%% In caso di allergie, assicurarsi di selezionare
gli ingredienti adatti al proprio organismo
quando si preparano gliingredienti.

> Per il metodo e le note sull'uso del dispositivo
per ogni ingrediente, fare riferimento al libro
dellericette.

2% Preparare gliingredienti in dimensioni tali

da poter essere inseriti nella tramoggia. Se si
desidera spremere un grande volume o eseguire
una spremitura veloce, tagliare gliingredientiin
pezzi piu piccoli prima di inserirli. Per circa 1kg,
ripetere il passaggio “smontare e pulire dopo la
spremitura” per luso.

> Noninserire gliingredienti nella tramoggia
oltreil segno limite guidato.

»¢ Quando si spremono frutti morbidi, il succo
degliingredienti potrebbe ristagnare all'interno
del contenitore.

¢ Quando si spremono frutti e verdure fibrosi, il
succo potrebbe addensarsi.

3% Inserendo i seguentiingredienti, che non &
possibile spremere, si possono verificare dannio
malfunzionamenti.

- Ingredienti che non possono essere spremuti
come semi di sesamo, chicchi di caffe, peperoni
cinesi, cortecce d'albero e aghi di pino, cosi come
pesci, anguille, gamberi, lumache, calamari, ecc.
- Frutta sotto spirito, frutta conservata in miele

o zucchero (uva, lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi
(enzimi di salicornia, pino cembro, ecc.).

- Ingredienti i cui attributi li rendono difficili da
spremere come bacche di lupo-salice, aloe,
cactus, mele cotogne, banane, patate dolci, radici
di kudzu, canna da zucchero, ghiande e dentidi
leone.

- Ingredienti bolliti come patate e patate dolci
lessate.

- Ghiaccio ottenuto dal congelamento dellacqua

> Non utilizzare per macinare i cereali.

> Fare riferimento alle istruzioni in <Precauzioni
duranteil funzionamento> (vedere pag. 47).

S




4-1. Multi-coclea

¢ Poiché alcuni ingredienti richiedono una cura maggiore
durante la preparazione, fare riferimento alle seguenti
istruzioni su come preparare gli ingredienti.

¢ Quando si spreme piu volte o si spremono volumi di
ingredienti, fare attenzione a tagliare gliingredientiin
pezzi piccoli, e poi ripetere il passaggio “smontare e pulire
dopo la spremitura”.

¢ Per una spremitura piti veloce, tagliare gli ingredienti in
pezzi molto piccoli.

Agrumi

Pompelmi, arance, limoni, ecc.

Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoli in
pezzi pit piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia. Rimuovere tuttii semi durie non
masticabili prima dell'inserimento.

Frutta con buccia spessa

Ananas, frutto del drago, meloni, angurie,
melograno, ecc.

Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoliin
pezzi pit piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia. Rimuovere tuttii semi durie non
masticabili prima dell'inserimento.

Frutta con noccioli

Uva, mele, pesche, cachi, prugne, ciliegie, pere,
meloni coreani, ecc.

Per gliingredienti che contengono semi duri e non
masticabili o noccioli di grandi dimensioni come
quelli delle pesche, avere cura di rimuovere prima i
semi/noccioli e tagliare e preparare solo la polpa. |
semi duri possono provocare l'arresto
dell'apparecchio o danneggiarne i componenti. |
semi di mela contengono sostanze tossiche, quindi
rimuoveteliil pit possibile. Per l'uva, togliere ogni
acino dal grappolo dopo averlo lavato
accuratamente. Gli ingredienti troppo morbidi non
vanno spremuti da soli, invece vanno mescolati con
altra frutta e verdura.

Frutta morbida

Estrazione singola (bacche, pomodorini, ananas,
ecc.)

% Lavare accuratamente e tagliare gli ingredienti in
pezzi piccoli che possano entrare nell'ingresso della

tramoggia. Per la frutta e la verdura con gambi,
rimuovere prima i gambi.

Estrazione mista (fragole, kiwi, banane,
pomodori, mango, ecc.)

2% Per gliingredienti secchi e viscosi, mescolarli
con altriingredienti per Uestrazione.Rimuovere
la buccia eigambi, e anche i semi, se presenti.

Ortaggi daradice

Carote, barbabietole, zenzero, patate dolci,
patate, aglio, ecc.

Lavare gliingredienti in acqua corrente per
rimuovere lo sporco e altre sostanze estranee.
Per gliingredienti fibrosi come lo zenzero,
sbucciarli e tagliarliin pezzi piccoli. Per gli
ingredienti lunghi, tagliarli in senso verticale per
l'estrazione.

Ortaggi a foglia e a stelo

Sedano, cavolo navone, cavolo, prezzemolo,
erba di grano, erba cipollina, ecc.

Tagliare gliingredientiin pezzidi 3 cm o piti corti
per l'estrazione. Poiché gli ortaggi a foglia e a
stelo sono ruvidi e fibrosi, non si spremono
facilmente e possono rimanere impigliati nella
Multi-coclea.

* Quando si spremono ingredienti diversi dagli
ortaggi da radice, a foglia e a stelo, il succo puo
ristagnare.

Frutta congelata

Frutta con buccia spessa, come angurie e
meloni

Togliere la buccia esterna e tagliare gliingredienti
in pezzi piu piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia prima di congelarli.

Frutta con semi e noccioli, come mango, pesche
euva

Usare solo frutta congelata e senza semi. Per la
frutta che ha semi o noccioli duri, non masticabili,
come mango, pesche e limoni, avere cura di
rimuovere i semi e poi congelarla prima dell'uso.
Per l'uva, per l'uso congelare il tipo senza semi.
Frutta e verdura morbida, come banane,
fragole, kiwi e pomodori

Sbucciare completamente le banane, i kiwi, ecc. e
tagliarliin pezzi lunghi 3-4 cm che possano
entrare nell’ingresso prima di congelarli. Per
pormodorini, fragole, ecc., rimuovere i gambi
prima di congelarli.

e Siusano per preparare granite, frullati, gelati,
ecc. la cuiricetta prevede la frutta congelata.

e Tagliarei fruttiin pezzi da 2 cm e congelarli
prima dell'uso.

¢ Non usare mai l'apparecchio per frantumare o
tritare il ghiaccio o altriingredienti.

e |l prodotto puo fermarsi se si inserisce una
quantita eccessiva di ingredienti o pezzi
voluminosi in una volta sola, quindi assicurarsi di
inserire piccole quantita alla volta (nell'ingresso
aggiuntivo).
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50 5.lIstruzionidi montaggio
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01Posizionare la parte inferiore della multi-coclea (@) nel contenitore (®), inserire la parte
superiore della multi-coclea (®) come mostrato nellimmagine, quindi premere con forza il set
multi-coclea assemblato.

02 Montare il coperchio della tramoggia (1D-1) sulla tramoggia (2-1) in verticale.

03 Effettuare il montaggio in modo che il segno di montaggio [ 1 1del contenitore (2-3) e il segno
di montaggio [Ba]della tramoggia ((5)-2) siano perfettamente allineati.

04 Girare la tramoggia installata in senso orario fino al segno di montaggio (81

Se le parti interne non sono montate correttamente, la tramoggia non si chiude.

05 Controllare che il coperchio di uscita della polpa e il fermo [(5-9) siano chiusi correttamente.
1. Sollevare il coperchio di uscita della polpa verso lalto per chiuderlo e agganciare il fermo.
2.Selaguarnizione non € montatain modo corretto o ilfermo non e chiuso correttamente, il coperchio
di uscita della polpa puo aprirsi o ci possono essere perdite di succo durante l'estrazione.

06 Controllare che il coperchio di uscita della polpa e il fermo siano chiusi correttamente.

1. Abbassare il coperchio di uscita della polpa verso il basso per chiuderlo e agganciare il fermo.
2.Selaguarnizione non € montatain modo corretto o il fermo non € chiuso correttamente, il coperchio
di uscita della polpa puo aprirsi o ci possono essere perdite di succo durante l'estrazione.

07 Posizionare il set contenitore correttamente assemblato sul corpo del prodotto (©).
Assemblare prima il set contenitore e poi installarlo sul corpo del prodotto.

S
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6. Montaggio e smontaggio dei componenti in silicone

% Le guarnizioni in silicone sono materiali consumabili
che si raccomanda di sostituire una volta ogni 6-12
mesi. Sono disponibili per acquisto attraverso il Centro
assistenza clienti.

(Lestrattore puo avere delle perdite se non € assemblato
correttamente.

Guarnizione di estrazione

01 Afferrare laguarnizione ed estrarla.

02 Dopo la pulizia, inserire prima un lato della
Puamizione come se la si stesse fissando.

03 Inserire la parte rimanente e premere la
circonferenza della guarnizione.

Guarnizione del coperchio uscita succo

01 Afferrarela ge_ua_rni_zione edestrarla.
02 Dopo la pulizia, inserire prima un lato della
uarnizione come se a si stesse fissando.

03 Inserire la parte rimanente e premere la
circonferenza della guarnizione.

Guarnizione dell'otturatore

J
Dopo la pulizia, inserire la guarnizione in modo che la sua

parte rotonda sia rivolta verso l'esterno e la scanalatura

verso lalto.

Guarnizione della tramoggia

Montare la guarnizione come mostrato nella figura.

Guarnizione della coclea

~

01 Tiraredaun lato perestrarla.

02 Dopo la pulizia, controllare il lato superiore e inferiore
della guarnizione e inserirli verso lalto come se la si
stesse fissando alla parte inferiore della multi-coclea.

03 Dopo aver controllato la direzione, premere a fondo la
parte restante della guarnizione per montarla senza
sezioni piegate.

S
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7. Istruzioni d’'uso
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01 Aprireil coperchio della tramoggia.

@ Tirare la leva del coperchio della tramoggia per
aprirla.

Linserimento di una quantita eccessiva di ingredienti
puo esercitare una pressione eccessiva sul prodotto.

02 Aggiungere gliingredienti solo fino al segno limite
della tramoggia.

Per gli ingredienti morbidi, mescolarli con altri
ingredienti per l'estrazione.

03 Chiudere il coperchio della tramoggia e tenere
aperto Uotturatore.

Prima di premere il pulsante ON, inserire il
contenitore del succo in posizione.

Il succo puo rifluire nella tramoggia se Lotturatore e
chiuso durante l'estrazione. Se il succo non esce anche
dopo aver aperto l'otturatore, aprire il coperchio della
tramoggia e svuotarne il contenuto.

04 Premere brevemente linterruttore di accensione
per avviare il funzionamento.

® Il suono “clic” durante il funzionamento del prodotto
¢ il suono del set contenitore e del motore che vengono
bloccatiinsieme.

05 Per aggiungere altriingredienti durante
ilfunzionamento, utilizzare Uingresso supplementare
oaprireil coperchio dellatramoggia.
® Quando il coperchio della tramoggia viene aperto, il
funzionamento si ferma.
(@ Non usare oggetti diversi dal pestello designato.

Se la Multi-coclea gira ma gli ingredienti non
vengono tritati nella tramoggia durante lestrazione,
usare il pestello per spingere giu gli ingredienti.

06 Svuotareil contenitore della polpa eil contenitore
del succo in modo che non si riempiano.

07 Lasciar funzionare la macchina per circa
1 minuto dopo che tutti gliingredienti sono scesi nella
tramoggia.

Gli ingredienti sono premuti e spremuti lentamente,
quindi ci vuole un po di tempo prima che lultimo
ingrediente sia spremuto.

@ Rimuovere la polpa rimanente facendo funzionare
ancora un po’ l'apparecchio dopo l'estrazione rende piu
%e\(ole staccare la tramoggia e pulire i componenti.

E facile rimuovere la polpa residua quando si
effettuano ripetutamente rotazioni inverse e normali.

08 Unavoltache laspremitura e larimozione

della polpa sono terminate, premere Uinterruttore di
accensione per fermare Uapparecchio.

@ La macchina si ferma 3 secondi dopo essere stata
fermata con Uinterruttore diaccensione.

09 Versare il succo rimanente inclinando
il contenitore in avanti.
Per i succhi densamente concentrati di pomodori,
ecc. del succo puo ancora rimanere nel contenitore.
Quando si stacca il contenitore, la polpa puo
gocciolare dal corpo del prodotto a seconda degli
ingredienti spremuti.

8. Se la Multi-cocleasiferma
durante Uuso 53

oueney;

01 Premere e tenere premuto [REV] dai 3ai 5
secondi erilasciare il pulsante 2 0 3volte.

L pulsante [REV] spinge indietro gliingredienti per
rimuoverli. L'inversione di rotazione continua solo
quando il pulsante & premuto mentre la coclea si
ferma quando il pulsante viene rilasciato.

02 Una volta che linversione di rotazione si &
arrestata completamente, premere il pulsante
[ON] per avviare il funzionamento.

Quando si preme il pulsante [ON/Estrail o [REV/
Inverti], assicurarsi di premerlo unavolta che la
coclea si & fermata completamente.

Se l'apparecchio non funziona anche dopo aver
seguito i passaggi sopra descritti, estrarre la spina
del cavo dialimentazione dalla presa, staccare il set
contenitore, lavarlo e usarlo di nuovo. A causa delle
sue caratteristiche, il motore non si fermera subito,
ma continuera a girare lentamente nella direzione di
funzionamento prima di fermarsi completamente.
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9. Istruzioni di smontaggio e pulizia
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% Dopo che il prodotto si & fermato completamente,
estrarre la spina del cavo di alimentazione con le mani
asciutte. Anche dopo l'arresto del prodotto, il motore si
fermera lentamente, quindi attendere circa 3 secondi
prima di staccare il set contenitore.

01 Smontare il set contenitore dal corpo del prodotto.
Girare la tramoggia per aprirla e poi estrarre in sequenza
ogni componente per smontarli.

02 | avare i componenti con uno spazzolino per stoviglie
sotto l'acqua corrente.

03 Aprire il coperchio di uscita della polpa, il coperchio di
uscita del succo e l'otturatore per pulire il contenitore.

04 Pulire il corpo del prodotto con uno strofinaccio
inumidito o un panno morbido.

05 Smontare e lavare le guarnizioni in silicone dopo l'uso.
- Deiresidui potrebbero essere ancora attaccati.
(Guarnizione della tramoggia, guarnizione dell'otturatore,
guarnizione di estrazione, guarnizione della base,
guarnizione del contenitore, guarnizione dell'uscita del
succo)

06F possibile sterilizzare i componenti immergendoli in
acqua calda in cui e stato diluito bicarbonato di sodio, acido
citrico o aceto.

% Se non si pulisce il prodotto immediatamente dopo L'uso, le
parti in acciaio inossidabile e le altre parti possono corrodersi
o scolorirsi a causa del sale e della polpa degli ingredienti.
Inoltre, i contaminanti possono essersi seccati e bloccati
all'interno, il che rende difficile lo smontaggio e la pulizia e
puo anche causare la compromissione delle prestazioni.
Avere cura di pulirlo e farlo asciugare completamente all'aria
immediatamente dopo l'uso e conservarlo in un luogo pulito.
Per la conservazione a lungo termine, usare uno spazzolino
per stoviglie per lavarlo. Non pulire con acqua bollente o
ad alta temperatura né usare spugne detergenti, pagliette
d'acciaio, spugne abrasive e altri strumenti di pulizia appuntiti.
Non metterlo in lavastoviglie o asciugatrice.




10. Prima di rivolgersi
all’Assistenza tecnica

Controllare quanto segue prima di richiedere una riparazione.

Se si necessita di supporto postvendita o in caso di domande sull'utilizzo di questo prodotto, o

visitare http://www.globalhurom.com. Almomento di richiedere supporto postvendita o delle parti, 55
controllare il nome del modello e il numero di serie del produttore o i numeri sotto al codice a barre.

01. Quando inizia a funzionare,
sisente un "clic”.

E il suono del motore che viene assemblato con la Multi-coclea. Non & un malfunzionamento.

02. Non funziona solo conil
corpo del prodotto.

Controllare se il set contenitore e il corpo del prodotto sono assemblati correttamente.
Assicurarsidi aver spento l'alimentazione quando si monta o si smonta il prodotto.

03. Montarlo in modo che sia
allineato conil sensore di
sicurezza.

Controllare se & montato in conformita con il segno di riferimento. Assicurarsi di aver spento
l'alimentazione quando si monta o si smonta il prodotto.

04. Non funziona.

Controllare se il cavo di alimentazione é inserito correttamente. Lapparecchio potrebbe non
funzionare dopo un lungo periodo [30 minuti o piti). [Funzionera normalmente dopo che il calore
del corpo del prodotto (motore] si sara raffreddato.

05. Siarresta duranteil
normale funzionamento.

Controllare che la tramoggia sia montata correttamente. Se la tramoggia ¢ stata montata in
modo errato, il prodotto non funziona. Funziona solo se il montaggio & avvenuto in modo tale
che il simbolo del lucchetto sul contenitore e il segno per il montaggio della tramoggia sono
uno di fronte all’altro. Controllare che il prodotto sia stato montato conformemente ai passaggi
descritti nelle istruzioni di montaggio. Fare riferimento alla pagina delle istruzioni di montaggio
(pag. 50). Non e stata inserita una quantita eccessiva di ingredienti o ingredienti troppo
spessi? Fare riferimento a pagine 53 del manuale per attivare la rotazione in senso inverso. Per
sicurezza, e impostato un timer che si ferma automaticamente dopo circa 5 minuti dall’inizio
del funzionamento. Premere di nuovo brevemente l'interruttore di accensione per avviare il
funzionamento.

06. Cisono segni di crepe
causati dalla Multi-coclea

o segni di graffi nella parte
superiore della Multi-coclea.

Nel processo di fabbricazione dello stampo, si creano dei segni curviformi sui lati e sulla parte
superiore della Multi-coclea, oltre ai segni lineari dello stampo. Sono parti normali e non
influenzano affatto il funzionamento.

07. It succo fuoriesce dall’'uscita
della polpa subito dopo
linserimento degliingredienti.

A seconda degli ingredienti inseriti, piccole quantita di succo possono fuoriuscire dalluscita
della polpa.

Questo non é un difetto del prodotto ma, piuttosto, un fenomeno causato dalle caratteristiche
degliingredienti. La perdita cessera una volta che il prodotto iniziera a funzionare. Se la perdita
continua, contattare il Centro assistenza clienti.

08. ILsuccorifluisce nella
tramoggia.

Hai estratto il succo con lotturatore chiuso? Quando si estrae il succo con lotturatore chiuso,
il succo puo rifluire nella tramoggia. Se il contenuto non viene scaricato sufficientemente anche
dopo aver aperto l'otturatore, aprire il coperchio della tramoggia e svuotarne il contenuto.

09. Perdite disuccotrala
tramoggia e il contenitore, o
trail contenitore eil corpo del
prodotto.

La guarnizione della tramoggia o della coclea & montata correttamente? Ci saranno perdite
di succo se la guarnizione della tramoggia o della coclea e stata montata al contrario o in modo
incompleto. Controllare che la guarnizione sia montata correttamente.

10. Latramoggia non si apre.

Potrebbe esserci un eccesso di polpa residua all'interno. Azionare il prodotto per scaricare la
polpa all'interno o ripetere il processo di attivazione della rotazione in senso inverso per circa
10 secondi e poi fermarsi 2 o 3 volte. Successivamente, la tramoggia si aprira senza problemi.
Sono state collocate nell'estrattore sostanze estranee o materiali solidi (noccioli duri come
quellidei cachi)? Se vengono inserite sostanze estranee o materiali solidi, i componenti possono
subire danni pit gravi quando si tenta una rotazione in senso inverso, quindi contattare il Centro
assistenza clienti e richiedere il servizio post-vendita.

11. ILcontenitore trema
(durante la spremitura).

ILprodotto puotraballareleggermenteacausadei movimentidelmotore del corpodel prodotto.
A seconda delle caratteristiche degli ingredienti (duri o resistenti), si generano movimenti di
varia entita. Non si tratta di un malfunzionamento, ma piuttosto di un fenomeno normale che si
osserva quando la Multi-coclea ruota. Rispetto agli ingredienti morbidi che contengono molta
acqua, gli ingredienti relativamente pit duri possono sembrare produrre vibrazioni maggiori (ad
es. carote, patate, ravanelli, barbabietole, cavoli rapa, ecc.)

12. Durante la spremiturasi
sente un rumore insolito.

Si tratta di un suono naturale prodotto quando gli ingredienti vengono schiacciati. Se gli
ingredienti sono duri o resistenti come mele, carote, cavoli, sedano, barbabietole, ecc, il rumore
di estrazione puo essere pil forte di quello che si sente quando si spremono ingredienti piu
morbidi.
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COAEP)XAHUE

cTp.56 1.TpepocTepexxkeHusi no besonacHomy
MCMONb30BaHNIO

cTp.57 2.MpepocTepexkeHns Bo BpeMs aKkCnyaTaLmum

cTp.58 3.YnpaBneHue KHOMKOM nuTaHus /
4.MpepocTepexxeHuns nepes BbDKMMaHWeM coka

cTp.60 5.Mopspok cbopku

cTp.61 6.YcTaHOBKa U CHAITUE CUIIMKOHOBBIX YTNOTHUTENEH

cTp.62 7.Topsipok ucrnonb3oBaHmst

cTp.63 8.0cTaHoBKa MHOrodYHKLMOHaLHOMO LUHEKa BO
BPEMSI 1CMO/b30BaHUs

cTp.64 9.Tlopspok pa3bopku M unCTKM

cTp.65 10. JeiicTBusi nepes obpaLLeHneM B peMOHTHYI0
cny>xby

Mepen npoyTeHMeM pyKOBOACTBA

1. MpounTaiite pazpen "Mepbl npefocTopoxHoCTH”
[cTp.56~57) v cobniopaiiTe nx npy ncnonb3oBaHUM npubopa.

2.Tlocne NpoyTeHUS fepXXIUTe PyKOBOACTBO N0Nb30BaTENs
nof pykoi, 4tobbl 06paLLaThcsa K HeMy B Cnyyae
HeobxoaUMoCTy.

3. He vicnonb3yiite npubop B Apyrux cTpaHax, ecau 8
HUX NPUMEHSAIOTCS MHble CTAHAAPTH 3NeKTPONUTaHNS 1
HanpsxeHus.

4. KavecTBeHHblE XapakTepuCcTMKn MOTyT U3MEHATLCA 6es
npefBapuTeibHOro yBeJoMIeHNd.

1. MpepocTepe)eHus

Mo be3onacHOMY UCNOJIb30BaHUIO
01 06s3aTenbHo npoyTuTe paspen «MpepoctepexeHuns no
6e30nacHoMy UCMONIb30BaHUION.
02 CobntopanTe npefnucanus, U3NoXeHHbIe B paspene

«[MpepocTepexeHus no 6e3onacHoMy UCNONb30BAHUIO.
03 MpepocTepexxeHNs KacalTCca cnepytoLero.

Mpepynpexxpenne Hapywerve nioboro 3
NpeanMcaHiiA, 0603HaYeHHbIX MPeLYNPEX AAIOLIMM 3HAKOM,
MOXET MPVUBECTY K CEPbE3HBIM TPaBMaM UM CMEpTH.

®He BcTaBnsiTe M He BbIHUMAWTE LUHYP NUTaHWS U3
Po3eTKV MOKpbIMM pyKaMu.

®He nopxntovaiite U3aenue K 3NEKTPOCETU C TOKOM,
OT/IMYHBIM OT YKa3aHHOr0 B rapaHTMIAHOM TaJIOHE U B
TEXHUYECKNX XapaKTepUCTUKaX yCTPONCTBa. 3To MOXeT
NPUBECTH K NOPA)KEHNI0 3NEKTPUYECKVM TOKOM, NToXKapy 1
(nm) yxyaweHuto pabounx xapakTepucTuk. Moaknioderme
KCETN C APYrM Hanpa>XXeHeM MOXET COKPaTUTh CPOK
CJ'Iy>K6bI ABuratens niv Bbl3BaTb MNOJIOMKY.

®BcTaBnisiiTe BUNKY LIHYpa NUTaHWs B pO3€TKY A0 yropa.
®He crubaiite, He nepeKpy4uBaiiTe, He fonyckanTe
NOBPEX/AEHNSA W He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHWS C CUION,
aTaKke He pa3MeLuaiiTe ero B6/IM3U UCTOYHMKA

BbICOKOV TeMMepaTypbl UM TenJa, HanpuMep, rasoBoii
nauTbl. KpoMe Toro, He knapuTe Ha Uspenue Takenble
npefMeTbl, He CTaBbTE ero BY3KO0e NPOCTPAHCTBO U He
nepefenbiBaiTe.

* Hu npm kakux obcTosITeNbCTBaX He NepeienbiBaiTe
uzpenme. Kpome Toro, He nbiTaiiTecs pa3obpats 1
OTPEMOHTMPOBATL €0 CaMOCTOATESIBbHO.

®He cyitTe nanbLbl M He BCTABNSANTE NOCTOPOHHUE
npeAMeTbl, HaNpUMep, MeTasnyeckue Gynaeku, B Lenm
WY OTBEPCTUSA B OCHOBAHWM M3[ENUSA. 3T0 MOXET NPUBECTY
KMoXapy, NopaxxeHnto 3NeKTpr4ecKM TOKOM, TpasMe 1
() nonomke. Mo BONPOCaM CEPBICHOTO 0BCYXMBaHNS
V1 pEMOHTA V3LeNisl 0DpaLLLaiTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP
HUROM.

* B cylyyae noBpeXXeHNs BUNKU He PEMOHTUpYIATE U He
nepepenblBaiiTe ee CaMoCTOATENbHO, a 06paTUTeCh B
CepBUCHbIi LIEHTP UK MarasuH-ounuan.

*He ponyckaiite HAMOKaHUSA OCHOBAHWS U3AENUS UK
nonapaHus Ha Hero 6pbi3r BoAbl. YoeyTech, 4To Bofa 1am
MHOPOLHbIE BELLECTBA HE MPOHNKAIOT B KHOMKY NMTAHNS
n3genmg.

*®He TporaiiTe KHOMKY NMTaHUS MOKPbIMM pyKaMu.

®B uensx 6e3onacHoOCTY Bceraa 3a3eMnsiiTe poseTky.

Ho He 3a3emnsiiTe ee Ha ra3oByto Tpydy, NIACTUKOBYO
BOLLOMPOBOAHYIO TPYDY 1AM TeNedOHHYH0 MMHMIO.
06513aTeNbHO VCMOoNb3YiiTe 3a3eMEHHYIO PO3ETKY.

*He nbiTaiiTech CHATL Kakue-nnbo petanuysna
O0T)KMMHOM KaMepbl, a TAK)Ke He CyiTe Nanblibl M He
BCTaBNSIiATE NOCTOPOHHUE MPEAMETbI, HaNpPUMep, JIOKKH,
B3arpy304Hoe UMW BbINyCKHOE 0TBepCTHE A5 COKa BO
BpeMsi paboTbl.

*He nonb3yiTech M3fenveM B npefenax focsiraeMocTy
neteit. Hy)kHo BHUMaTeNbHO ClieiuTb 3a TeM, YToObI
[LETU He Urpany C3TUM YCTPOHCTBOM. CyLLiecTByeT puck
Nony4eHns TpaBMbl I BO3HUKHOBEHNS MOJIOMKM, eCIIN
LETVI CyYaliHO ero yaapsT v CODbIOT.

© Jluy, He 3HaKOMOMY € paBUaMy 06paLLieHusi C
U3fenneM, He ClielyeT NoJIb30BaThCs MM B OAVHOYKY.
Jlioboit yenoBek ¢ GU3NHECKMMM UM MCUXUHECKUMM
HpO6ﬂeMa Mu bes HY>XHOT0 OrblTa 1 3HaH N He J0JDKeH
M0/1b30BaThCs 1M be3 npucMoTpa.

®He ucnonb3yiiTe U3genue Npu HaM4MM y Bac Kakoro-
nubo ycTpoiicTBa, 06,1aAatoLLEero MarHUTHOM CUION
(Hanpumep, MarHuTHoro 6pacneta). Haxox aeHie
MarHUTHbIX NPpeMeToB PAAOM C U3LesIneM MOXET BbI3BaTb
MOSIOMKY.

lMpepocTepexenne HapyLiervie noboro v3
npeanvicaHnii, 0603Ha4YeHHbIX MPeAOCTEPeraioLLyM 3HaKOM,
MOXET NPUBECTU K CEPbE3HBIM TPaBMaM Wi CMepTn.
®He akcnnyaTupyiTe Uspenue, eciiv ero ocCHoBaHve 1 ysesn
OT)KUMHOW KaMepbl HAAEXKHO He COEAUHEHDI.
®B cilyyae yTeuku rasa uT. fi. He npuKacamTech K LWHYpY
NUTaHUA, @ OTKPOIATE OKHA U TLLATENbHO NPOBETpUTE
nomelLeHue.
®Ecnu Bo BpeMs 06bI4HOI paboThb! npubopa BbDKUMAatOLLMI
BWHT OCTaHaB/IMBAETCS, HAKMUTE KHOMKY rev u
YAepKuBaiiTe ee B TeveHUe 3-5 ceKyHp,uTobbI 3anycTuTh
obpaTHoe BpaLLeHue. Koraa o6paTHoe BpalLeHue
NOJHOCTBIO NPEKPATUTCS, HAXKMUTE KHOMKY on, 4To6bI
B0306HOBUTL 06bI4HYIO paboTy npubopa.
Ecnm lwHek NPOAO/IKaET 0OCTaHaBNNBATLCA BO BpEMA
paboTsl Mprbopa, 3T0 MOXKET yKa3blBaTb Ha MOBPEXAeH/e
ﬂ,eTaneM nnnyxyalieHme pa6owwx XapakTepucTmnk n3-3a
neperpesa MoTopa. Ec/v aaHHast npobnema nosTopsieTcs,
npexkpatnTe ncnosib3oBaHne Hpm60pa n O6paTl/ITer B Hall
MECTHbI CEpPBUCHBIN LIEHTP.




°®Bo BpeMs paboTbl M3ienus He NepefBUraiiTe 0CHOBaHHe,
He pa36bupaiiTe  He cobupaliTe y3en oKUMHON

KaMepb! unm aetanu. 06s3atenbHo 0cTaHoBITE paboTy n
NpeaBapuTEsbHO BbIHETE LUHYP NUTAHUS 113 PO3ETKY.

*[pu Mcnonb30BaHUM U3LENNS CNe[UTe 3a TeM, YT0ObI
rancTyk, ANMHHOE OKepenbe, LWapd M T. . He nonanu B
3arpysoyHoe oTBepcTue.

*Yr06b1 BOCMO/NL30BaTLCA U3AENINEM, TOCTABLTE €70 HA
POBHY0 U YCTONYMBYHO NOBEPXHOCTb.

©®3arpy)xasi MHrpeAMeHTbI B 3arpy304HOe OTBEPCTHUE, He
MCnonb3yiATe NanoYKu ANs efibl, NOXKHU, Ntobble TBepAbie
npeAMeTbl UNK eLLie 4To-1M60, KpOMe ToNKaTens.

®He ucnonb3yiite uspenve aonblue 30 MUHYT 6e3
0CTaHOBKM. 370 MOXET nprBecTV K neperpesy Asuratens

V1 BbI3BaTb NMOJIOMKY. [oNHOCTBI0 OCTaHOBUTE yCTpO\ZCTBO
MpYMEPHO Ha 5 MUHYT, 4TODbI 3aTeM CHOBa NPOJOIXUTL
pabory.

*He nopBepraiite U3fenve CUbHbIM yapaM 1 He PoHsiTe.
®ECnmnycTpoicTBO U3AaeT He0BbI4YHbIE 3BYKM, Ype3MEPHO
HarpeBaeTcs UM AbIMUT, HeMe[NIeHHO NpeKpaTuTe ero
1cnonb3oBaHKe 1 06paTuTech B CEPBUCHDIN LIEHTP. 3anax,
KOTOprVI YyBCTBYETCA NMPW MCNOJIb30BaHN HOBOIO U3LeNNA,
CO BPEMEHEM VICYE3HET ECTECTBEHHbIM MyTEM.
®Korpaa uspenue He UCNonb3yeTcs, BbIHUMAIATE BUNKY
LUIHYpa NUTaHMs U3 po3eTKK. KpoMe Toro, BbIHMMAS LLHYP
NTaHNA N3 PO3ETKK, obazatesbHo LepXnTeCh 3a BUSIKY.
*He MoiiTe nspenue ropsiyeit Bogoi TeMnepartypoi 80 °Cu
BblLLe. He CTaBbTe ero B MoCy[oMOEYHYI0 MaLLIMHY, CYLUVAKY,
MWKPOBOJIHOBYKO NMEYb UT. . 310 MOXET NnpnBeCTU K NoJsioMKke
v () nedopmavmm netaneit.
*U3penmne Becut npuMepHo 6.7 kr. Mpu nepeMeLLieHUm
n3penns 06s3aTenbHO KPenko aemxuTe ero obenmn
PyKaMu 32 0CHOBaHMe. Ec/vi Bbl nepeMelLaeTe ero,
YAEPXNBAst TONIbKO 3@ OTXKMMHYIO Kamepy nin BokoBble
MOBEPXHOCTY OCHOBAHS, OCHOBaHME MOXET yNacTb 1
BbI3BaTb TPABMY UJIM MOJIOMKY.
®He ucnonb3yiite aaHHoe 6bITOBOE YCTPOIHCTBO

B KOMMepyecKux Lienisix. CIULLIKOM MHTEHCUBHOE
BbIAaBNIMBaHWe COKa U3 6OJIbLLIOr0 KONIMYeCTBa
VHIPeMEHTOB MOXKET MPUBECTM K NOBPEXXAEHUIO AeTanei.
Ecrm nigenve H806XOD,I/IMO MCNoNb30BaTb B KOMMEPYECKNX
Lensx, O6paTI/ITer B CepBMCHbHZ LIeHTPp ANd noslydeHns
peKoMeHAaLIMM N0 3KCM1yaTaLmum.

2. MpepocTepeXkeHns Bo BpeMsi
aKcnnyaTayum

®Y6eaunTech, YTO Bbl XOPOLLIO 3HAEeTe, KaK
NOAroTaB/IUBaTh UHIPEAVEHTBI, U NPaBUIbHO
MOAroTOBLTE UX, NPEXKAE YEM 3arpy3UTb.

- [10X0 NOATOTOBNEHHbIE MHPELMEHTbI MOy T
BOCMPEnsITCTBOBATH MPOLIECCy OTMMa v (unn) nprsecTv K
M0JIOMKe U3AENNS.

©® MHrpeueHThl, TpebytoLuye NoBbILLIEHHOr0 BHUMaHUS!
- [Tp¥ MCNOB30BAHUM TONBKO MATKUX MHTPEAUEHTOB,
TaKyx kak baHaHbl, cnesible K1BY 1 MOMU0PbI, COK MOXET
3aCTamBaTbCs BHYTPY OTXMMHOM KaMepbl, YT0 3aTPyAHsET
MpUroToBIeHNe coka. [JobaBnsiiTe apyrue He CAnWKoM
MSTKVE VHTPEeUEHTbI.

- [pu 3arpy3Ke rpeLiKyIx 0pexoB, apaxuca, MUHAaNs,
CeMsiH MOACONHEYHMKa, KeJpoBbIX 0pexoB, 60608 1 T. .
06aBNANTE UX TONbKO B HEDOMbLLOM KONMYECTBE U
BMeCTe C APYrIMU MHTpeaUeHTaMu Noce 3amMaqumnBaHis
BBOJIE.

©® MHrpeueHTbl, He NpeAHa3HauYeHHbIe AJ1 0T)KUMa Coka

- He 3arpy>xaiiTe UHrpevieHTbI, 113 KOTOPbIX HEBO3MOXHO
BbIXaTb COK, HaNp1Mep, CeMeHa KyHxyTa, KodeiHble
3epHa, KUTaNCKMIA KopraHap, Kopy iepeBbes v xBoto. He
3arpyxaiiTe UibHyto pbiby, yrpu, KpeseTku, bonoTHble
YNWTKY, KaNbMapbl U T. .

- He 3arpy>xalite dpyKkTbl, MApMHOBaHHbIE B ankorose,
caxape wiv Megie [BMHOrpa, ManvHa, WenKoBMuua 1. 4,
11 bepMeHTUPOBaHHbIe NpoayKThl (conepoc, kameHHas
COCHa uT. 4.

- He 3arpy>xaiiTe vHrpeaneHTbI, CBOMCTBA KOTOPbIX
3aTpYAHSIOT NPUTOTOB/IEHYIE COKA, TaKKe KaK 10X, aso3,
KaKTyC, aiBa, IMC, KOPEHb Ky/3Y, CaxapHbIi TPOCTHUK,
KENYLb U OflyBaHUMKM.

- He 3arpy>kalite BapeHble MHTpeneHTb, Takue Kak
0TBapHOM KapTodesib 1 CAaaKni KapTodens.

- He 3arpy>xaiiTe nes, NpyroToBAEHHbIN NyTem
3aMOpaVBaHus BOfbl.

©® BbKaTbli 0BOLLHOM COK PEKOMEHAYETCS M0
BO3MO)KHOCTU yNoTPe6NIATL cpasy M He XpaHUTb B
XONoAVIbHUKE ANTENbHOE BPeMS.

©®He ucnonb3yiite AaHHOE U3aen1e Ans UsMenb4YeHUs
3epeH. 3To MOXKET NPUBECTY K Er0 MOBPEXXAEHMIO UNN
nonomke.

@ He nponyckaiiTe )XMbIX NOBTOPHO, YTOGbI BbDKATh COK.
®He octaBnsiiTe uspenve pabotatb Ha X0NI0CTOM X0y
nepep 3arpy3Koin UHFrpeSUeHTOB.

@ He 3arpy>xaifTe UHrpeayUeHTbI B BOPOHKY BbliLle
npeaenbHON 0TMETKM.

@He ucnonb3yite uspenue pgonbiue 30 MUHYT 6e3
0CTaHOBKM.

- 970 MOXET NPUBECTY K NeperpeBy ABMraTens v Bbi3BaTb
nonomky. [py NpoJoAXNTENBHOM UCTIONb30BaHMN
JenaiTe naysy v Bo30bHoBsTe paboTy nocse nepepbisa
He MeHee 5 MUHYT.

@ Bo Bpemsi paboTbl He BCTaBNANTE NANOYKu ANs eabl
WIU JIOKKM B BbIMYCKHOE 0TBEPCTHE AJ151 COKA/HKMbiXa.
@ [pv 3arpy3ke UHIPeAMEHTOB HE UCMOJIb3YIATE HUYETO,
KpoMe TonKaTensi. 370 MOXeT NoBPe T AeTau Ui
NPUBECTM K TENECHbBIM NOBPEXAeHNAM 11 (111 nonoMKke.
@ He npukacaiitech K KHOMKe MUTaHNs MOKPbIMU PyKaMH.
- 3T0 MOXET NPYBECTY K NOPAXEHMIO IEKTPUYECKIM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMblkaHuio v (1n) noxapy. Cneaure
33 TeM, YT0DbI Ha KHOMKY NUTaHWS U Ha 0611acTb pAoM ¢
Helt He Nonaziany NoCTOPOHHYIE BELLECTBa.

@ Wcnonb3yiiTe u3genue c oTKPbITbIM KNanaHoM aJis
BbIX0O/a COKa.

- Ecnv B npoLecce BbiXUMaHWs coka knanaH bynet
3aKPbIT, COK MOXET 3aTeKaTb 06paTHO B BOPOHKY.

@ He ncnonb3yiite npu Hanu4mm 6oN1bLLOrO KOJIMYECTBA
BO/bI UV OBOLLHOTO COKA B BEPXHEWN CEKLMM OCHOBaHMUS.
@®[p1 MHOroKpaTHOM 0TXKKMe 60JIbLLIOr0 KONIYECTBa
MHIPEAVEHTOB YaLLie OMOPOXKHANTE EMKOCTb 15 )KMbIXa,
pacnonoXKeHHyo B 3ajHeN HYacTU U3eNus.

- Ecnvt He 0noposkHSITb @MKOCTb 15 KMbIXa, 3T0 MOXET
MPUBECTY K €€ BbITaNKVBaHWIIO UM NPeKpaLLieHio paboTs
U3AeUS.

- KMbIX MOXET CTeKaTb Mo 0CHOBaHWIO NPY OTCOEANHEHNM
OTXVIMHOII KaMepbl MoC/ie 3aBepLLEHNS BbIXXVMaHIS CoKa.

[puMeyaHue

1. V13 BATbIX MHIPeAVEHTOB, KOTOpbIE LONTOE BpEMS
XPaHUNC B XONOAMIBHUIKE, UMW 13 3aMOPOKEHHBIX
GPYKTOB MOXKHO NMONYYNTb INLLL HEBOMBLIOE KOMYECTBO
COKa VI He MOMYUMTh BOBCE.

2. Ecrvi 3aenvie He NoMbITh Cpasy nocsie UCToNb30BaHus,
KMbIX MOXET 3aCOXHY Th, YTO 3ATPYAHNT PazbopKy U UnCTKY,
aTakke NPUBELET KYXYALIEHNIO PaboUiX xapakTepUCTUK.
MosToMy, N0 BO3MOXHOCTM, MOIATE 70 Cpasy nocse
1ICMO/b30BaHNS.
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3. YnpaBneHune KHONKOM
NUTaHUA

MNepepn HayanoM paboTbl U3penUs HaAXKMUTE
KHOMKY MUTaHus1.

[ON]: Brnouenne — rasxunre,

4T0bbI 3aMYCTUTL MOTOP 1
BbI>KVMKY COKa.

[O]: 0OcraroBka — HaxmuTe,
4T0bbI 0OCTAHOBUTL paboTy
npvbopa.

‘ [REV]ZO6paTHoe BpaLleHne
— HaXXMu1Te Npv BHE3arHo
ocTaHoBke npubopa, BbI3BaHHOM
neperpy3Kkon.

% [pnbop paboTtaet

NPy yAEPXMBAHWUM KHOMKM 1
nepectaet paboTaTb npu ee
oTMnycKaHUu.

4. MpepocTepe)keHns nepen
BbDKMMaHMEM COKa

X Ecnm Yy Bac ecTb anjsieprus, To npu noaroToeke
BblﬁepMTe noaxoasilue and ceoero opraHusma
WHrpeaneHTbl.

> Undopmaumio o cnocobax cnonb3oBaHUs
yCTPOWCTBA ANS KaXK/A0r0 MHrpeiueHTa, a
TaK)Ke 3aMe4aHus CM. B KHUre peLienToB.

% MMoAroToBbTE UHrPeAMEHTbI TAKOro pa3Mepa,
4T06bI MX MOXKHO 6bI10 3arpy3UTh B BOPOHKY.
Ecnum Bbl XoTUTE NoNyunThb 60N1bLUION 06BEM COKa
1nu 6bICTPO BbDKATb COK, NpeABapuUTeSibHO
Hape)XbTe UHrpeAueHTbl Ha 6onee Menkue
Kycouku. Mocne 06paboTku npuMepHo 1 Kr
NpoAyKToB, BbINONHA|Te 3Tan «Pasbopka u
YMCTKa nocse BbDKMMaHUS CoKa.

3% He 3arpy)kaiTe MHrpeAUEHTbI B BOPOHKY
BbilLe NpefesibHOi 0TMeTKM.

¢ pu BBDKMMaHMK COKa U3 MATKMX
MHrpeAUEHTOB COK MOXKET 3acTauBaThCs BHYTPU
OT)KMMHOW KaMepbl.

3% TMpu BBKMMaHWUU COKa U3 BONIOKHUCTbIX
$PpYKTOB 1 OBOLLLei 1 COK MOXKET 3arycTeTh.

3 3arpyska HuKecnepyloLWuX UHrPeAUEHTOB,
M3 KOTOPbIX HEBO3MO)XHO BbIXKaTb COK, MOXKET
NpUBECTY K NOBPEXAEHUIO UMW NONTOMKE
usgenus.

- MIHrpefineHThl, He NpefHa3HayYeHHble Ans
OT>XKMMa CoKa, Takune Kak ceMeHa KyHXyTa,
KodeliHble 3epHa, KUTaCKnii KopuaHap, Kopa
[lepeBbeB U1 XBOS, a Tak>Ke UbHas pbiba, yrpu,
KpeBeTKM, BONOTHBIE YANTKM, KanbMapbl 1 T. .

- OpyKTbl, MapMHOBaHHbIE B ankorofe, caxape
vnv Mege (BuHOrpag, ManuHa, Wenkosuua n'T.
0.), v depmeHTUpoBaHHbIe Npoayk Tkl (conepoc,
KameHHas CocHauT. fi.).

- VIHrpeineHTbl, CBOWCTBA KOTOPbIX 3aTPYAHSAIOT
NpUroToB/IEHWE COKa, TakMe Kak S10X, anos,
KaKTyc, anBa, baHaHbl, AMC, KOPEHb KyA3y,
CaxapHbI TPOCTHUK, SKENYAM U OAYBaHUMKM.

- BapeHble MHrpeineHTsl, Takue Kak 0TBapHOii
kapTodenb 1 cnafkuin kaptodens.

- Jlen, NpUroTOBAEHHBIA MyTeM 3aMOpPax1BaHWs
BOAbI

% He ncnonb3yitte uspenue ans usMenb4yeHus
3epeH.

»¢ CM. MHCTPYKL MK B pa3gene
«[pepocTepe)xeHns Bo BPeMs SKCNyaTaLum»
(cM. cTp. 57).




4-1. MHOropyHKLUMOHANbHbIN LWHEK

* [TockonbKy HeKOTOpbIe MHIPeANeHTbI TpebyIoT NOBbILLIEHHOrO
BHUMaHWS NP1 UX NOArOTOBKe, 06paTUTECh K HUXKECe Ay OLWNUM
MHCTPYKLMSM MO NPaBUbHOM NOATOTOBKE 3TUX UHTPEANEHTOB.
* [1py1 BbIXXMMaHMM COKa B HECKOJIbKO NPUEMOB 1N B 60NibLLKMX
o6beMax 0b6s13aTesNIbHO Hape3aiiTe UHTPeANEHTbI Ha Menikue
KyCO4KM, @ 3aTeM NnoBTopsiATe 3Tan «Pa3bopka 1 yncTka nocne
BbDKUMaHMs coka».

o [insi yckopeHus npoLecca BbDKMMaHMs coKa Takke Hape3aiite
MHrpefIMeHTbl Ha MeNKne KyCouKM.

LiutpycoBbie

peiindpyT, aneNbCUHbI, IMMOHBI U T. .

MoAroToBLTE VHIPEAMNEHTbI, OHNCTIB KOXYPY U Hape3aB
11X Ha bonee MesIkne Kycouky no pa3Mepy 3arpy304HOro
0TBEPCTUS BOPOHKU. VI3BNekunTe BCe TBepAble
Hepa3keBblBaeMble KOCTOUKY Nepef, 3arpy3Koil.

Mnoabl c TONCTON KOXYPOIA

AHaHacbl, ApakoHui GppyKT, AbIHK, apby3bl,
rpaHaTUT. A.

MoAroToBLTE UHFPEAMEHTBI, O4ACTIB KOXYPY 1 Hape3aB
X Ha bonee Menkue Kycouku no pasmepy 3arpy304Horo
0TBEPCTUS BOPOHKM. /13BnekuTe BCe TBEpAbIe
HepasxeBbiBaeMbIe KOCTOYKM Nepes, 3arpy3Koil.

®pyKTbI ¢ KOCTOUYKAMU

BuHorpaga, 16510Ku, NepcuKu, XypMa, C/IMBbI, BULLHK,
rpyLUM, KOPeiCKne AbIHU U T. A.

Ecnv peybupet o6 MHrpeameHTax c TBepabIMy
HEPa3XeBbIBAEMbIMI MU KPYMHBIMI KOCTOUKAMMU,
TaKMMU Kak, HanpuMep, y Nepcukos, cHavana ussekute
KOCTOUKM, @ 3aTEM MOPE3KLTE 1 MOATOTOBLTE TOSLKO
MSKOTb. TBEp/ble KOCTOUKM MOTYT OCTAHOBWTL paboTy
nm nospeanTs Aetany. Koctoukn a61ok cogepxat
TOKCMHbI, O3TOMY M0 BO3MOXHOCTU 13BJIeKaiiTe BCe
kocTouku. Ecniv peyb MAET 0 BUHOTPaie, TULATeNbHO
NPOMOITE BMHOMPa M CHAMMWTE C FPO3.M Kax ayto
BUHOTpanHy. [1py BEIKMMAHWM COKa U3 CAULIKOM
MSATKUX VHTPEMEHTOB CMeLLNBaliTe UX C ApYTrMU
bpyKTamm 1 oBoLLaMM.

Msrkue dpyKTbI

OT)KMM M3 OHOTO MHFPeAueHTa

(sroabl, NOMUAOPbLI Yeppy, aHaHAcbl 1 Np.)

% TwiaTenbHO NOMONATE W HapeXbTe HIPeANEHTI Ha
MeJIK1e KyCOYKy Mo pa3Mepy 3arpy304HOro 0TBEPCTHS
BOPOHKW. ¥ GpyKTOB 11 0BOLLEN C NI0A0HOXKaMU
CHayana yaanuTe NaoA0HOXKM.
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OT)KMM N3 HECKOJbKMUX UHTPEAVNEHTOB

(kny6HMKa, KMBK, 6aHaHbI, TOMUAOPLI, MaHro 1 Np.)
3% Tpy1 MCNONb30BaHNUU CYXMX U BA3KNX
MHrPeaNeHTOB CMeLUMBaNTe UX C APYrUMN
MHrpeaneHTaMu Ans omKMMa. OurcTuTe KOXypy 1
yoanute niof0HOXKN, a@ Tak>Xe KOCTOYKN Npu nX
Hann4ymnun.

KopHennopb!

MopkoBb, cBeKna, MMbupb, cnaakuii kKaptTopenb,
KapTodenb, YeCHOK U T. fi.

BriMoliTe nHrpeaneHTLl B NPOTOYHOM BOAE, YTODbI
YOANUTb Fpsi3b W Apyre MHOpPoAHbIe BellecTsa. Ecim
peyb nAeT 0 BOJIOKHUCTBIX NHFpeaneHTax, Takux Kak
VIMBUPB, CHYMWTE KOXYPY W HApeXbTe UX Ha Menkine
Kycouku. InnHHbIE MHrpeaveHTbl paspexsTe BAONb
ONg 0T>XKMa.

JlnctoBble U cTebneBble 0BOLLYM

Cenbpepeii, KyapsiBas kanycTta, 6elokoyaHHas
KanycTa, OMeXHUK, Nbipeii, NyK-cKopoaa uT. 4.
[1ns oT>kKnMMa HapexbTe MHrpeayeHTbl Ha KyCOUYKM No
3 cMunu kopoue. MockonbKy NncToBble 1 cTebneBsble
0BOLLM rPyDbIe 1 BONIOKHWCTbIE, U3 HIX HENerko
NOJYYUTb COK, ¥ OHM MOTYT 3aCTPATH B LUHEKE.

o [1py1 BbIXMMaHWM COKa 13 ApYrvX MHTPeaNEHTOB,
KOTOpble HE OTHOCATCS K KOPHEMN0AaM, TMCTOBbIM 1
cTeb/1eBbIM 0BOLLLAM, COK MOXET 3aCTanBaThCA.

3aMopo)KeHHbIe nnoAbl

Mnopbl c ToNCTOI KOXKYpPOM, Takne Kak apbysbl

W ibIHUA

CHVMWTE KOXYPY W HapexbTe UHrpeaneHTbl Ha bonee
MeJIK1e KyCOYKM Mo pa3mepy 3arpy304Horo
0TBEPCTUM BOPOHKM, NMPEX/E HEM VX 3aMOPO3UTh.
DpyKTbl C KOCTOYKAMM, TaKUe KaK MaHT0, NEPCUKMN U
BMHOrpag,

Vcnonb3yiite ToNbKo 3aMopOXKeHHbIe GpyKThl be3
kocTouek. Ecnu peyb naeT o dpykTax c TBepAbIMU
Hepa3KeBbIBAEMbIMY KOCTOUKaMU, TAKMX KaK MaHro,
NepCYKM 1 IMMOHbI, CHaYasa M3BNeKNTe KOCTOUKM, @
33TeM 3amMopo3bTe GpyKThl Nepes MCnoab30BaHUEM.
BuHorpap Takke cnenyet 3amMopaxusats be3
KOCTOYEK.

Msirkue ¢pyKTbl ¥ 0BOLUM, TaKKe KaK 6aHaHbl,
Kny6HMKa, KWBU U MOMUAOPBI

MoAHOCTbIO 04nCTUTE BaHaHbI, KMBW U T. fi. OT KOXYPbI,
W HapexbTe UX Ha KyCouKM AnnHON 3-4 cM no pa3mepy
3arpy304HOro OTBEPCTHS, MPEXE YEM KX
3amMopo3uTh. [1epes 3aMopo3Koi MOMUACPOB Yeppy,
KAYOHUKM N T. A. CHavana yaanuTe NiofoHOXKM.

o /13 3aMOpOXKEHHbIX GPYKTOB A€NAOT CNaLLM, CMY3H,
MOPOXEHOE U T. A.

o HapexxsTe GpyKTbl Ha KYCOUKM M0 2 CM 1 3aMOpO3bTe
nepep UCrosib30BaHNeM.

® Hukorga He UCnonb3yiTe U3genve ans
M3MeNbYeHUs VAW NOMONa NbAa UK APYTHX
VIHTPEIMEHTOB.

* /131en11e MOXET 0CTaHOBNTLCS, €CAN Cpasy
3arpy3uThb Ype3MepHoe KONMYeCTBO UHTPeAUEHTOB
WM KPYMHbIE KYCKK, N03TOMY 00513aTenbHO
3arpyxalire HebonbLUoe KONMYeCTBO MHIPeANEHTOB
3a pas (4epes JONoNHUTENbHOE 3arpy304HOe
oTBepcTHe).
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5. Mopspok c6opku

01

01 MoMecTUTE HUKHIOK YaCTb MHOrOGYHKLMOHANBHOTO WHeka (@) BHYTpb 0T)KMMHoii kamepb (5), BcTaBbTe
BEPXHIOK YacTb MHOFOdYHKLMOHaNbHOrO WHekKa ((3)), Kak noKa3aHo Ha pUCYHKe, @ 3aTeM KPernKo NpuKMUTe y3en
MHorodyHKLMOHaNbHOr o WHeka B cbope.

02 YcTaHoBHTe KpbILLKY BopoHkH (D-1) BepTUKanbHO Ha BopoHKy (-1).

03 YcTaHoBuTe TaK, 4To6bl ycTaHoBouHas MeTka [ 4 ] omxmMHoi kamepb! (2-3) M ycTaHoBoYHas MeTka [t
BopoHku (5-2) ugeansHo cosnanm.

04 MoBepHUTe YCTaHOBNEHHYI0 BOPOHKY M0 YacOBOM CTPEJIKe 4,0 YCTAHOBOYHON METKMU [&1.

Ecnv BHyTpeHHWe fieTanu cobpaHbl HenpasuibHO, BOPOHKA He 3aKpoeTes.

05 Y6eauTech, 4To KpbILLKA BLIMYCKHOT0 0TBEPCTMSA ANIS XMbIXa U dukcaTop (5-9) npaBunbHO 3aKpbITbI.

1. HO,D,HVIMVITe KPbILLKY BbIMYCKHOI0 OTBEPCTNA )15 )KMbIXa BBEPX, 4T00ObI 3aKpbITb €€, U HaKNHbTE CKO6y qJMKcaTopa.
2. EcnivynnoTHUTENb yCTAHOBNEH HEMPABWILHO MW GUKCATOP 3aKPbIT HEHaAIexaLLM 06pa3oM, To BO BpeMs
OTXKMMa MOXET OTKPbITbCA KPbILLIKa BbIMYCKHOr0o 0TBEPCTUA ANA XMbIXa UITU NOATEKATH COK.

06 Y6eauTechb, 4To KpbILLKa BbIMyCKHOr0 0TBEPCTHS ANS XKMbIXa/coKa U dUKcaTop NpaBUbHO 3aKPbIThI.

1. OnycTUTE KPBILLKY BbIMYCKHOMO OTBEPCTIA 1A COKA/KMblXa BHW3, UTOBbI 3aKPbITh €€, 1 HaKMHbTe CKoby
dukcaTopa.

2.Ecnn YNAOTHUTENb yCTAHOBIEH HEMPaBWIJIbHO NN d)VIKcaTOp 3aKPbIT HEHaAexXallm o6pa30M, TO BO BpeMmd
OT>KMMa MOXET OTKPbITbCS KPbILLKa BbIMYCKHOM0 0TBEPCTHS A% KMbIXa WA MOATEKATb COK.

07 YcTaHoBMTe NPaBMiIbHO COBPaHHbIN y3en 0T)KUMHOMN KaMepbl Ha 0cHoBaHue usgenus (©).

|_|03TOMy CHa4ana co6ep|/|Te y3en OTXVMHOMN KaMepbl, a 3aTeéM yCTaHOoBMTE €0 B c6ope Ha OCHOBaHue.




6. YcTaHOBKA M CHATHE CUJIMKOHOBbIX YNJIOTHUTENEH

% CUNIMKOHOBBIE YIIOTHUTENM SBNSIOTCS
pacxoaHbIMU MaTepuanamMu, KotTopbie
BleKOMEHAYETCﬂ 3aMeHATb KaXkable 6-12 MecsiLeB.

X MOYXHO TPUo6pecTu B CEpBUCHOM LiEHTpe.

(CokoBbIXV1ManKka MOXeT NofTekaTh, €C/IM OHa He

cobpaHa J0MIKHbIM 0bpasom).

YNnoTHUTENb KNanaHa BbIX0AA XXMbIXa

01 Bo3oM1TECH 38YMI0THWTE B M NOTAHWTE €10 HA3aL,

02 [locneounCTKM BCTaBsTE yNOTHUTES b, 3aLIEN B M0
CHa4ana c ofHOM CTOPOHb!.

03 Bcrasbre 0cTaBLLYy0CS YaCTb M NPYKMIATE MO
nepuMeTpy.

YnnoTHUTENb KPbILWKU
BbIMYCKHOro 0OTBEPCTUA ANSA COKa

01 Bo3bMUTECH 33 YNAOTHATENL M MOTSHUTE €70 HA3a .

02 [locneounCTKM BCTaBETE yOTHUTE b, 3aLIEMVB MO
CHaYana C of{HOM CTOPOHbI.

03 BcraBbre 0cTaBLLYyI0CS YaCTb M NPYXKMIATE MO
nepuMeTpy.

YnnoTHUTENb KNanaHa BbIXoAa COKa

/

Mocne 04ncTkM BCTaBETE YIOTHUTENb TaK, YTOBLI €r0
3aKpyreHHas CTopoHa bbina obpalLieHa Hapysky, a ceTuyatast
MoBepXHOCTb bbina obpatLieHa BBepX.

YnnoTHuTeNb BOPOHKU

YCTaHoBITE Ha MECTo YMAOTHATE b, KaK MOKa3aHOo Ha PUCYHKE.

YnnotHuTenb WHeKa

~

01
02

03

[oTsHITE 33 OfIHY CTOPOHY BHY3, YTODbI OTCOEAMHMTE.
Mocne o4MCTKY MPOBEpETE BEPXHEE 1 HIKHEE
HarpaBeHe yOTHWTEIS 1 BCTaBLTE ero
HanpasJieHHbIM BBEpX, kak eciv Bbl Bbl 3aLienin ero
33 HUKHIOIO HACTb MHOMOGYHKLIMOHABHOTO LLIHEKa.
MpoBepuB HarpageHie, NAOTHO MpUKMITE
OCTaBLLYOCS YaCTb YMIOTHUTENS TaK, YTODbI
yCTaHoBMTbero be33arnbos.

61

UI2Ad
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01 OTKpoWTE KpPbILLKY BOPOHKH.

@ MoTannTe 32 pbluar KPbILLIKK BOPOHKM, UT0BbI ee
OTKPbITb.

3arpysKka Ype3MepHoOro KoNM4ecTsa MHrpeANeHToB
MOET NPUBECTM K CIMLLIKOM BbICOKOM Harpyske Ha
n3nenve.

02 3arpy3uTe MHrpeAUeHTbI TONbKO A0 NpefenbHo
OTMETKU BOPOHKM.

(D MNpu NCNONB30BAHUM MATKUX UHIPEINEHTOB
CMeLUMBaliTe VX C ipYrMU MHTPeANEHTaMU NS OTXKMMA.

03 3akpo#Te KpbILLIKY BOPOHKU U OCTaBbTe KnanaH
BbIX0/,a COKA OTKPbITHIM.

@ [pex e yem HaxaTb kHonky ON, ycTaHoBuTe
KOHTeI;IHep,D,J'IFI COKa.

® Echus rnpotecce oT>XMMa KJlarnaH Bblxofa Coka
ByLeT 3aKpbIT, COK MOXET 3aTeKaTb 0bpaTHO B BOPOHKY.
Ecnv cok He MOCTynaeT faxe nocjie 0TKPbITUA KnanaHa
BbIX04a CoKa, OTKpOI;\Te KPbILWKY BOPOHKM N N3BJIEKNTE
copepxunmoe.

04 KopoTko Ha)KMUTe KHOMKY NUTaHMA, 4To6bl Ha4aTb
pabory.

(@ 3Byk «lenyka» B0 Bpems paboThl U3AeNNS — 5T0 3BYK
COeAMHEHUS Mex Zy CODOI y3n1a 0TXKUMHOM Kamepbl 1
nBuraTens.

05 [1ns pobaBneHus UHFrPeMEHTOB Bo BpeMs paboThbl
BOCMO/Ib3yNTECh AONONIHUTENbHBIM 3arpy304HbIM
0TBEPCTMEM UM OTKPOMTE KPbILUKY BOPOHKM.

Korza kpbillka BOpoHKM 0TKpbIBaeTcs, paboTa
npekpatiaeTcs.

He VICI'IOJ'Ib3yI;lTe HW4Yero, KpoMme crneLlnanbHoro
TosKaTens.
@ Ecnm MHorodyHKLMOHaNbHbIN LWHEK BPaLLAeTcs, HO
WHTpeaneHTbl B BOPOHKE He n3Mesib4atoTCd B npoLecce
OTXWNMa, VICI'IOJ'Ib3yVITe TONKaTeNb, 4T0bbI npunaasnTb
WHIpeaneHTbI.

06 OnopoXXHANTE KOHTENHEP ANS XKMbIXa U KOHTeWHep
[LJ151 COKQ, YTO6bI OHU HE NepenoIHUIIUCh.

07 [aiTe ycTpoicTBy nopaboTaTh NpMMepHO eLLe

1 MMHYTY nocJie Toro, Kak Bbl OMYCTUTE B BOPOHKY
nocnepH1e UHrpeaAneHTbI.

@ YcTpoicTBO MeIIeHHO CXMMAET 1 BbIKMMaeT
VIHrPeMeHTbI, NO3TOMY TpebyeTcs HeKOTOpoe Bpems,
4TObbI BbIXATb COK 13 NOCAEAHEr0 MHIPeAneHTa.

(@ YnaneHue ocTaBLIerocs Xmblxa 3a cyeT
[0MOHUTENBHOO BpeMeHw paboTsl ycTpoiicTea
YNpOLLAeT onepaLmio 0TCOe AMHEHNS BOPOHKM M YUCTKM

eTane.
% OcTaTky XMbixa Nerko yaansioTcs, ey HeCKObKO
pa3 BKJIIOYNTb PeXXMMbI 0DPaTHOro U HOPMabHOMo
BpALLIEHS.

08 Korpa Bbl 3aKOHYMTE BbIXXMMaTb COK M BECb XMbIX
BbIAAET, HAXKMUTE KHOMKY NUTaHUS, YTO6bl 0CTaHOBUTL
paboTy ycTpolicTBa.

(@ YcpoiicTeo ocTaHaBAMBaeTcs Yepes 3 cekyHbl nocne
Ha>XaTna KHOMKU NUTaHUA.

09 BbueiiTe 0CTaBLUMIACS COK, HAKJIOHUB OT)KUMHYHO
Kamepy Bnepep,.

Ecnu peyb et o rycToM KOHLIEHTPUPOBaHHOM COKe,
HanpviMep, TOMaTHOM W T. ., TO COK MOXET BCe elLle
0CTaBaTbCs B OTKMMHOM Kamepe.

@ Mpw 0TCOANHEHINN OTXMMHOI KaMepbl N0 0CHOBaHMIO
U3LeNNs MOXET CTeKaTb XMbIX, 3T0 3aBUCUT OT
VIHIPeMEeHTOB, U3 KOTOPbIX BbIAABNVBAETCS COK.

8. OcTaHOBKa LUHEKa BO BpeMsi
WCNONb30BaHuA

01

01 HaxxmuTe ypepxmsaiite kHonky [REV]

BTeuyeHue 3-5 ceKyHp, 3aTeM oTNyCTUTE.
MoBTOpMTE 3Ty ONEpaumio 2-3 pa3sa.

Mpw HaxaTnm

kHonku [REV] wHek NpoTanknBaeT MHIpeaneHTh
B 0bpaTHyto cTopoHy. LLIHek BpalLiaeTcs B
0bpaTHYI0 CTOPOHY NpU YAEPXKMBAHNM KHOMKW 1
0CTaHaB/IMBaETCs Npu ee OTNYCKaHUK.

02 Korna Bpaluenme B 06paTHYI0 CTOPOHY
NOJIHOCTbIO NPEeKPATUTCS,

Ha)xmuTe KHonky [ON], uTo6bI 3anycTuTs Nnpubop.
Haxxmarite kronky [ON/Extract] um [REV/
Reverse] To1bko nocie NoaHoN 0CTaHoBKM
BUHTA.

EcnnycTtpoiictso He paboTaeT faxe nocne
BbIMNOJIHEH NS BbILLIeyKa3aHHbIX onepaLuit,
OTKJIIOUMTE ero 0T 3/1eKTPOCETH, OTCOEAMHUTE
y3€es1 0TXKMMHO KaMepbl, TOMoiiTe ee

1 npogonkuTe paboty. B cuny ceonx
XapaKTepUCTVK ABUraTeslb He OCTAHOBUTCS
cpasy, a NPoLOSIKMNT MeASIeHHO BpaLLaTbCs B
pabouem HanpaBeHW [0 NOSHOK OCTAHOBKM.
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9. Mopapok pas6opku 1 YUCTKK

% Mocne nonHoro 3aBepLueHns paboTbl, BbIHBTE BUSIKY
LUHYPa NUTaHWUSA U3 PO3ETKM CYXMMM pyKaMu. laxke nocne
BbIK/IOYEHNS U3eNNs ABUraTeNb 0CTaHaBIUBaeTCs
MefAJIEHHO, NO3TOMY NMOAKAUTE 0KONO 3 CEKYHA, NpeXae
YeM CHAATb Y3es1 0T)KUMHOIA KaMepbl.

01 OTcoenuHuUTe y3en OTKMMHOM KaMepbl OT 0CHOBaHWS
n3penus. NoBepHKTe BOPOHKY, YTODbI €€ OTKPbITb, a 3aTeM
nocnefoBaTeNbHO TAHWTE BBEPX KaxX/ylo fieTalb ANs ee
0TCOeaVHEHMS.

02 MpomoiiTe AeTanun ¢ UCMONb30BaHMEM LLETKMN Noj,
NPOTOYHON BOAOM.

03 [1n5 04MCTKM OTXKMMHOI KaMepbl 0TKPOTE KPbILLKY
BbINYCKHOrO 0TBEPCTUS ANS XMbIXa, KPBILLKY BbIMYCKHOMO
OTBEPCTVIA 4151 COKA W K/1anaH BbIXOAa CoKa.

04 HpOTpI/ITe OCHOBaHMe 1n3aenna BNna>KHbiM NoJIoTeHLEM
NN MSATKOM TKaHbHO.

05 OTcoefyHWTE 1 NPOMOWTE CUINKOHOBbIE YNOTHUTENN
nocne 1crnonb30BaHus.

- B HUX MOryT 3aCTpsiTh OCTATKM NPOAYKTOB
(YnnoTHWTENb BOPOHKM, YNNOTHATENb KNanaHa
BbIXOZa COKa, YMIOTHUTENb KNanaHa BbIXoAa KMbixa,
repMeTU3NPYIOLLMIA YINOTHUTENb, YIOTHUTENb OTXKVMMHON
KaMe]pr YMNOTHUTEb KPbILLKY BbINYCKHOTO 0TBEPCTUS A1
coka

06 Bbl MoxeTe NpocTepunn3oBaTh AeTanu, 3aMoUmnB X B
Tennon Bofe ¢ nobaBneHvem NULLEBON CoAbl, TMMOHHOM
KNCIOTbI UM yKCyCa.

¥ HecBoeBpeMeHHas oyncTka u3genusa nocne
MCNONB30BaHWUA MOXET NPUBECTH K KOPPO3UU UNK
obecliBeynBaHuIo leTaneil n3 HepxaseloLen cTanm v
LIpyr¥X MaTepuasnos B pe3ynsTaTe BO34eNACTBUS Conell n
XMbIXa MHrpeaneHToB. KpoMe Toro, 3arpsi3HeHns MoryT
33COXHYTb 11 3aCTPATb BHYTPY, YTO 3aTPyAHseT pa3bopky 1
OUMCTKY U3LeUs, @ TaKKe MOXET NPUBECTY K YXYALLIEHNIO
ero pabounx xapakTtepuctuk. 0bsi3aTensHo cnefyeT NoMbiTh
V1 XOPOLLO BbICYLUMTL U3eIne CPa3y Nocse UCMOob30BaHs.
XpaHuTb ero Heobxoa Mo B 4ncTom MecTe. Ecnm pedb ngeto
[LIMTENBHOM XPaHEHW, TO BO BPEMSI MOVKM BOCMONb3YINTECH
yucTallen weTkon. He MoiTe nspenvne KUNATKoM nam
CAMLWKOM ropsayeit Bofoit. He ncnonb3yite ynuctave
nnv cTanbHble rybky, a Takxxe abpasusHele MaTepuansl u
[Lipyrvie oCTpble NpeAMeTbI AN YACTKW. He nomelLaiiTe ero s
MOCYA0MOEUHYIO MaLLMHY WAV CYLUUIKY A8 NOCY/bI.




alLleHneM B

(1)2. Hencteus nepep,
PEMOHTHYH cny>Kby

EcnmnBam HeobxoanMa sononHuTensHas MHdopmaLys, noxanyiicTa, 06paTuTecs B MECTHBIN
CepBUCHbIN LEHTP Wiy 3aiiauTe Ha cail http://www.globalhurom.com. Mpy nogaye 3asskn
Ha PEMOHT, NOXanyIcTa, ykaxuTe CepuitHbI HOMEP U3AeNNs UAn NpefbaBuTe bap-Kog.
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01. CnblleH 3BYK «LUeN4Kax
NpY BK/IOYEHWUU YCTPOUCTBA.

370 3BYK COEANHEHUA ABUraTeIs CO LUHEKOM. OH He ABnseTcs NPU3HAKOM MOJIOMKW.

02. OcHoBaHue U3genus He
paboTaeT camo no cebe.

MpoBepbTe NpaBMAbHOCTL CHOPKU Y3Nna OTXKMMHOW KaMepbl U 0cHoBaHUs uapenus. ObszatensHo
oTKJt0YaiiTe NMUTaHWe npu cbopke nnm pasbopke n3penus.

03. C6opka no MeTKaM aaTymka
6e3onacHocTh.

Y6eputech, 4To U3penve cobpaHo B COOTBETCTBUM C YCTAHOBOYHbIMM MeTkaMu. 0bs3aTensHo
oTKJI0YaiTe NuTaHue npu cbopke nnm pasbopke nsgenus.

04. Uspenue He paboTaeT.

NpoBepbTe NpaBUIbLHOCTL NOAKMIOYEHMUS LIHYPA NUTaHWs. YCTPOUCTBO MOXET He paboTaTh nocne
LJUTENbHOTO UCnoib30BaHus (30 MuHY T unm fonblue). OHo cHosa byaeT HopManbHo pabotaTk nocne
TOro, KaK OCTHIHET 0CHOBaHYe [gBuratens) usgenns.

05. MpowusoLuna ocTaHOBKA B
HOpManbHOM peXxuMe paboTbl.

lMpoBepbTe NpaBUNbLHOCTL C6OPKM BOPOHKM. ECnn BOpOHKa ycTaHOBAEHA HeMpaBUiIbHO, U3aenvie
pabotatb He bynet. M3nenne bynet paboTaTh ToNbKo TOrAa, Koraa CUMBOM 3aMKa Ha OTXMMHON
Kamepe 1 ycTaHOBOYHas MeTka Ha BOpOHKe ByayT HaxoauTbCs HanpoTuB Apyr apyra. Ybeautecs, 4To
n3aenvie cobpaHo B COOTBETCTBYM C NOPAAKOM CHOPKM, yka3aHHbIM B pykoBoAcTBe. CM. CTpaHuLy ¢
pyKkoBoAcTBOM ro cbopke (cTp. 60). Bo3MOXHO, Bbl 3arpy3niu CULLIKOM MHOFO MHTPEAVNEHTOB UK
nopesanu ux Ha cimwkoM bonblume kycku? Cm. cTpaHuLy 63 pyKoBOACTBa, YTODbI aKTMBMPOBAThL
dyHKUMI0 obpaTHoro BpatlieHvs. B uensx 6e3onacHocTv 3aAaH TaiiMep, KOTOPbI aBTOMaTUYECKM
0CTaHaB/MBAET YCTPOUCTBO NPUMepHO Yepe3 5 MUHYT nocne Havyana paboTbl. KopoTko HaxxmuTe
KHOMKY NWTaHus, 4Tobbl HayaTk paboTy.

06. MpUcyTCTBYHOT OTMETUHbBI
OT LUHEKa WM LapanuHbl B
BEepPXHeW YacTy LWHeKa.

B npouecce ¢opMOBKM NpW M3roTOBNEHMW MOMUMO MPSMONMHENHbIX OTMETUH 06pasyloTcs U
KPWBOIMHElHbIE OTMETUHBI N0 6HoKaM 1 B BepxHeil YacTy LHeka. 9To ABNSETCS HOPMOW M HUKaK He
BAIUsieT Ha paboTy.

07. U3 BbINycKHOr0 0TBEPCTHSA
AJIS1KMbIXa BbITEKaeT coK
cpasy nocne 3arpy3ku
VHrpeiMeHToB

B 3aBMCMMOCTM OT MCMOMb3YeMbIX MHIPEAVNEHTOB He3HauuTeNbHOe KONNYeCTBO COKa MoXeT
BbITeKaTb M3 BbINYCKHOr0 0TBEPCTUA 4151 KMbIXa.

370 He aABNfeTCH AedeKTOoM M3Aenns, a ckopee CBA3aHO CO CBOWCTBaMW MHrpeaueHToB. Cok
nepecTaHeT BbiTeKaTb, Kak TOIbKO YCTPOWCTBO HauyHeT paboTaTb. Ecnv cok npofonkut BeiTekaTs,
0bpaTnTeCh B CEPBUCHBIN LLEHTP.

08. Cok 3aTekaeT obpaTHo B
BOPOHKY.

Bbl BbDKMMaeTe cok ¢ 3aKpbITbIM KJ1anaHOM Bbixoa coka? Ecnv Bbl BbIXkXMMaeTe COK C 3aKpbITbIM
KnanaHoM BbIXoLa COKa, TO COK MOXET 3aTeKkaTb O@paTHO B BOPOHKY. Ecnn cok He nocTtynaet B
[10CTaToO4YHOM 0b6beMe flaxe nocne OTKPbITUA KN1anaHa Bblxofa coka, Torga OTKpO\ZTe KPbILWKY BOPOHKN
VI U3BJIEKNTE COLEPXMNMOe.

09. Cok npoTekaeT Mexxay
BOPOHKOW U OT)KMMHOW
KaMepoii unu MeXxay kamepon
W 0CHOBaHMeM nspenus.

MpaBUABLHO NN YCTaHOBNEHbI YNIOTHUTENN BOPOHKU U OTXKMMHON WHeka? Cok byneT npoTtekaTts,
€CNV YNAOTHUTENV BOPOHKM MAV OTXVMHOW LUHEKa yCTaHOoBSEHbl B NepeBEPHYTOM NONOXEHWN UK
He nonHocThio. [poBepLTe MPaBUIbHOCTL YCTAHOBKM YNAOTHUTENE.

10. BopoHKa He oTKpbIBaeTcs.

Bo3MOXKHO, BHYTpM 0CTanoChb CAMLUKOM MHOrO XXMbIXa. [puBesnTe B feiicTBUe U3genue, YTobbl
BbITPY3UTb OCTABLUMIACS BHYTPY XXMbIX, MW aKTUBUPYIiTE GYHKLMIO 0DpaTHOro BpalLeHs nprMepHo
Ha 10 cekyHf, a 3aTeM BbIKNIOYMTE, NOBTOPUB npoLieaypy 2-3 pa3a. [locne 3Toro BopoHKa foXHa
OTKPbITHCS 6e3 npobnem.

He 3arpysvnu nn Bbl HEMoAXoAsLLME UAW TBEpAble NPOAYKThI (TBepAble KOCTOYKM, Takue Kak
KOCTOUKW XypMbI? Ecvt Bbl 3arpy3nnu kakue-nnbo HenoAxXoAsawme uan TBepAsle NpoayKTbl, TO
npy MOMbITKE BLINONHUTL 0BpaTHOE BpaLieHUe MOryT Cepbe3Ho MOBPeAnTsbCs AeTanu, MnoaToMy
0bpaTnTech B cepBUCHbIN LIEHTP W NOAaNTe 3asiBKY Ha CEPBKCHOE 06CNyXMBaHWe.

11. 0T)KMMHasn kaMepa TpsiceTcs
(BO BpEeMs BbDKMMaHMs coka).

M3penne mMoxeT cnerka TpACTUCh B pesynbTaTe paboTbl ABuraTens B ocHoBaHuM uspenus. B
3aBMCMMOCTH OT CBOWCTB MHIPEAVEHTOB (TBepaas Unu XecTkas TekcTypa) BO3HWKAIOT ABUXEHUS
Pa3HOMMHTEHCMBHOCTUW. 3TOHE ABIATCS MPU3HAKOM MONOMKM, 3TO HOPMaSlbHOE AB/IEHME, BbI3BaHHOE
BpaLLeHeM WHeka. TBepAble MHrpeaneHTh! (HanpuMep, MOpKoBb, KapTodesb, peanc, cBekna nT. 4.)
MOrYT BbI3biBaTb D0MbLIYIO TPACKY, YeM MATKYE UHTPeANEHTHI C BObLINM CoflepXaHyieM BOAbI.

12. CnbiweH HeobbIYHbIN 3BYK
Npy BbDKMMaHUM coKa.

3T0 ecTecTBeHHbI 3BYK, BO3HUKAOLWUMN npu usMenb4yeHUU UHrpeaneHTOoB. Ecnn MHTpeaneHTbl
VIMEIOT TBEPY0 NN XKECTKYO TEKCTYPY, HaﬂpMMep,ﬂ6ﬂOKM,MOpKOBb, KaﬂyCTa,Ceﬂb,ﬂ,epel;l,CBeKﬂa nT.
A., 3BYKNpKN 0TXKMe MOXET ObiTb rpomye, 4eM Npu BbI>KMMaHMM COKa 13 6onee MArkmx VIHFpeaneHTOoB.
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SPIS TRESCI

p.66 1. Srodki ostroznoéci.
p.67 2. Uwagi dotyczace eksploatacji

p.68 3. Informacje dotyczace przetacznika
zasilania

4. Srodki ostroznosci, jakie nalezy podja¢
przed wyciskaniem'soku

p.70 5. Montaz

p.71 6. Montaz i demontaz uszczelek
silikonowych

p.72 7. Obstuga

p.73 8. Zatrzymanie watka slimakowego
podczas uzytkowania

p.74 9. Demontazi czyszczenie
p.75 10. Przed zgtoszeniem sie do naprawy

Przed przeczytaniem instrukcji obstugi

1. Nalezy zapoznac sie ze srodkami ostroznosci
dotyczacymi bezpiecznego uzytkowania (s. 66-67), aby
prawidtowo korzysta¢ z produktu.

2. Po przeczytaniu instrukcji nalezy przechowywac jaw
dogodnym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

3. Urzadzenie nie nalezy uzywac za granica, gdzie
wystepuje inne napiecie pradu.

4, W celu poprawy jakosci urzadzenia moga ulec zmianie
bez powiadomienia.

A 1. Srodki ostroznosci

01 Nalezy przeczytaé "Srodki ostroznosci.

02 Nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami zawartymiw
czesci “Srodki ostroznosci®.

03 Klasyfikacje srodkow ostroznosci podano ponizej.

Ostrzezenie Niestosowanie sie do informac%l
oznaczonych tym znakiem moze doprowadzi¢ do powaznyc
obrazen lub $mierci.

® Nie nalezy wktadac ani ciagnac przewodu zasilajacego
mokrymirekami.

*Nie nalezy uzywac pradu oinnym natezeniu niz okreslony
w karcie gwarancyjnej i specyfikacjach produktu.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic do
gorazenia pradem, pozaru i/lub pogorszenia wydajnosci,

odtaczenie do innego napiecia moze skrdci¢ zywotnos¢
silnika lub doprowadzic do awarii.

® Przewod zasilania nalezy podtaczy¢ prawidtowo doktadnie
dogniazdka elektrycznego.

*Nie nalezy zgina¢, wiazac, ciagnac przewodu zasilajacego
na site, ani umieszcza¢ go w miejscach, w ktorych
wystepuja wysokie temperatury lub w poblizu urzadzen,
ktore emituja ciepto, na przyktad kuchenka gazowa.
Na produkcie nie nalezy umieszcza¢ zadnych cigzkich
przedmiotow. Nie nalezy umieszcza¢c go w waskiej
przestrzeni ani modyfikowac.

® W zadnych okolicznosciach nie nalezy przebudowywac
urzadzenia. Nie nalezy podejmowac proby samodzielnego
demontazu ani naprawy.

® Nie nalezy wktadac zadnych ciat obcych, takich jak palec
lub zelazna szpilka, do szczeliny lub otworu w korpusie
produktu. Moze to doprowadzic do pozaru, porazenia
pradem, obrazen ciata i/lub awarii. Obstuga posprzedazowa
I LEJoRnéarwaqa produktu - prosimy o kontakt z Serwisem

*W przypadku uszkodzenia wtyczki, nie nalezy naprawiac
je%ani przerabiac¢ samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie
zSerwisem.

® Nie nalezy moczy¢ ani rozpryskiwac wody na korpus
produktu. Nalezy upewnic sie, ze do przetacznika zasilania
produktu nie dostata sie woda ani ciata obce.

® Nie nalezy obstugiwac przetacznika zasilania mokrymi
rekami.

® Ze wzgledéw bezpieczenstwa, gniazdko zasilania
powinno byc zawsze uziemione. Nie nalezy uziemia¢ go
do rury gaz_ovveH', plastikowe] rury wodociagowe] lub Llinii
telefonicznej. Nalezy upewnié sie, ze gniazdko jest uziemione.

® komory wsadowej ani wktada¢ obcych przedmiotéw,
takich jak palec lub tyzka, do otworu wsadowego lub
otworuwylotu soku podczas pracy urzadzenia.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia w zasiegu dzieci. Nalezy
nadzorowac dzieci, aby nie bawity sie tym urzadzeniem.
Istnieje ryzyko obrazen ciata lub awarii.

® Osoba, ktéra nie zaznajomita sie z obstuga urzadzenia,
nie powinna sama z niego korzystac. Kazda osoba
z problemami fizycznymi lub psychicznymi lub bez
doswiadczenia i wiedzy, nie powinna korzysta¢ z
urzadzenia bez obecnosci osoby nadzorujacej.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia, gidy osoba obstugujaca
ma na sobie lub trzyma jakikolwiek produkt z sita
magnetyczna  [np. ~  bransoletki  magnetyczne).
Umieszczanie przedmiotow magnetycznych w poblizu
gr_zaldzgnia moze spowodowac jego hieprawidtowe
ziatanie.

A Ostrzezenie Niestosowanie sie do informacji
oznaczonych tym znakiem moze doprowadzi¢ do powaznyc
obrazen lub $mierci.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli korpusu i komora
wsadowa nie sa prawidtowo podtaczone. Po wykryciu
wycieku gazu nie wolno wktadac ;ll(rzewodu zasilajacego
do gniazdka. Nalezy otworzy¢ okno, aby natychmiast
przewietrzyc pomieszczenie.

* Jesliwatslimakowyzatrzymasie podczaspracy, urzadzenie
automatycznie wiacza obroty wsteczne, a nastepnie
ponownie rozpoczyna normalna prace.

® Jesli watek slimakowy przestanie sie obraca¢ podczas
normalnej pracy, nalezy nacisna¢ przycisk ,rev” i
przytrzymac, przez 3-5 sekund, aby wtaczyc obroty do tytu.
po catkowitym zatrzymaniu obrotu wstecznego nalezy
nacisnac ponownie przycisk ,,on”, aby wznowi¢ normalna
prace.

Jedli watek nadal sie zatrzymuje podczas pracy, czesci
mogty zostac uszkodzone lub wydajno$¢ mogta

ulec pogorszeniu z powodu przegrzania silnika. Gdy
problem bedzie sie powtarzat, nalezy przesta¢ uzywac
urzadzenie i skontaktowac sie z serwisem.

® Nie nalezy przesuwac korpusu urzadzenia, demontowac
ani montowac komory wsadowej lub czesci podczas pracy
urzadzenia. Nalezy pamietac, aby wczesniej wytaczyc
urzadzenie i wyciagnac przewod zasilajacy.

® Podczas uzywania urzywania nalezy uwazac, aby
krawat, dtugi naszyjnik, szalik itp. nie dostaty sie do
otworu wsadowego.




*Przed uzyciem nalezy ustawic urzadzenie naréwnejista-
bilnej powierzchni.
¢ Podczas wktadania sktadnikéw do komory wsadowej nie
uzywac pateczek, tyzek i zadnych innych przedmiotow z
wyjatkiem popychacza dotaczonego do urzadzenia
® Nie nalezy uzywacurzadzenia dtuzejniz 30minut bez
przerwy. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic
do przegrzania silnika i awarii. W przypadku checi ciagte-
go uzywania nalezy przerwac prace na 5 minut w celu os-
tudzenia silnika.
*Nie nalezy uderzac ani upuszczac urzadzenia.
¢ Jesli urzadzenie wydaje nietypowe dzwieki, emituje nad-
miernie ciepto lub dym, nalezy natychmiast zaprzestac
jego uzywania i skontaktowac sie z Serwisem Hurom.
apach odczuwany podczas uzywania nowego urzadzenia
w naturalny sposob z czasem zniknie.
® Nalezy wyciagnac wtyczke przewodu zasilajacego z gni-
azdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane. Wyciagajac prze-
wod zasilajacy z gniazdka nalezy chwytac za wtyczke
* Nie nalezy czyscic urzadzenia w temperaturze 80°C lub
wyzszej.Nie naleiY umieszczac gowzmywarce, suszarce,
kuchence mikrofalowej itp. Nieprzestrzeganie zalecenia
moze doprowadzi¢ do awarii i/lub deformacji czesci.
® Urzadzenie wazy okoto 6.7 kg. Podczas przenoszenia
urzadzenia, nalezy trzymac korpus mocno obiema rekoma.
Trzymajac urzadzenie za mise lub z boku korpusu g{c}wneﬁo,
korpus” moze ‘spas¢ i spowodowac obrazenia ciata (ub
nieprawidtowe dziatanie.
* Nie nalezy uzywac sprzetéw gospodarstwa domowego
do celow komercyjnych. Nadmierne wyciskanie duzej
ilosci_sktadnikow moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
czesci. W przypadku checi wykorzystania urzadzenia
Elo celow komercyjnych, prosimy o kontakt z Serwisem
urom.

A 2. Uwagi dotyczace eksploatacji

® Uzytkownik urzadzenia powinien upewnic sie, ze
rozumie, jak odpowiednio przygotowac sktadniki przed
ichwtozeniem do komorywsadowej.

- Nieprawidtowo przygotowane sktadniki moga utrudnic¢
proces wyciskania 1/lub spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

@ Sktadniki wymagajace specjalnej uwagi

- W przypadku stosowania samych miekkich sktadnikéw,
takich jak banany, dojrzate kiwi i pomidory, sok moze
zatrzymywac siew komorze, co moze utrudnié¢ wyciskanie.
Nalezy mieszac je z twardymi sktadnikami.

- Wktadajac orzechy wtoskie, orzeszki ziemne, migdaty,
pestki stonecznika, orzeszki pinii, fasole itp. nalezy
wtozy¢ tylko niewielka ilos¢ lub dodac je razem z innymi
sktadnikami po namoczeniu w wodzie.

@ Sktadniki, ktorychnie moznawyciskac¢

- Nie nalezy uzywac sktadnikéw takich jak sezam, ziarna
kawy, chifska papryka, kora drzew i igty sosnowe. Nie
nalezy wktada¢ miektawek, wegorzy, krewetek, slimakdw
bagiennych, kalmarow itp.

- Nie nalezy uzywac¢ owocow nasaczonych alkoholem,
miodem lub cukrem (winogrona, maliny, morwy itp.) oraz
enzymdw (solanki kolczystej, sosny skalnejitp.).

- Nie nalezy uzywac sktadnikow, ktérych wtasciwosci
utrudniaja wyciskanie soku, takich jak oliwki, aloes,
kaktus, pigwa, stodki ziemniak, korzen kudzu, trzcina
cukrowa, zotedzie i mniszek lekarski.

- Nie nalezy wktada¢ gotowanych sktadnikéw, takich jak
gotowane ziemniaki i gotowana fasola.

- Nie nalezy kruszy¢ lodu.
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® W miare mozliwosci zaleca sie natychmiastowe
spozycie wycisnietego soku i nie przechowywanie go
przezdtuzszy okres czasuw lodowce

® Nie nalezy uzywac urzadzenia do rozdrabniania
ziaren. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic¢
do uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania
produktu.

®Nie nalezy wyciskac pulpy ponownie.

®Nie nalezy uzywac urzadzenia przed wtozeniem
jakichkolwiek sktadnikow.

® Nie nalezy wktadac sktadnikow do komory wsadowej
powyzej zaznaczonego limitu.

@ Nie nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz 30 minut bez
przerwy.
-Mozetodoprowadzi¢doprzegrzaniasilnikaispowodowac
awarie. W przypadku checi ciagtego uzywania, nalezy
przerwac prace na 5 minutw celu ostudzenia silnika.

@ Nie nalezy wktadac¢ pateczek, tyzek itp do wylotu
soku/pulpy podczas pracy urzadzenia.

@ Do wktadania sktadnikow nie nalezy uzywac niczego
innego niz popychacz. Nieprzestrzeganie zalecenia moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci lub spowodowac
obrazenia ciata i/lub doprowadzi¢ do awarii.

@ Nie nalezy obstugiwac przetacznika zasilania mokrymi
rekami.

- Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem, zwarcia
i/lub pozaru. Nie mozna dopusci¢ do kontaktu substancji
obcych i nalezy uwazac, aby substancje obce nie znalazty
siewjego poblizu.

@ Nalezy uzywacurzadzenia zotwartazatyczka wylotu
soku.

- Sok moze cofnac sie do zbiornika, jesli zatyczka wylotu
soku bedzie zamknieta podczas wyciskania.

@ Nie uzywac, gdy w gornej czesci korpusu znajduje
sie duzailos¢ wody lub soku warzywnego.

® Podczas wielokrotnego wyciskania duzych ilosci
sktadnikow, nalezy czesto oproznia¢ pojemnik na pulpe
znajdujacy sie z tytu produktu.

-Jesli pojemnik na pulpe nie zostanie oprézniony, moze
zosta¢ wypchniety lub dziatanie produktu moze zostac
wstrzymane.

- Pulpa moze kapac na korpus po odtaczeniu komory po
zakonczeniu wyciskania.

1. Z uschnietych sktadnikéw, ktore przez dtugi czas byty
przechowywane w lodéwce lub zamrozonych owocéw
moze powstac tylko niewielka ilos¢ soku lub moze on nie
powstac wcale.

2. Jedli produkt niezostanie oczyszczony natychmiast
po uzyciu, pulpa moze wyschnac, co utrudnia demontaz
urzadzenia | czyszczenie, a takze powoduje pogorszenie
wydajnosci. Dlatego, jezeli to mozliwe, nalezy wyczyscic
urzadzenie natychmiast po uzyciu.
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3. Informacje dotyczace
68  przetacznika zasilania

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy
nacisnac przetacznik zasilania.

\ [ON]:ON -wtacza

urzadzenie iwyciska
/ sktadniki.

[O]:Stop - Nalezy nacisna,
aby zatrzymad
prace urzadzenia.

\ [REV]:REV-REV -Nalezy
nacisnac, gdy dojdzie do
zatrzymana pracy z powodu
przeciazenia sktadnikami.

% Urzadzenie dziata tylko po
nacisnieciu tego przycisku

i zatrzymuje sie po zwolnieniu
przycisku.

4. Srodkiostroznosci, jakienalezy
podjac przed wyciskaniem soku

% Jezeliuzytkownikma alergie,powinien

sie upewnic¢, ze wybrat odpowiednie dla siebie
sktadniki.

% Informacje na temat korzystania z urzadzenia
i porady dotyczace roznych sktadnikow mozna
znalez¢ w ksiazce z przepisami.

% Nalezy przygotowacsktadnikiw wielkosci,
umozliwiajacej ichwtozenie do komory
wsadowej. Jesli uzytkownikowi zalezy

na szybszym lub wydajniejszym procesie
wyciskania, sktadniki nalezy pokroi¢ na nieco
mniejsze kawatki.

Po wycisnieciu okoto 1 kg sktadnikownalezy
powtorzyc krok ,,demontaz i ptukanie”.

* Nie nalezy wktadacsktadnikéwdo komory
wsadowej powyzej zaznaczonego limitu.

% Podczaswyciskania miekkich owocow, sok
moze zatrzymywac sie w komorze.

% Wyciskane wtoknistych owocow i warzyw
moze powodowac powstanie gestego soku.

% Sktadniki, ktorych nalezy unikac

(ich wyciskanie moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia):

- Sktadniki, ktorych nie mozna wycisnac, takie
jak sezam, ziarna kawy, chinska papryka,

kora drzew i igty sosnowe, a takze miektawki,
wegorze, krewetki, Slimaki bagienne, kalmary
itp.

- Owoce nasaczone alkoholem, miodem lub
cukrem (winogrona, maliny, morwy itp.) oraz
enzymy (solanka kolczysta, sosna skalna itp.).

- Sktadniki, ktorych wtasciwosci utrudniaja
wyciskanie soku, takie jak oliwki, aloes, kaktus,
pigwa, banany, stodki ziemniak, korzen kudzu,
trzcina cukrowa, zotedzie i mniszek lekarski

- Gotowane sktadniki, takie jak gotowane
ziemniaki i gotowana fasola.

- Lod.

% Nie nalezy uzywac urzadzenia do
rozdrabniania ziaren.

% Nalezy zapoznacsie z zaleceniami zawartymiw
"Uwagi dotyczace eksploatacji”

(patrzs.67).
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4-1. Sruba multi

 Poniewaz niektore sktadniki wymagaja szczegdlnej ostroznosci
podczas przygotowywania, prosimy o zapoznanie sie z

ponizszymi instrukcjami dotyczacymi przygotowania sktadnikow.

* Podczas wyciskania soku kilka razy pod rzad lub wyciskania
duzej ilosci soku, nalezy powtarzac cykl “wyciskanie, demontaz,
czyszczenie".

 Aby szybciej wycisnac sok, nalezy pokroic sktadniki na drobne
kawatki.

Owoce cytrusowe

Grejpfruty, pomarancze, cytryny itp.

Nalezy przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze komory
wsadowej. Nalezy usuna¢ wszystkie twarde, niemozliwe
do przecisniecia pestki przed wtozeniem owocéw do
komory wsadowej.

Owoce z gruba skorka

Ananasy, smoczeowoce, melony, arbuzy, granatyitp.
Nalezy przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze komory
wsadowej. Nalezy usunac wszystkie twarde, niemozliwe
do przecisniecia pestki przed wtozeniem.

Owoce z twardymi pestkami

Winogrona, jabtka, brzoskwinie, persymony, sliwki,
wisnie, gruszki, melonykoreanskieitp.

W przypadku sktadnikow zawierajacych twarde,
niemozliwe do przecisniecia pestki lub pestki o duzych
rozmiarach, takich jak brzoskwinie, nalezy usunac je przed
wtozeniem owocow do komory wsadowej.

Twarde pestki moga zatrzymac prace urzadzenia i
uszkodzic¢ czesci. Pestki jabtek zawieraja toksyny, wiec
nalezy usunac je w mozliwie najdoktadniejszy sposob. W
przypadku winogron, po doktadnym oczyszczeniu nalezy
zerwac kazde winogrono z kisci. Jezeli sktadniki sa zbyt
miekkie nie nalezy wyciskac soku tytko z nich. Nalezy
zmieszac je z mata iloscia twardego sktadnika.

Owoce miekkie

Jagody, pomidorki koktajlowe, ananasyitp.

% Nale y dok adnieoczy ci ipokroi sk adnikina ma e
kawa ki, ktdre zmieszcz si w otworze komory wsadowej.
W przypadku owocow i warzyw z szypu kami nale y
najpierw usun - szypu ki.

S |
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Wyciskaniemieszanychowocow(truskawki, kiwi,
banany, pomidory, mango itp.)

% W przypadkusuchychi lepkichsktadnikow, nalezy
wymieszac je zinnymi sktadnikami do wycisniecia.
Nalezy usunac skarke i todygi, oraz pestki, jesli sa.

Warzywa korzeniowe

Marchew, buraki, imbir, bataty, ziemniaki, czosnek itp.
Nalezy umy¢ sktadniki pod biezaca woda, aby usunac
zanieczyszczenia. W przypadku sktadnikéw wtoknistych,
takich jak imbir, nalezy obrac zewnetrzna skorke i
pokroi¢ na mate kawatki. W przypadku dtugich
sktadnikéw nalezy pokroic je na krétsze czesci.

Warzywa lisciaste i todygowe

Seler, jarmuz, kapusta, rukiew wodna, trawa
pszeniczna, szczypiorek itp.

todygi warzyw lisciastych sa wtdkniste, w zwiasku z
czym moze dojs¢ do owiniecia ich wokat watka
Slimakowego. Przed wyciskaniem nalezy pokroi¢
sktadniki na kawatki o wielkosci 3 cm lub mniejsze.

o W przypadku wyciskania sktadnikow innych niz
warzywa korzeniowe, lisciaste i todygowe moze dojs¢
do gromadzenia sie pulpy w komorze.

Owoce mrozone

Owocezgrubaskorka, takie jakarbuzyimelony

Przed zamrozeniem nalezy obrac¢ zewnetrzna skore i
pokroi¢ sktadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie
w komorze wsadowej.

Owocezpestkami, takie jakmango, brzoskwiniei
winogrona

Nalezy uzywac mrozonych owocow po usunieciu pestek.
W przypadku owocéw o twardych, niemozliwych do
przecisniecia pestkach, takich jak mango, brzoskwinie i
cytryny, nalezy usunac je przed zamrozeniem.

Miekkie owoce i warzywa, takie jak banany,
truskawki, kiwi i pomidory)

Banany, kiwiitp. nalezy obrac i pokroi¢ na kawatki

o dtugosci od 3 do 4 cm przed ich zamrozeniem. W
przypadku pomidorkow koktajlowych, truskawek itp.
nalezy usunac szyputki, a nastepnie je zamrozic.

msiod

Sruba multi

e Stuzy do robienia napojéw z pokruszonego lodu oraz
soku, koktajli, lodow itp. z mrozonych owocow.

¢ Owoce nalezy mrozi¢ pokrojone na kawatki o
wielkosci 2 cm.

« Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia do kruszenia lub
mielenia lodu lub innych sktadnikéw.

* Produkt moze sie zatrzymac w przypadku wtozenia
za jednym razem zbyt duzej ilosci sktadnikéw lub
wiekszych kawatkéw, dlatego nalezy pamietac o
wktadaniu niewielkich ilodci na raz (do dodatkowego
otworu wsadowego).
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5. Montaz

01

01Umiesci¢ dolna cze$¢ $ruby multi (@) w komorze ((5) , a gérna cze$é sruby multi () jak pokazano
nailustracji, a nastepnie mocno docisna¢ zmontowany zestaw sruby multi.

02 Zamontowac pokrywe pojemnika ((D-1) pionowo na pojemniku (2-1).

03 Zmontowac w taki sposob, aby znacznik ograniczajacy montaz [f] komory (2-3) i znacznik
ograniczajacy montaz [?]] pojemnika [(5-2) idealnie wyréwnaty sie ze soba.

04 Obrdci¢ zamontowany pojemnik w prawo do znacznika ograniczajacego montaz [B].

Jesli czesciwewnetrzne nie zostana prawidtowo ztozone, komora wsadowa nie zamknie sie.

05 Sprawdz, czy pokrywa ujscia pulpy i zatrzask (5-9) sa prawidtowo zamkniete.

1. Unies¢ pokrywe ujscia pulpy do gory, aby ja zamknac i zaczepic zatrzask.

2. Jesliuszczelnienie jest nieprawidtowo zamontowane lub zatrzask nie jest prawidtowo zamkniety,
pokrywa ujscia pulpy moze sie otworzyc lub podczas wyciskania moze wyciekac sok.

06 Sprawdzi¢, czy pokrywa ujscia soku/pulpy i zatrzask sa prawidtowo zamkniete.

1. Opusci¢ pokrywe ujscia soku/pulpy w dét, aby ja zamknac i zaczepi¢ zatrzask.

2. Jesliuszczelnienie jest nieprawidtowo zamontowane lub zatrzask nie jest prawidtowo zamkniety,
pokrywa ujécia pulpy moze sie otworzy¢ lub podczas wyciskania moze wyciekac sok.

07 Umies¢ prawidtowo zmontowany zestaw komory na korpusie urzadzenia (©).

Nalezy najpierw zmontowackomore i mise, a nastepnie zestaw umiescic¢ na korpusie urzadzenia.
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6. Zaktadanie i zdejmowanie uszczelnienia silikonowego 71

% Uszczelkisilikonoweto materiaty
eksploatacyjne, ktore zaleca sie wymieniac co
6 do 12 miesiecy. Mozna je zakupic na stronie
https://bit.ly/3rmmspm.

[Wyciskarka moze przeciekac, jesli urzadzenie nie zostanie
prawidtowo zmontowane).

Uszczelka rynny wylotowej

Montaz elementu uszczelniajacego
rynne wylotowa

01 Chwycic za uszczelnienie iwyciagnac je do tytu.

02 Powyczyszczeniu, wiozy¢ najpierw jedna strone
uszczelnienia, zaczepiajac je.

03 Wtozyc pozostata czesc | docisnac po obwodzie w
dot.

Uszczelnienie pokrywy ujscia soku

01 Chwycic za uszczelnienie iwyciagnac je do tytu.

02 Powyczyszczeniu, wiozy¢ najpierw jedna strone
uszczelnienia, zaczepiajac je.

03 Wtozyc pozostata czesc | docisnac po obwodzie w
dot.

S

Uszczelka zatyczki wylotu

_J
Po oczyszczeniu nalezy wtozy¢ uszczelke w taki sposdb,
aby jej okragta strona byta skierowana na zewnatrz, a
rowki kratki skierowane do gory.

Uszczelka komory wsadowej

Nalezy zatozy¢ uszczelke wedtug rysunku.

Uszczelnienie slimaka

01 Pociagnac jedna strone, aby ja odtaczy¢ w dot.

02 Powyczyszczeniu, sprawdzic gorny i dolny kierunek
uszczelnieniaiwtozy¢ je do gory tak, jakby byto
zaczepiane o dolna czes$¢ Sruby multl.

03 Po sprawdzeniu kierunku, doktadnie docisnac pozostata
cze$¢ uszczelnienia w dot, aby zamontowac je bez
zaginania odcinkow.




7. Uzytkowanie
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01 Nalezyotworzycpokrywekomory wsadowej.

@ Pociagnaé dzwignie pokrywy pojernika, aby ja otworzy¢.
Wktadanie nadmiernej ilosci sktadnikow moze wywierac silny
nacisk na produkt.

02 Nalezy dodawac sktadniki tylkodo znakulimitu komory
wsadowej.

@ W przypadku miekkich sktadnikéw, mieszamy je z innymi
sktadnikami do wyciéniecia.

03 Nalezy zamknac pokrywepojemnika ipozostawi¢ otwarta
zatyczke wylotu soku.

(@ Przed naciénieciern przycisku ON nalezypodstawic pojernnik na
sok.

(@ Sok moze sptyna¢ z powrotermn do pojemnika, jeéli zatyczka
wylotu soku jest zamknieta podczas wyciskania. Jesli sok
nie wyptywa nawet po otwarciu zatyczki wylotu soku, nalezy
otworzy¢ pokrywe komoryi usuna¢ zawartosc.

04 Nacisnackrétko przetacznik zasilania,aby rozpoczac prace.
(@ Dzwiek .klikniecia” podczas pracy urzadzenia jest dzwigkiem
zamkniecia zestawu komoryi korpusu.

05 Aby dodac wiecej sktadnikow podczas pracy, nalezy uzy¢
dodatkowego otworu wsadowego lub otworzy¢ pokrywe
komorywsadowej.

(@ Po otwarciupokrywy komory urzadzenie zatrzymasie.

@ Podczas tadowania produktéw nie nalezy uzywac niczego
innego niz przeznaczony do tego popychacz.

(®W przypadku, gdywatka $limakowego sie obraca, ale sktadniki
nie zostaty zmielone w pojemniku podczas wyciskania, nalezy
uzy¢ popychacza, aby je docisnac.

06 Nalezy czesto oproznia¢ pojemnik na pulpe i pojemnik na
sok, aby sie nie zapetnity.

07 Nalezy pozwoli¢ urzadzeniu pracowacjeszcze przezokoto 1
minute po tym, jak ostatni sktadnik zostanie wycisniety.

(® Wyciskanie ostatniego sktadnika zajmuje troche czasu
poniewaz urzadzenie powoli dociska sktadniki.

(@ UNalezu uruchomi¢ urzadzenie po zakoriczeniu wyciskania,
aby przemieli¢ resztki pulpy. Dzieki temu demontaz i czyszczenie
beda tatwiejsze.

(@ tatwo jest usuna¢ resztki pulpy przy wielokrotnym
wykonywaniu obrotéw wstecz iw normalnym kierunku.

08 Pozakonczeniuwyciskania sokuiusunieciu pulpy, nalezy
nacisnac przetacznikzasilania, abyzatrzymacurzadzenie.

(@ Wyciskarka zatrzymuje sie 3 sekundy po zatrzymaniuza
pomoca przetacznika zasilania.

09 Nalezy wyla¢ pozostatos¢ soku, przechylajackomore do
przodu.

@ W przypadku gestego soku z pomidoréw itp. sok moze nadal
pozostawac w komorze.

@ Podczas odtgczania komory, w zaleznoéci od wyciskanych
sktadnikow, z korpusu produktu moze kapac pulpa.

8. Zatrzymanie watka slimakowego
podczas uzytkowania

01

01 Nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk

[REV] przez 3-5 sekund, a nastepnie zwolni¢
przycisk 2- 3razy.

Przycisk [REV] popycha sktadnikiz powrotem do gary. Bieg
wsteczny trwa tylko po naciénieciu przycisku, podczas gdy
watek zatrzymuje sie po zwolnieniu przycisku.

02 Po catkowitym zatrzymaniu obrotu wstecznego.
Nalezy weisnaé przycisk [ON], aby wznowi¢ dziatanie
urzadzenia. Naciskajac przycisk [ON/Extract] lub [REV/
Reverse], nalezy pamietac, aby nacisnac go po catkowitym
zatrzymaniu watka.

Jesliurzadzenie nie dziata nawet po wykonaniu
powyzszych czynnosci, nalezy wyciagnac wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka, odtaczyc zestaw
komory, umy¢ i uzy¢ ponownie. Ze wzgledu na swoja
charakterystyke silnik nie zatrzyma sie od razu,

ale zamiast tego bedzie nadal powoli obracac sie w
kierunku dziatania, zanim catkowicie sie zatrzyma.
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74  9.Demontaz i czyszczenie
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% Gdy produktcatkowicieprzestanie dziatac,
nalezy wyciagnac wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka suchymi rekami. Po wytaczeniu
urzadzenia silnik powoli sie zatrzymuje, dlatego
trzeba odczekac okoto 3 sekund przed odtaczeniem
zestawu komory.

01 Nalezy odtaczy¢ zestaw komory od korpusu
urzadzenia. Obréci¢ komore, aby ja otworzyc, a
nastepnie kolejno wyciagnac kazda z czesci.

02 Nalezy umy¢ czesci podbiezacawodazapomoca
szczotki doczyszczenia.

03 Otworzy¢ pokrywe ujscia pulpy, pokrywe ujscia
soku i zatyczke ujscia soku, aby wyczysci¢ komore.

04 Nalezy wytrzec korpus urzadzenia wilgotnym
recznikiem lub miekka Sciereczka.

05 Po uzyciu nalezyzdjac iumyc uszczelki silikonowe,
poniewaz moga utknac w nich pozostatosci
sktadnikéw(Uszczelnienie pojemnika, uszczelnienie
zatyczki ujscia soku, uszczelnienie sekcji do
wyciskania, uszczelnienie, uszczelnienie komory,
uszczelnienie pokrywy ujscia soku)

06 Czesci mozna sterylizowac moczacjew cieptej
wodzie rozcienczonej z soda oczyszczona, kwaskiem
cytrynowym lub octem.

% Zaniechanieczyszczeniaproduktu bezposrednio
po uzyciu moze doprowadzi¢ do korozji czesci
wykonanych ze stali nierdzewnej lub odbarwienie z
powodu obecnosci soli i pozostatosci pulpy. Ponadto,
pozostatosci pulpy moga wysychac i blokowac sie w
$rodku, co utrudnia demontaz i czyszczenie czescli,

a takze powoduje pogorszenie wydajnosci urzadzenia.
Po uzyciu nalezy catkowicie wyczyscic i wysuszyc
urzadzenie na powietrzu, a nastepnie przechowywac.
W przypadku dtugotrwatego przechowywania nalezy
umy¢ urzadzenie szczotka do czyszczenia. Nie nalezy
czysci¢ urzadzenia wrzatkiem lub woda o wysokiej
temperaturze ani nie uzywac gabki, gabki stalowej,
materiatéw Sciernych i innych ostrych narzedzi do
czyszczenia. Nie nalezy czysci¢ urzadzeniaw
zmywarce ani suszy¢ w suszarce do naczyn.




10. Przed zgtoszeniem
sie do naprawy

Przed zgtoszeniemsie do naprawy nalezy zapoznacsie zponizszymi informacjami. W celu przeprowadzenia
naprawy se-r wisowej nalezyskontaktowac siezserwisem przezformularz(zaktadka WSPARCIE/zgtoszenie
serwisowe) na stronie www. hurom.plW celu przeprowadzenianaprawy serwisowej lub zaméwieniaczesci-
nalezy podacnumer serwisowy i nu - mer seryjny urzadzenia(pod urzadzeniem),dowdd zakupulub numer
rejestracji urzadzenia.
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01.Gdy zaczyna
dziatac stychac dzwiek
wklikniecia”.

Jest to dzwiek aktywacji silnika za pomoca watka slimakowego. Tonie jest usterka.

02. Urzadzenie nie dziata po
potaczeniu z korpusem.

Nalezy sprawd2|c czy zestaw komory i korpus urzadzenia sa prawidtowo zmontowane.
Nalezy pamieta¢, aby wytaczy¢ zasilanie na czas montowania lub demontazu urzadzenia.

03. Nie mozna zmontowac
urzadzenia tak, aby byto
wyrownane z czujnikiem
bezpieczenstwa.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia jest zmontowane zgodnie ze znacznikiem
ograniczajacym. Nalezy pamietac, aby wytaczy¢ zasilanie na czas montowania lub
demontazu produktu.

04. Urzadzenie nie dziata.

Nalezy sprawdzi¢, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo wtozony. Urzadzenie moze nie
dziatac po dtuzszym czasie (30 minut lub dtuzej). Bedzie dziata¢ normalniepo ostygnieciu
korpusu urzadzenia (silnika).

05. Urzadzenie zatrzymuje

sie podczas normalnej pracy.

Nalezy sprawdzi¢, czy komora wsadowa jest prawidtowo zmontowana. Jesli komora
wsadowa zostanie zamontowana nieprawidtowo, urzadzenie nie bedzie dziata¢. Bedzie
dziatac tylko wtedy, gdy symbol ktodki na misie i znacznik ograniczajacy montaz komory
zostana zmontowane w taki sposob, aby byty zwrécone do siebie. Nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie jest zmontowane zgodnie z krokami okreslonymi w instrukcji montazu.
Patrz strona instrukcji montazu (strona 70). Czy nie wtozono zbyt duzej ilosci sktadnikéw
lub wyjatkowo gestych sktadnikéw? Patrz strona 73 instrukcji, aby aktywowac obroty
wsteczne. Ze wzgledow bezpieczenstwa, ustawiony jest zegar, ktory zatrzymuje sie
automatycznie po okoto 5 minutach od rozpoczecia pracy. Nalezy ponownie nacisnac
krotko przetacznikzasilania, aby rozpoczac prace.

06. Widoczne pekniecia
izadrapania nawatku
Slimakowym.

Slady i linie na watku $limakowym powstaja podczas procesu produkcyjnego i sa
catkowicie normalne. Nie wptywa to na prace urzadzenia.

07.Sok wycieka przez
wylot pulpy natychmiast po
wtozeniu sktadnikow.

W zaleznosci od wtozonych sktadnikéw przez wylotpulpy moga wyciekac niewielkie ilosci
soku.Nie jest to wada urzadzenia, ale raczej zjawiskospowodowane wtasciwosciami
sktadnikow. Wyciek ustanie, gdy urzadzenie zacznie pracowac. Jesli wyciek nie ustapi,
prosimy o kontakt z Serwisem Hurom.

08. Sok wraca do pojemnika.

Czy wyciskanie odbywato sie przy zamknietej zatyczce wylotu soku? Podczas wyciskania
z zamknieta zatyczka wylotu soku, sok moze sptywac z powrotem do pojemnika. Jesli
zawartosc nie wyptynle wystarczajaco nawet po ponownym otwarciu zatyczki wylotu

09. Sok przecieka miedzy
pojemnikiem a komora lub
miedzy komora a korpusem
produktu.

Czy uszczelka tacki lub uszczelka Slimaka sa prawidtowo zainstalowane? Sok bedzie
wyciekac, jesli uszczelnienie pojemnika lub uszczelnienie $limaka zostato zmontowane
do gory nogami lub jest niekompletne.

Sprawdzi¢, czy uszczelnienie jest prawidtowo zmontowane.

10. Pojemnik nie otwiera sie.

Wewnatrz mogt pozostac nadmiar pulpy. Nalezy uruchomic urzadzenie, aby usuna¢ pulpe
do érodka lub powtérzy¢ proces aktywowania obrotéw wstecznych na okoto 10 sekund, a
nastepnie zatrzymania 2-3 razy. Wowczas komora wsadowa otworzy sie bez problemu
Czy nie wtozono zadnych obcych substancii lub ciat statych (twardych nasion, takich jak
nasiona persymonyl” JesluaklekolW|ek obce substancje lub ciata state zostang wtozone,
czesci moga zostac powaznie uszkodzone podczas proby obrotu wstecz, dlatego prosimy
o kontakt z Serwisem Hurom.

11. Komora drzy
(podczas wyciskania).

Urzadzenie moze sie lekko chybota¢ z powodu ruchéw silnika. W zaleznosci od
wtasciwosci sktadnikéw (twardych lub gestych] ruchy sa generowane w rdznych
wielkosciach. Nie jest to usterka, ale raczej normalne ZjaWISkO obserwowane podczas
obracania sie watka s'limakowego. W poréwnaniu do miekkich sktadnikd o duzej
zawarto$ci wody, stosunkowo twardsze sktadniki moga emitowac wieksze wstrzasy (np.
marchew, ziemniaki, rzodkiewki, buraki, kalarepa itp.(]l

12. Podczas wyciskania
stychac nietypowy dzwiek.

To naturalny dzwiek, ktory powstaje podczas miazdzenia sktadnikow. Jesli sktadniki
sa twarde lub wtdkniste, takie jak jabtka, marchew, kapusta, seler, buraki itp., dZzwiek
wyciskania moze by¢ gtosniejszy niz podczas wyciskania soku z bardziej miekkich
sktadnikow.
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