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Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf!
Wartmann™ wiinscht Thnen viel Spaf3 mit Ihrem neuen
Dérrautomaten. Mit dem Wartmann™ Dérrgerat kénnen
Sie Trocken-Obst, -Gemiise und warme Gerichte herstel-
len. Der Wartmann™ Dérrautomat wird mit 10 Edelstahl
Einschiben und einem Krimelfach geliefert.

Eine gute Wahl

Der Wartmann™ Dérrautomat hat ein doppelwandiges
Edelstahlgehduse, einen eingebauten Lifter mit Heizele-
ment. Die Edelstahltir hat ein Glasfenster, so dass Sie
wdhrend des Trocknens in den Wartmann™ Dérrautoma-
ten schauen kénnen, ohne die Tir zu &ffnen. Unterstitzt
wird dieser Einblick noch durch eine zuschaltbare Innen-
beleuchtung.

Die Temperatur kann von 25°C bis 90°C eingestellt wer-
den. Der eingebaute Timer lésst Trocknungszeiten zwi-
schen 30 Minuten und 72 Stunden zu. Aufgrundder ver-
wendeten Materialien ist der Wartmann™ Dérrautomat
robust und langlebig.

Wenn Sie die Betriebs- und Wartungsanweisungen befol-
gen, haben Sie viele Jahre lang Freude an lhrem
Wartmann™ Kichengerdt.



WICHTIG

Diese Gebrauchsanleitung enthélt Informationen zur Inbe-
triebnahme und zum Gebrauch des Wartmann™
Dorrautomaten.

Lesen Sie diese Gebrauchsanleitung gut durch, bevor Sie
den Wartmann™ Dérrautomaten benutzen und bewahren
Sie diese Gebrauchsanleitung fir den eventuellen zukinf-
tigen Gebrauch auf.

Nur fir den Hausgebrauch geeignet

Der Wartmann™ Dérrautomat ist ausschlieBlich fir den
normalen Hausgebrauch gedacht. Bei semi- oder rein pro-
fessionellem sowie unsachgemdafem Gebrauch, bei Ge-
brauch, der nicht mit den Anweisungen in der Gebrauchs-
anleitung Ubereinstimmt, oder bei selbst durchgefihrten
Reparaturen erlischt die Garantie und Wartmann™ lehnt
jegliche Haftungsanspriche fir hierdurch entstandene

Schéaden ab.

Kontrolle der elekirischen Anschlisse

Prifen Sie, ob die auf dem Wartmann™ Dérrautomaten
angegebene Spannung mit der drilichen Netzspannung
ibereinstimmt, bevor Sie den Dérrautomaten anschlieBBen.
SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose
an. Wenn der Stecker, das Stromkabel oder das Gerat
selbst beschadigt sind, miUssen Sie das jeweilige Teil erst

von einem anerkannten Servicezentrum reparieren oder
ersetzen lassen.

Vorsicht mit Wasser

Der Wartmann™ Dérrautomat enthdlt elektrische Ein-
zelteile. Sorgen Sie dafir, dass niemals Wasser in das
Wartmann™ Gerat gelangen kann, um einen Stromschlag
und/oder Beschadigung des Wartmann™ Dérrautomaten
zu vermeiden.

Vorsicht mit dem Heizelementen

Vermeiden Sie den Kontakt mit den Heizelementen an der
Innenseite des Wartmann™ Dérrautomaten, da diese heify
sein kénnen. Stellen Sie den Wartmann™ Dérrautomaten
nicht in der N&he von brennbaren Flissigkeiten und Reini-
gungsmitteln wie Spiritus auf.

Originalzubehér verwenden

Verwenden Sie fir den Wartmann™ Dérrautomaten nur
Original-Wartmann™ Zubehér. Zubehdr von anderen An-
bietern wird nicht unterstitzt.
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Hygienemafinahmen fiir das Dérren von pflanz-
lichen Produkten

Arbeiten Sie immer hygienisch und verwenden Sie nur fri-
sche Produkte, die bis zur Zubereitung gut gekihlt sind.
Uberprifen Sie, ob die Lebensmittel unverdorben sind, be-
vor Sie diese verwenden. Wir empfehlen, nur frische und
méglichst saisonale Produkte zu verwenden. Verdorbene
Lebensmittel kdnnen |hr gesamtes Dorrgut beintrachtigen.
Verwenden Sie niemals in Alkohol eingelegte Lebensmit-
tel, um die Gefahr von Branden oder Explosionen zu ver-
meiden.

Hygienemaflnahmen fir das Dérren von tieri-
schen Proteinen

Das Trocknen bei niedrigen Temperaturen tétet keine
Krankheitserreger ab. Darum empfehlen wir die allge-
meinen Empfehlungen fir die Verarbeitung von frischem
Fleisch oder Fisch. Vor dem Dérren sollte zuerst durch
hohe Temperaturen oder andere MaBBnahmen das Dérrgut
sterilisiert werden, um das Risiko einer Infektion mit Krank-
heitserregern zu verringern.

Fleisch muss vor dem Trocknen langere Zeit auf Gber

68 Grad Celsius erhitzt werden.

Ein Stick mit einer Dicke von 5 Zentimetern muss min-
destens 14 Minuten auf dieser Temperatur erhitzt werden.

Dickere Sticke bendtigen eine langere Zeit. Fisch muss
auf 93 Grad Celsius erhitzt werden. Fett sollte so weit wie
méglich aus Fleisch oder Fisch entfernt werden. Generell
neigt ein hoher Fettanteil bei pflanzlichen und tierischen
Produkten dazu, dass das Dérrgut ranzig werden und zu-
dem unerwinschte Tropfenbildungen verursachen kann.

Lebensmittel Vorbereitung

Lebensmittel sollten auf eine Dicke von ca. 2 bis 20 mm
zugeschnitten werden. Um Obst vor Farbverlust zu schit-
zen, kann das Dérrgut einige Minuten in Zitronenscure
(Zitronensaft) eingeweicht werden.

Gemise kann evil. blanchiert werden. Dies hemmt die en-
zymatische Aktivitat, die zu Geschmacksverlust und Ver-
farbung fihrt. Kochen Sie das Gemise, bis es gar aber
noch etwas knackig ist. Tauchen Sie das Gemise sofort in
kaltes Wasser, um den Garvorgang abzubrechen. Schit-
teln oder trocknen Sie Uberflissige Feuchtigkeit des Gemi-
ses ab, bevor Sie die Einschibe damit befillen.

Es darf sich kein stehendes Wasser auf den Lebensmitteln
befinden, die Sie trocknen méchten. Legen Sie die Lebens-
mittel dicht, aber ohne Uberlappung auf die Edelstahlgit-
tereinschibe



Trocknungstemperaturen

Die groBtmagliche Fille an Mikronghrstoffen in lhrem
Dérrgut, wie Enzyme, Sekundére Pflanzenstoffe und Vita-
mine, erreichen Sie durch eine Trocknungstemperatur die
unter 42°C liegt. Die daraus resultierende Trocknungszeit
ergibt sich aus verschiedenen Faktoren wie Feuchtigkeits-
gehalt, Reife, Sorte und Schnittdicke des Dérrgutes. Auch
die Umgebungstemperatur und Gesamtbefillung des
Dérrautomaten spielt eine Rolle. Wahlen Sie die entspre-
chende Dérrzeit so, dass die Lebensmittel vollstandig ge-
trocknet sind. Als Faustregel kénnen Sie folgenden Test
anwenden: Wenn Sie die Scheiben oder Sticke zwischen
zwei Finger nehmen, spiren Sie sofort, ob geniigend
Wasser entzogen ist. Kleben die Flachen nicht mehr an
den Fingern bzw. lassen sich die beiden Hautchen auf Un-
ter- und Oberseite nicht mehr gegeneinander verschieben,
ist es soweit. Dem Ddrrgut ist nun so viel Feuchtigkeit ent-
zogen, dass die Haltbarkeit bei entsprechender Lagerung
gewdbhrleiste sein sollte. Mdgen Sie es knusprig, kénnen
Sie die Dérrzeit weiter verlangern, bis die Produkte spré-
de und brichig werden. Natirlich liegt es an lhnen, ob
Sie hohere Temperaturen verwenden und damit die
Trocknungszeit verkirzen.

Lebensmittel lagern

Sorgen Sie durch Vakuum-Behdlter, Glaser mit Schraub-

deckel oder luftdicht verschlief3baren Beuteln und Dosen

dafir, dass |hr Dérrgut vor Feuchtigkeit und Insekten ge-

schitzt ist. Gerade wenn das Dérrgut noch warm ist, wird

Feuchtigkeit aus der Luft schnell wieder von den Lebens-

mitteln aufgenommen. Was eben noch knusprig war, wird
flapsig und weich. In einem solchen Fall helfen Sie sich,
indem das Darrgut einen weiteren Trocknungsprozess im
Gerdt durchlauft. Durch die Lagerung an einem kihlen
und dunklen Ort werden Sie lange genussvolle Freude an
lhren selbst getrockneten Késtlichkeiten haben.
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Dorrautomat auspacken

Nehmen Sie den Wartmann™ Dérrautomaten aus dem
Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmate-
rial. Befestigen Sie den Griff mit den beiden mitgelieferten
Schrauben an der Tiir. Stellen Sie den Wartmann™ Dérr-
automaten auf eine horizontale Flache. Achten Sie auf
mindestens 5 cm Abstand zwischen Gerdteriickseite und
Wand o.4. Bitte bericksichtigen Sie ebenfalls, dass im Tir-
bereich feuchtwarme Luft austritt.

Einschibe platzieren

Das Wartmann™ Dérrgerét wird mit 10 Edelstahlein-
schiben und einem Kriimelfach geliefert. Offnen Sie die
Tir und schieben Sie die Einschiibe auf gleicher Hohe auf
beiden Seiten in die Fihrungsschienen. Das Krimelfach
innen auf dem Boden des Gerdtes platzieren. Stellen Sie
sicher, dass sich nichts zwischen den Einschiben und dem
Luftungsgitter befindet.

Netzkabel anschlief3en

Der Wartmann™ Dérrautomat wird mit einem austausch-
baren Netzkabel geliefert. Stecken Sie den Kaltgeréteste-
cker des Netzkabels in die Buchse auf der Riickseite des
Wartmann™ Dérrautomaten. Stecken Sie nun den Schu-
costecker des Netzkabels in eine geerdete Steckdose.

Dérrautomaten einschalten

Der Wartmann™ Dérrautomat hat an der Rickseite ne-
ben der Kaltgeratebuchse einen Hauptkippschalter [l
(ON/OFF). Betatigen Sie den Hauptschalter, um den
Wartmann™ Dérrautomaten  einzuschalten. Sie hdren
einen kurzen Piepton und das & (ON/OFF) Symbol im
Display beginnt zu blinken. Der Wartmann™ Dérrauto-
maten ist jetzt einsatzbereit.






Einschilbe mit Dorrgut belegen

Offnen Sie die Tir, ziehen Sie die Einschilbe heraus und fijllen Sie diese mit dem zu trocknenden Lebensmittel. Uber-
laden Sie die Einschiibe nicht und achten Sie darauf, dass hinten nichts Gbersteht, sodass der Lifter blockiert wiirde.
Schieben Sie die Einschilbe wieder hinein und schlieBen Sie die Tiir.

Bedienfeld

Per einfachem Fingertipp, auf dem Ubersichtlichem Bedienfeld, kénnen Sie den Wartmann Dérrautomaten in Betrieb
nehmen.

Innenraumbeleuchtung
,6‘ Uber das Beleuchtungs-Symbol kénnen Sie das innenliegende LED Leuchtmittel ein- und ausschalten.
1

Dérrautomaten einschalten

Betdatigen Sie das Start/Stopp-Symbol, um den Dérrvorgang zu starten. Sie hdéren einen kurzen Piepton.
Geblase und Heizelement beginnen nun zu arbeiten. Erst jetzt kdnnen Trocknungstemperatur und -Daver
eingestellt werden. Wenn Sie die Taste noch einmal driicken, wird das Programm angehalten, bzw. wieder
gestartet, an der Stelle wo der Trocknungsvorgang unterbrochen wurde.



Temperatur einstellen

Berihren Sie das Thermostat-Symbol auf dem Bedienfeld. Solange die Anzeige blinkt kénnen Sie die Tem-
peratur durch das + oder — Symbol anpassen. Betdtigen Sie die Symbole permanent, bis die gewinschte
Temperatur im Display erscheint. Der Temperatur kann zwischen 25°C und 90°C in 1°C Schritten eingestellt
werden, solange die Anzeige blinkt. Bei Einstellung unter 50°C ist immer zu bericksichtigen, dass bei Raum-
temperaturen Gber 25°C keine Kihlung der angesaugten Luft vorgenommen wird. D.h. hat die angesaugte
Luft schon eine Temperatur von 30°C kénnen die am Gerdt eingestellte 25°C nicht gewdhrleistet werden. Zu
empfehlen ist ein Unterschied zwischen angesaugter Raumluft und eingestellter Trocknungstemperatur von
ungefahrer 10°C plus.

Dérrzeit einstellen

Betdtigen Sie das Timer-Symbol auf dem Bedienfeld. Solange die Anzeige blinkt kénnen Sie die Dérrdauer
durch das + oder — Symbol anpassen. Berihren Sie die Tasten permanent, bis die Zeit auf den gewiinschten
Wert eingestellt ist. Die Dérrdauer kann zwischen 30 Minuten und 72 Stunden in 30 Minuten Schritten ein-
gestellt werden.
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Trocknung unterbrechen

Sie kénnen das Trockenprogramm jederzeit unterbrechen durch betatigen des ON/OFF-Symbols. Die Anzei-
ge erlischt und das ON/OFF-Symbol blinkt. Das Gerét stellt sich dann nach ca. 1 Minuten ab.

Dérrgut entfernen )
Der Trocknungsprozess stoppt automatisch, wenn die eingestellte Dérrzeit abgelaufen ist. Offnen Sie die Tur
und ziehen Sie die Einschibe heraus. Vorsicht! Die Einschibe kdnnen noch heif3 sein. Entnehmen Sie die

Einschilbe oder das Dorrgut bei Bedarf mit Backofenhandschuhen oder anderen Kiichenutensilien aus dem
Wartmann™ Dérrautomaten.



NACH DEM GEBRAUCH

Ausschalten
Driicken Sie den Hauptschalter auf der Rickseite, um den
Wartmann™ Dérrautomaten  vollstdndig auszuschalten.

Die 8} ON/OFF-Taste darf nicht blinken wenn der Wart-
mann™ Dehydrator vollsténdig ausgeschaltet ist.

Reinigung

Gerdt vor dem Reinigen immer komplett ausschalten und
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Reinigen Sie
die Edelstahleinschibe nach Gebrauch mit warmem Was-
ser, Spulmittel und einer Birste. Es wird empfohlen, Edel-
stahl nicht unbedingt in die Spilmaschine zu geben, um
Verfarbungen zu vermeiden. Das Innere und AuBer des
Gerdtes kann mit einem feuchtem Tuch und bei Bedarf
mit einem milden Reinigungsmittel, Edelstahlreiniger, oder
Backofenreiniger behandelt werden. Achten Sie dabei im-
mer auf die Buchse des Kaltgerate Netzkabels, die Kanten
des Bedienfeldes und auf den Hauptschalter. Stellen Sie
sicher, dass kein Wasser in diese Teile lGuft! Um das Netz-
kabel zu reinigen, muss es zuerst ausgesteckt werden.

Lagerung

Wir empfehlen, die Edelstahl Einschibe, das Krimelfach
und das Innere des Wartmann™ Dérrautomaten sofort
nach Gebrauch zu reinigen, um unerwinschtes Bakterien-

wachstum durch Lebensmittel Reste zu verhindern. Lassen
Sie keine feuchten Einschiibe im Wartmann™ Dérrauto-
maten, wenn diese nicht sofort wieder verwendet werden.

Wartung
Neben den Reinigungs MaBBnahmen bedarf es keiner wei-
teren Wartung.




DORRAUTOMATEN RECYCELN

Wenn der Dérrautomat das Ende der Lebensdauer erreicht
hat, sollten Sie ihn einer Sammelstelle fir das Recycling
elektrischer Gerdte zufihren. Der Dérrautomat darf nicht
zusammen mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.
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Der Wartmann™ Dérrautomat liefert vorzigliches Trocknungsergebnis. Im Falle einer Fehlfunktion befolgen Sie bitte

die nachfolgenden Anweisungen.

Fehlerbeschreibung

Magliche Ursachen

Fehlerbehebung

Das Dérrgerdt funktioniert nicht und das ON/OFF-Symbol
blinkt nicht.

Der Hauptschalter auf der Riickseite befindet sich in der
ON/OFF Position.

Stellen Sie den Hauptschalter hinten auf Bl oN.

Das Netzkabel ist beschadigt, der Stecker ist nicht richtig
in der Steckdose, oder das Kabel ist nicht richtig in der
Buchse an der GerdteRiickseite eingesteckt.

Uberprifen Sie das Netzkabel und die Steckerverbin-
dung am Gerdt und Wandsteckdose.

Es gibt keine Spannung in der Steckdose.

Prifen Sie mit einem anderen Elektrogerét, ob die
Steckdose iber Spannung verfiigt.

Das Dérrgerdt ist defekt.

Das Dérrgerdt zur Reparatur bringen.

Das Display zeigt die verbleibende Zeit und Temperatur
an, aber der Lifter lauft nicht.

Das Lifterrad wird von innen oder auBen blockiert.

Zichen Sie den Netzstecker. Offnen Sie die Tir und
entfernen Sie die Blockierung vorsichtig mit einer
kleinen Zange oder Pinzette.

Die verbleibende Trocknungszeit betragt Null.

Stellen Sie die Trocknungszeit auf 30 Minuten ein und
versuchen Sie es erneut.

Der Lisfter ist defekt.

Das Dérrgerdt zur Reparatur bringen.

Auf dem Bedienfeld wird die verbleibende Zeit und Tempe-

ratur angezeigt, das Dérrgerdt heizt sich jedoch nicht auf.

Die eingestellte Temperatur ist sehr niedrig oder entspricht
in etwa der Umgebungstemperatur.

Stellen Sie die Temperatur auf mindestens 10°C iber
der Umgebungstemperatur.

Das Heizelement ist defekt.

Das Dérrgerdt zur Reparatur bringen.




Fehlerbeschreibung

Mégliche Ursachen

Fehlerbehebung

Der Dérrautomat macht ein ratterndes Geréusch.

Ein Objekt ragt von innen oder aufBen in das sich drehen-

de Lisfterrad.

Ziehen Sie den Netzstecker. Offnen Sie die Tir und
entfernen Sie die Blockierung vorsichtig mit einer
kleinen Zange oder Pinzette.

Aus den seitlichen Entliftungsléchern in der Tir fritt Rauch
aus.

Lebensmittel sind mit dem Heizelement in Berilhrung
gekommen.

Ziehen Sie den Netzstecker. Offnen Sie die Tir und
entfernen Sie das Lebensmittel vorsichtig von dem
Heizelement.

Das Dérrgerdt ist defekt.

Das Dérrgerdt zur Reparatur bringen.

Aus dem Dérrautomaten tropft Ol, Fett, oder
eine andere Flissigkeit.

Das Krimelfach ist nicht eingesetzt.

Legen Sie das Kriimelfach auf den Boden des Dérr-
automaten.

Das zu trocknenden Lebensmittel sind zu fettig und / oder
zu feucht.

Dérrgut abtupfen, Kriimelfach reinigen und den Trock-
nungsvorgang unter Aufsicht erneut starfen.

Das Dérrgerdt funktioniert nicht mehr richtig.

Es liegt eine technische Stérung vor.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, warten
Sie 10 Sekunden und versuchen Sie es erneut.
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Modell WM-2110 DH
Spannung 220 - 240 Volt / 50 Hz
Leistung 800 Watt

Gewicht 9,6 kg

Abmessungen 345 x 385 x 427 mm (B x T x H)




